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RESUMEN

En la actualidad los productores de Rallado de Arracacha realizan un calculo
errobneo del costo unitario y costo total de produccion, debido a que no utilizan un
Sistema de costos. La presente investigacion tiene por objetivo proponer un Sistema
de costos por procesos para incrementar la rentabilidad en la produccion de Rallado

de Arracacha. Sucse-Socota 2017.

Esta investigacion es de tipo cuantitativa porque la informacion recolectada se utilizé
para comprobar la hipétesis establecida. El disefio de investigacion es no
experimental, porque solo se procedi6 a observar, describir y proponer un Sistema
de costos por procesos. La informacion ha sido recolectada empleando los
instrumentos de recoleccion de datos: guia de observacion y guia de entrevista,
asimismo, ha sido analizada a través de tablas comparativas y graficos de barras
en el programa Microsoft Excel. La muestra de investigacion estuvo constituido por

un productor de Rallado de Arracacha del caserio de Sucse-Sécota-Cutervo.

Con la propuesta de un Sistema de Costos por Procesos se identifico tres procesos
en la produccion del producto: lavado y molienda de la Arracacha, coccion y enfriado

del Rallado, empaque del Rallado.

Los resultados de la investigacidn demuestran que la propuesta de un Sistema de
costos por procesos no incremento la rentabilidad en la produccion de Rallado de

Arracacha en Sucse-Sécota 2017.

Se recomienda a los productores de Rallado de Arracacha aplicar la propuesta de
investigacion, pues constituye una herramienta necesaria para determinar el costo

real de este producto.

Palabras clave:
Costo de produccion, Sistema de costos por procesos, Rallado de Arracacha,

Rentabilidad.
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l. INTRODUCCION

1.1. Realidad problematica

La economia mundial en los ultimos tiempos ha revolucionado de manera muy
acelerada, producto de la globalizacién, por lo que la exportacion e importacion
genera cada dia una incégnita de como incrementarla o0 como aumentar la
produccion con costos menores. EI mercado mundial estd envuelto en una gran
competitividad principalmente en busca de productos de calidad, a buen precio y en
el momento necesario, para lo cual la industrializacibn es una opcion ante la
demanda mundial de la importacion y exportacion de los diferentes productos; ante
tal fendbmeno, nuestro pais se encuentra en una lucha constante para salir del
agobiante modelo primario exportador, para ello una de las opciones es la urgente
atencién que requiere las Micro y Pequeiias Empresas (MYPES), las mismas que
necesitan formalizarse y poder tener acceso a los diversos beneficios de mercado
tanto nacional e internacional. En el presente afio el Estado peruano, a través del
poder ejecutivo haciendo uso de las facultades legislativas obtenidas del poder
legislativo ha dictado una serie de normas que contribuiran con la mejora y

estabilidad de las MYPES.

En este contexto, en nuestra localidad existen muchos vacios respecto a la
creacion de empresas y por tanto la industrializacién sigue siendo un tema de
cuidadoso tratamiento, debido que hay mucho desconocimiento en cuanto a la
industrializacion adecuada de los productos; razén por la cual, el informe materia
de estudio analizara todo el proceso productivo del Rallado de Arracacha, desde la
adquisicion de los materiales directos, elaboracion del producto y empaque del

mismo.

El problema principal que tiene los productores es que no determinan de
manera exacta los costos reales en su produccion porgue no utilizan un Sistema de

costos en el proceso productivo del Rallado de Arracacha, tampoco determinan
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adecuadamente la rentabilidad de dicha produccion, dando lugar a que se
conformen con la utilidad que obtienen al vender sus productos. Es necesario
agenciarnos de toda la informacién apropiada para poder aplicar un Sistema de
Costos por Procesos que coadyuve a mejorar las condiciones propias de la
empresa, principalmente el incremento de la rentabilidad econdémica y financiera

gue genera esta actividad.

1.2. Justificacion de la investigacion:

En la presente investigacion se hizo una propuesta de un Sistema de Costos
por Procesos para incrementar la rentabilidad en la produccion de Rallado de

Arracacha, en el caserio de Sucse, distrito de Sécota, provincia de Cutervo.

Este sistema de costos por procesos, ademas permitid determinar los
elementos del costos: materiales directos, mano de obra directa y costos indirectos
de fabricacién en cada proceso que implica la produccion de Rallado de Arracacha,
con la finalidad de brindar una informacién confiable y veridica que apoye a los
productores en la toma de decisiones, asimismo se procedid a fijar un adecuado

precio unitario para incorporarse en el mercado local, regional y nacional.

Con la propuesta de este sistema se pretende brindar una herramienta que
ayude a solucionar la problematica planteada y aportar nuevos conocimientos que
puedan ser utilizados por agricultores y/o empresas que se dediquen a este mismo
proceso productivo, asimismo se pretende dar informacidon necesaria para

incrementar la rentabilidad del producto.

Finalmente, la informacién y resultados de la presente investigacion serviran
como antecedente para posteriores trabajos, ya que consideramos que el Rallado
de Arracacha debe ser mas difundido no sélo a nivel nacional sino internacional por

ser un producto natural que no contiene insumos quimicos.



1.3. Antecedentes de investigacion:

Internacional

Quituisaca y Calderén (2011) en su tesis denominada: IMPLEMENTACION
DE UN MODELO DE CONTABILIDAD DE COSTOS POR PROCESOS PARA
SINCHI CARRASCO ASOCIADOS COMPANIA LIMITADA PRODUCTORA
DE MATERIALES PARA LA CONSTRUCCION PERIODO 2011”, llegaron a las
siguientes conclusiones:

En lo que se refiere a apuntes que nos hubiesen podido facilitar para la

implementacion de nuestro sistema de costos por procesos, no existia en su

mayoria casi nada, echo por el cual tuvimos que iniciamos nosotros con
modelos de requerimientos, inventarios respectivos, etc., (...) todo es un
proceso en el cual lo asumimos como un reto para nosotros mas aun cuando
en su mayoria los integrantes de Sinchi Carrasco Asociados son sus
propietarios y familiares los mismos que brindan sus servicios, fue dificil pero
no imposible, con respecto a niveles jerarquicos muchas de las veces pasa
por desapercibido siendo un poco complicado a quién dirigirse 0 quién nos
podia ayudar con la informacion y colaboracion y si lo hacian acataban en ese
momento, pero no fueron constantes interrumpiendo asi el proceso en este
caso en requerimientos o informacion que necesitabamos. (...) Al final se logré
obtener el costo del producto, éste fue nuestro objetivo, el mismo que ayudara

a la toma de decisiones a sus propietarios de manera oportuna y precisa.

De la tesis presentada podemos deducir que no existe informacion suficiente
para llevar a cabo la investigacion, ademas, la mayoria de los trabajadores de
la empresa son familiares, razén por la cual fue casi imposible el acceso a la
busqueda de informacion, a pesar de ello los investigadores obtuvieron el

costo del producto.



Garzén y Quimbita (2010) en su tesis denominada: “DISENO DE UN

SISTEMA DE COSTOS POR PROCESOS EN LA PANADERIA “LA
CATEDRAL” UBICADA EN LA PROVINCIA DE CHACO - RESISTENCIA
PARA EL MES DE JUNIO DEL 2010”, el método utilizado es descriptivo,
deductivo y analitico; llegaron a las siguientes conclusiones:

La Panaderia “LA CATEDRAL” no cuenta con un sistema de costos que le
ayude a mantener un adecuado control de los elementos del costo, o que no
le permite contar con informacion veraz y adecuada para determinar el costo
real unitario de los productos terminados. No existe un manejo adecuado del
inventario por lo que la panaderia no cuenta con una informacion exacta de
los materiales y suministros que se encuentran disponibles para llevar a cabo
el proceso productivo, resultado de ello puede existir un sobre abastecimiento
0 desabastecimiento de mercaderias. El no contar con documentos contables
y papeles de trabajo en donde esté reflejados la utilizacion de los elementos
del costo en el proceso productivo, ha dificultado el conocimiento de todos
aguellos rubros que intervienen en la determinacién de los costos de
produccion y en la asignacion de los mismos a los productos terminados. La
panaderia al no contar con un sistema de costos, no dispone de informacion
sobre el manejo de los costos, lo que impide a la gerencia tomar decisiones
correctas y oportunas basadas en datos reales y confiables; dificultando
principalmente el calculo del precio de venta al publico y por ende los

margenes de rentabilidad.

Nacional

Terrones (2015) en su tesis denominada: “IMPLEMENTACION DE UN
SISTEMA DE COSTOS POR PROCESOS EN LA PRODUCCION DE
BANANO ORGANICO PARA MEJORAR LA RENTABILIDAD DE LA
ASOCIACION DE PEQUENOS AGRICULTORES Y GANADEROS EL

ALGARROBAL DE MORO”. ElI método utilizado es descriptivo. Concluyendo
que: Los resultados de la investigacion demuestran que la implementacion de
un Sistema de Costos por Procesos no mejora la Rentabilidad de la Asociacion

de Pequefos Agricultores y Ganaderos El Algarrobal de Moro.



El incremento de la rentabilidad ha sido uno de los problemas que nos hemos
planteado los investigadores, pues en el Peru, especialmente en nuestra localidad
la rentabilidad en las microempresas se ve disminuida por muchos factores, ya que
a pesar de los esfuerzos éstas no generan mayores utilidades, razon por la cual a
través de nuestra investigacion se pretende brindar una herramienta que ayude a

solucionar la problematica planteada.

Castafieda (2012) en su tesis denominada: “PROPUESTA DE UN DISENO DE
CONTABILIDAD DE COSTOS POR PROCESOS Y SU INCIDENCIA EN LA
GESTION DEL CULTIVO DE ARROZ EN GUADALUPE”. El método utilizado es
descriptivo — aplicativo. Llegé a las siguientes conclusiones:

Los agricultores del Distrito de Guadalupe realizan sus campafias agricolas

sin tener un sistema de control de costos, que le permita ver con exactitud la

inversion realizada. Los agricultores realizan sus gastos conforme se van
presentando en la época de siembra de sus cultivos, es por estos factores que
su rentabilidad es minima. Los agricultores del Distrito de Guadalupe no
aplican los presupuestos ni controlan sus costos, es por esta situacion que ni
saben con exactitud a cuanto asciende sus costos por labores agricolas. Los
agricultores del Distrito de Guadalupe al no contar con un sistema que pueda
controlar sus costos y gastos, no pueden realizar una buena gestion que le
pueda permitir maximizar sus ganancias. Los agricultores del Distrito de

Guadalupe no tienen un orden en el presupuesto y control de costos que les

permita ajustarlos cuando estos se presenten (costos), es por ello que sus

ingresos no son los deseados.

Al igual que en las investigaciones anteriores del &mbito internacional nuestro
pais no es ajeno a esta problematica, pues los agricultores desconocen el uso de
sistema de costos o la falta de recursos econémicos no le permiten implementar
uno, motivo por la cual sus ganancias no se ven maximizadas como deberia ser por

el desconocimiento de los costos exactos en la produccién.

A nivel local no se han encontrado antecedentes relacionados al tema de

investigacion ni con la produccion de Rallado de Arracacha.



1.4. Objetivos de la investigacion:

1.4.1. Objetivo general

Proponer un Sistema de Costos por Procesos para incrementar la rentabilidad

en la produccién de Rallado de Arracacha. Sucse-Socota 2017

1.4.2. Objetivos especificos

Identificar el estado actual del costeo y la rentabilidad en la produccién de

Rallado de Arracacha. Sucse-S6cota 2017

Describir las etapas del proceso de produccion de Rallado de Arracacha.

Sucse-Socota 2017

Determinar los elementos del costo en cada proceso de produccion de Rallado

de Arracacha.

Determinar el costo real unitario del Rallado de Arracacha, a partir del costo de

produccion.

Evaluar el sistema de costos por procesos en el incremento de la rentabilidad
econdmica y financiera en la producciéon de Rallado de Arracacha.

1.5. Base teodrica cientificas

1.5.1. Sistema de Costeo por procesos

1.5.1.1. Definicion

Para Zans (2016) “Es un sistema de acumulacién de costos de produccion por

departamentos o por procesos especificos.” (p.143)



Segun Polimeni, Fabozzi, Adelberg y Kole (1997) “El costeo por procesos
[entendiéndose por proceso, a las etapas 0 secuencias que realiza una empresa
para conseguir el producto final] es un sistema de acumulacion de costos de
produccion por departamento [en nuestro caso lo denominaremos PROCESOS] o

centro de costos” (p. 223).

Polimeni et al. (1997)

Un departamento es una division funcional principal en una fabrica donde se
realizan procesos de manufactura relacionados [En nuestra opinion,
manufactura, significa realizar la transformacion de un producto con nuestras
propias manos o con maquinas]. Cuando dos o mas procesos se ejecutan en
un departamento, puede ser conveniente dividir la unidad departamental en
centro de costos. A cada proceso se le asignara un centro de costos, y los

costos de acumularian por centro de costos en lugar de por departamentos.

1.5.1.2. Objetivos

Los objetivos de un sistema de costos por procesos son: calcular los costos
totales y unitarios para cada elemento del costo y para cada departamento, al
final de cada periodo de costos; transferir los costos de un departamento a
otro, para lo cual se tiene que valorizar las unidades transferidas; valorizar las
unidades que permanecen en el departamento porque aun no han sido
completadas y por tanto aun no pueden ser transferidas. En algunos casos,

valorizar las unidades completadas y no transferidas. (Zans, 2016 p.144).

1.5.1.3. Elementos del costo de produccion

1.5.1.3.1. Materiales Directos

Polimeni et al. (1997) afirman: “son todos los que pueden identificarse en la

fabricacion de un producto terminado [es decir, un producto terminado es aquel que
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esta listo para la venta al consumidor], facilmente se asocian con éste y representan
en principal costo de materiales en la elaboracion del producto.” (p.12)

Segun Zans (2014) “son los bienes tangibles [todo aquel material fisico] que
van a ser procesados o transformados para convertirse en otros bienes diferentes.
Son bienes que pueden mesurarse o medirse facilmente, esto es, pueden ser

pesados, contados o medidos.” (p.38)

1.5.1.3.2. Mano de obra directa

Segun Zans (2014) “es el esfuerzo humano aplicado a la produccion de bienes
en las empresas industriales.” (p.38).

Segun Rojas y Tenesaca (2015) afirman: “Es aquella directamente involucrada
en la fabricacion de un producto terminado que puede asociarse con este con
facilidad y que representa un importante costo de mano de obra en la elaboracion

de un producto.”

1.5.1.3.3. Costos Indirectos de Fabricacion o Carga fabril.

Materiales indirectos:

Zans (2014) afirma que son “materiales que no se identifican facilmente con

un producto o proceso productivo especifico.” (p.39).

Mano de obra indirecta:

Zans (2014) afirma que es el “esfuerzo humano que apoya al proceso
productivo pero que no se puede identificar facilmente con un producto o proceso

especifico.” (p.39).

Otros costos indirectos de fabricacion:

Lo gastado en alquileres, depreciaciones y amortizaciones de los activos fijos
empleados en la produccién, fuerza motriz para activar el proceso, luz, gas,
vapor, (...), desgaste de herramientas, mantenimiento y reparacion para
mantener en ptimas condiciones de uso la capacidad instalada, desperdicios,

mermas, etc.” (Universidad Peruana Los Andes, 2015 p.123).
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1.5.1.4. Informe del Costo de produccion

Polimeni et al. (1997)

Es un analisis de la actividad del departamento o centro de costos para el
periodo. Todos los costos imputables a un departamento o centro de costos
se presentan segun los elementos del costo. Ademas de los costos totales y
unitarios, cada elemento del costo se enumera por separado, bien sea en el
informe o en un plan de apoyo. El nivel de detalle depende de las necesidades

de planeacion y de control de la gerencia. (p.230)

Tabla 1

Modelo de Informe del Costo de Produccién

DEPARTAMENTOS O PROCESOS
PROCESO 1 PROCESO 2 PROCESO 3

DETALLE

UNIDADES
PRODUCIDAS

Costo Costo Costo Costo Costo Costo
DETALLE total unitarlo total unitario total  unitario

Costos recibidos del
departamento anterior
Costos en el
departamento

Materia Prima Directa

Mano de Obra Directa

Costos Indirectos de
Fabricacion

Costos totales del
departamento

Costos transferidos el

siiuiente deiartamento
Elaboracion:

Zans (2016) (Adaptado)
1.5.2. La Rentabilidad

1.5.2.1. Ratios de rentabilidad

Zeballos (2014) Indica que los ratios o indices de rentabilidad: “Permite evaluar

el Resultado de la Gestidon de la empresa y su capacidad de crecimiento” (p.515).
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Los ratios de rentabilidad comprenden un conjunto de indicadores y medidas
cuya finalidad es diagnosticar si una entidad genera ingresos suficientes para
cubrir sus costes y poder remunerar a sus propietarios, en definitiva, son
medidas que colaboran en el estudio de la capacidad de generar beneficios
por parte de la entidad sobre la base de sus ventas, activos e inversiones.
(Ccaccya, 2015 p. VII-2)

Rentabilidad Econémica, rentabilidad sobre lainversién o Rentabilidad de

los activos.

La rentabilidad econémica o de la inversion es una medida, referida a un
determinado periodo de tiempo, del rendimiento de los activos de una empresa
con independencia de la financiacion de los mismos. De aqui que, segun la
opinion mas extendida, la rentabilidad econdmica sea considerada como una
medida de la capacidad de los activos de una empresa para generar valor con
independencia de como han sido financiados, lo que permite la comparacién
de la rentabilidad entre empresas sin que la diferencia en las distintas
estructuras financieras, puesta de manifiesto en el pago de intereses, afecte

al valor de la rentabilidad. (Revista de consultoria, s.f.)

En conclusion, por lo antes expuesto, los autores nos proponen la siguiente

formula:

Utilidad Neta
Activo Total

Rentabilidad Econtmica =

Rentabilidad Financiera, rentabilidad sobre los capitales propios o

rentabilidad del Patrimonio.

La Revista de consultoria asevera: “Es una medida, referida a un determinado
periodo de tiempo, del rendimiento obtenido por esos capitales propios,

generalmente con independencia de la distribucién del resultado.”

En conclusion, por lo antes expuesto, los autores nos proponen la siguiente

formula:

13



Utilidad Neta
Patrimonio

Rentabilidad Financiera =

1.5.3. Produccion del Rallado de Arracacha

Seminario (1998) define: “arracacha (Arracacia xanthorrhiza) como un cultivo,

cuya mayor superficie sembrada y produccion se registra en el departamento de

Cajamarca.” (p.3).

En el caserio de Sucse, distrito de Sécota, provincia de Cutervo; esta actividad
econOmica representa la mayor cantidad de ingresos, a través de la produccion y
venta de este producto; puesto que la Arracacha es el principal componente para la

adquisicién del Rallado.

Caracteristicas del producto

El Rallado es de color marrén oscuro, con un sabor agradable muy similar a
la “panela”. Es una pasta dulce, de textura granulosa muy agradable al
paladar. Esta clasificado como un producto “Delicatessen” festivo. Puede ser
utilizado en pasteleria como relleno de torta o pasteles, dulce nutritivo para los
nifios y ancianos. El Rallado de Arracacha es presentado para la venta
envuelto en carapa (hoja de platano seca) en unidades de 360 gr. Es de forma
cilindrica, alargada, aproximadamente 20 cms. de largo y 5 cms de diametro.
En condiciones ambientales (sin refrigeracion) se conserva por mas de seis

meses. Se consume acompafiado de queso fresco o de pasta blanda. (Salas,
p.8).

Propiedades del Rallado de Arracacha

Salas sostiene: “Es un alimento integral, energético, contiene un almidén de
facil digestibilidad por lo que se considera apropiado para nifios y ancianos. Es rico
en minerales y vitaminas, principalmente en Calcio (27 mg. %), fosforo (50 mg %) y
vitamina A. Es un producto natural, organico y ecolégico. No contiene ningun tipo

de preservantes ni aditivo artificial.” (p.8)
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1.6. Marco metodoldgico

1.6.1. Tipo y disefio de la investigacion

1.6.1.1. Tipo de investigacion:

Segun (Hernandez, 1997) la investigacion es Cuantitativa, porque “utilizé la
recoleccion y el andlisis de datos para contestar preguntas de investigacion y probar
hipbtesis establecidas previamente, (...) para establecer con exactitud patrones de

comportamiento en una poblacion.”

1.6.1.2. Disefio de la investigacion:
Disefio no experimental: porque no se realiz6 ningun experimento, solo se
procedio a observar, describir y proponer un sistema de costos por procesos en la

produccion de Rallado de Arracacha.

1.6.2. Poblacion y muestra

1.6.3. Poblacién
La poblacién de investigacion estuvo constituido por 28 productores de Rallado

de Arracacha del caserio de Sucse-Socota-Cutervo.
1.6.4. Muestra
La muestra de investigacion estuvo constituido por un productor de Rallado de

Arracacha del caserio de Sucse-Sécota-Cutervo.
I. DESARROLLO

2.1. Resultados en tablas y graficos
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Tabla 2

Costos incurridos en el proceso de Lavado y molienda de Arracacha

e Materiales Directos Mano de Obra Directa  Costos Indirectos de Fabricacion
e

UM Cantidad CcU Total  Cantidad C.U Total UM Cantidad C.U. Total
Compra de :
A Quintales 8 60.00  480.00
Maquina
ralladorg B 9887
(Depreciacion
mensual)
Canastas Unidad 2 10.00 20.00
Baldes Unidad 4 500 2000
Saquetas Unidad 3 0.50 150
Agua 0.00
SoamtE s Par 2 500 1000
latex
Maestro 1 120.00 120.00
Peones 2 30.00 60.00

TOTAL 48 ' j

TOTAL COSTO DE: LAVADO ¥ MOLIENDA

DE ARRACACHA

Fuente: Guia de observacion

Elaboracion: Terrones (2015) (Adaptado por los investigadores)

En latabla 2 se detalla cada uno de los costos incurridos en el Proceso de Lavado y molienda de Arracacha, los
materiales directos ascienden a S/ 480.00, la mano de obra directa hace un total de S/ 180.00 y los costos
indirectos de fabricaciéon hacen un total de S/ 150.37 para la elaboracién de 2000 unidades del producto
terminado.

Los materiales directos tienen un mayor costo y por el contrario los costos indirectos de fabricacién tienen menor
costo.
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Tabla 3

Costos incurridos en el proceso de Coccion y enfriado del Rallado

Materiales Directos Mano de Obra Directa  Costos Indirectos de Fabricacion

UM Cantidad CU Total Camtidad CU. Toral UM  Camtided CU. Total

Miel de cafia Litros 80  4.00 32000

Maestro 1 120.00 120.00

Peones 6 30.00 150.00

Perol de
cobre
(Depreciacion
mensual)

14.83

Palos de . N
s Unidad 4 2000 80.00

Lefia Carga 12 10,00 120.00

Homo
artesanal
{Depreciacion
mensual)

10.59

TOTAL

TOTAL COSTO DE: COCCIONY
ENFRIADO DEL RALLADO

Fuente: Guia de observacion

Elaboracion: Terrones (2015) (Adaptado por los investigadores)

En la tabla 3 se detalla cada uno de los costos incurridos en el Proceso de Coccidn y enfriado de Rallado, los
materiales directos ascienden a S/ 0.00, la mano de obra directa hace un total de S/ 300.00 y los costos indirectos
de fabricacion hacen un total de S/ 545.42 para la elaboracion de 2000 unidades del producto terminado. Los
costos indirectos de fabricacion tienen un mayor costo y por el contrario los materiales directos no tienen ningun
costo porque éstos ya fueron asignados en el proceso 1 de Lavado y molienda de Arracacha.
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Tabla 4

Costos incurridos en el proceso de Empaque del Rallado.

Detalle Materiales Directos Mano de Obra Directa  Costos Indirectos de Fabricacion
UM Cantidad CU Total Camtidad C.U. Total UM Camtidad C.1 Total

Carapa Quintal 6 3000 300.00
Huanchil Tercios 4 1500 60.00
Bateas de
madera 424
(Depreciacion =
mensual)
Espdtula Unidad § 300 2500
Saqueta Unidad 4 030 200
Cuchillo Unidad 3 200 600
Machete Unidad 2 2000 4000
Maestro I 12000 120.00
Peones 6 3000 180.00
Edificaciones
(Local para
la realizacion 10.39
dz los
procesos)
Muebles y
enseres

TOTAL 000

TOTAL COSTO DE: EMPAQUE DEL 754,89
RALIADO :

Fuente: Guia de observacion

Elaboracion: Terrones (2015) (Adaptado por los investigadores)

En la tabla 4 se detalla cada uno de los costos incurridos en el Proceso de Empaque del Rallado, los materiales
directos ascienden a S/ 0.00, la mano de obra directa hace un total de S/ 300.00 y los costos indirectos de
fabricacion hacen un total de S/ 454.89 para la elaboracion de 2000 unidades del producto terminado. Los
costos indirectos de fabricacién tienen un mayor costo y por el contrario los materiales directos no tienen ningdn
costo porque éstos ya fueron asignados en el proceso 1 de Lavado y molienda de Arracacha.
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Tabla
5

Depreciacion de activos fijos - Costos

TASADE DEPRECIACION DEPRECIACION

DETALLE CANTIDAD PU. PRECIO VALOR DEFRECTACION ANUAL MENSUAL
A 1 §/.14,000.00 S/ 1400000 S, 1186441 10% §/.118644 S. 9887
e 1 S, 210000 §. 210000 S. 177966  10% S, 17797 S. 1483
Horno . - , o ) " =
- 1 . 150000 S, 150000 §. 127119  10% . 12712 S, 1059
Bateas de ; I o1 R 3

s 10 S, 6000 S. 60000 S. 50847 10% S, 5085 SL 424
Edpcacionss 1 S/ 500000 §. 5.00000 S. 423729 3% . 12742 S 1059
Muebles v ‘ A7 4 y . 175
2 ] ] . 100000 §. 84746  10% S, 8475 S 7.06

TOTAL S/. 24,200.00 S/ 20,508.47 S 14619

Fuente: Guia de entrevista — pregunta N° 03 (precio de cada activo fijo)

Elaboracion: Propia
En la tabla 5 se detalla la cantidad, precio unitario, precio total y el valor de los activos fijos utilizados para

calcular el costo de produccion del Rallado de Arracacha, asi como la depreciacidn anual y mensual que esta
calculada aplicando las tasas establecidas en la Ley del Impuesto a la Renta.

Tabla 6

Depreciacion de activos fijos — Gastos

TASADE DEPRECIACION DEPRECIACION

DETALLE CANTIDAD PU. PRECIO VALOR DEPRECIACION ANUAL MENSUAL
Local de ) & - b oA p ; o =
e 1 S/ 300000 S. 300000 S. 423729 3% S 12712  S. 10.59
Otros
muebles ¥ S/ 1.000.00 S. 847.46 10% S/ 8475 SL 7.06
enseres

TOTAL S 600000 S/ 5,084.75 S 17.66

Fuente: Guia de entrevista — pregunta N° 03 (precio de cada activo fijo)

Elaboracion: Propia
En la tabla 6 se detalla la cantidad, precio unitario, precio total y el valor de los activos fijos utilizados para
calcular los gastos de ventas para elaborar el Estado de resultados, asi como la depreciacion anual y mensual

que esta calculada aplicando las tasas establecidas en la Ley del Impuesto a la Renta.
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Tabla

7

Informe del Costo de produccion

PROCESOS
PROCESO 1: "PROCESO 2:
DETALLE LAVADOY  COCCIONY  pndeiiOs,
MOLIENDA DE ENFRIADO_DEL, " RALLADO
ARRACACHA RALLADO ’
UNIDADES PRODUCIDAS 2000 2000 2000
Costo Costo Costo Costo Costo Costo
BELALLE total  unitario  total  umitaric total  unitario
Costos recibidos del departamento anterior 810.37 0.41 1,655.79 0.83
Costos en el departamento
" Materia PrimaDirecta 48000 024 000 0 000 0
Mano de Obra Directa 180.00 0.09 300.00 0.15  300.00 0.15
Costos Indirectos de Fabricacion 150.37 008 54542 027 45489 0.23

Costos totales del departamento 810.37 0.41 84542 0.42  754.89 0.38

Costos transferidos el siguiente departamento  810.37 1,655.79
Fuente: Tabla2,3y4

Elaboracion: Zans (2016) (Adaptado por los investigadores)

En la tabla 7 se muestra el consolidado de todos los costos que intervienen en cada uno de los procesos de
produccion del Rallado de Arracacha; aplicando el Sistema de Costos por Procesos tenemos un costo
acumulado total de S/ 2,410.69 (Dos mil cuatrocientos diez con 69/100 Soles), el mismo que corresponde al
costo de produccion. Asimismo el costo unitario obtenido es de S/ 1.21 (Uno con 21/100 Soles)
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Tabla

8

Estado de Situacion Financiera

ESTADO DE SITUACION FINANCIERA
AT 31 DE MARZO DEL 2017
{Expresado en Soles)

CALCULO EMPIRICO CALCULO REAL

IMPORTE PORCENTAJE IMPORTE PORCENTAJE

ACTIVO
ACTIVO CORRIENTE
Efectivo y equivalente de efectivo 1,360.00 3.70% 609.40 2.61%
Cuentas por cobrar comerciales 500.00 2.10% 500.00 2.14%
Productos terminados 750.00 3.14% 750.00 3.21%
Materias primas 480.00 2.01% 480.00 2.05%
Materiales auxiliares 400.00 1.68% 680.00 2.91%
Total Activo corriente 3,490.00 14.63% 3,019.40 12.91%
ACTIVO NO CORRIENTE
Inmuebles, maquinaria y equipo 20,508.47 85.98% 20,508.47 7.71%
Depreciacion acumulada -146.19 0.61% -146.19 -0.63%
Total Activo No Corriente 20,362.29 85.37% 20,362.29 87.09%
TOTAL ACTIVO 23,852.29 100.00% 23,381.69 100.00%
PASIVO
PASIVO CORRIENTE
Tributos vy aportes sist.pens.salud por pagar 0.00 0.00% 0.00 0.00%
Cuentas por pagar comerciales 1.500.00 6.29% 1,500.00 6.42%
Total Pasivo Corriente 1,500.00 6.29% 1,500.00 6.42%
Obligaciones Financieras 5,000.00 20.96% 5,000.00 21.38%
Total Pasivo No Corriente 5,000.00 20.96% 3,000.00 21.38%
TOTAL PASIVO 6,500.00 27.25% 6,500.00 27.80%
PATRIMONIO
Capital 10,000.00 41.92% 10.000.00 42.77%
Resultados acumulados 3.160.00 13.25% 3.460.00 14.80%
Utilidad del ejercicio 4,192.66 17.58% 342197 14.64%
TOTAL PATRIMONIO 17,352.66 72.75% 16,881.97 72.20%
TOTAL PASIVO Y PATRIMONIO 23,852.66 100.00% 23,381.97 100.00%

Fuente: Guia de entrevista — pregunta N° 1y 3, tabla5y 9

Elaboracion: Propia.

En la tabla 8 se presenta el Estado de Situacion Financiera, el mismo que estd presentado en forma
comparativa: calculo empirico y célculo real para analizar el efecto que tiene la propuesta de un Sistema de
costos por procesos. Ademas de realiz6 un analisis financiero vertical para analizar el porcentaje que

representa cada partida de este estado financiero.
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Tabla

Estado de Situacion Financiera
Al 31 de marzo del 2017
(Exgresado en Soles)
25,000 00
03228203228
20,000.00
17.35266 1¢ 991 97
15,000.00
"~ 10,000.00
500000 5.00000
50000 oo
‘ 301940
. . 1,500.00 1,500.00
it oA
Total Activo comente  Total Activo No Cormente  Total Pasivo Comente  Total Pasivo No Comente Total Patnmanio

RUBROS
| #CACULOEMPRICO wCALCULOREAL |

Figura1: En la tabla 8 y figura 1 observamos que:

El activo corriente disminuye al utilizar un sistema de costos, esto debido a que con el sistema de
costos por procesos se consideran cada uno delos costos involucrados en la produccion del Rallado
de Arracacha, en consecuencia existe una disminucion del efectivo por las ventas realizadas y un
aumento en materiales auxiliares porque se considera todos los costos incurridos en la produccion.
El activo no corriente no varia porque en el Sistema de costos por procesos no influye en éste.

En el Pasivo Corrien te y no corriente observamos que no sufren ninguna variacion porque las
partidas provienen de aportes de terceros a corto y largo plazo respectivamente, las cuales son las
mismas antes y después de utilizar el Sistema de costos por procesos.

En el patrim onio observamos que con la aplicacion del Sistema de costos por procesos presenta
una disminucion, porque la utilidad del ejercicio es menor haciendo uso de este sistema.

En conclusién, con la propuesta de un Sistema de costos por procesos en el Estado de  Situacion
Financiera el activo corriente y el patrimonio presentan una variacion. Esto debido a que con éste
sistema se consideran todos los costos incurridos en cada proceso de elaboracién del Rallado de
Arracacha.

Fuente: Deducido de la Guia de entrevista _ pregunta N° | y 3, tabla5y 9
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Tabla

Tabla 9

Estado de Resultados

ESTADO DE RESULTADOS
AL 31 DE MARZO DEL 2017
(Expresado en Soles)

CALCULO EMPIRICO CALCULO REAL

IMPORTE PORCENTAJE IMPORTE PORCENTAJE
Ventas Netas 6,000.00 100.00% 6.000.00 100.00%
Costo de Ventas -1,640.00 -27.33% -2,410.69 -40.18%
UTILIDAD BRUTA 4,360.00 72.67% 3,589.31 59.82%
Gastos administrativos -10.00 -0.17% -10.00 -0.17%
Gastos de ventas* 17.66 0.29% 17.66 0.29%
UTILIDAD OPERATIVA 4,367.66 72.79% 3,596.97 59.95%
Otros ingresos 0.00 0.00% 0.00 0.00%
Otros Gastos 0.00 0.00% 0.00 0.00%
Ingresos Financieros 0.00 0.00% 0.00 0.00%
Gastos Financieros -175.00 -2.92% -175.00 -2.92%
UTILIDAD DEL EJERCICIO | S/. 4,192.66 69.88% S/, 3,421.97 57.03%

* Depreciacion de local de ventas y muebles y enseres

Fuente: Inferido para el célculo empirico: Guia de entrevista-pregunta N° 1y 2, tabla 6; célculo real:

Guia de entrevista-pregunta N° 2, tabla 6 e Informe del Costo de Produccion.

En la tabla 9 se presenta el Estado de Resultados, el mismo que esta presentado en forma comparativa:
calculo empirico y célculo real para analizar el efecto que tiene la propuesta de un Sistema de costos
por procesos. Ademas de realizé un andlisis financiero vertical para analizar el porcentaje que representa

cada partida de este estado financiero.
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Tabla

Estado de Resultados
Al 31 de marzo del 2017

(Expresado en Soles)
100%
80%
80%
0%
W 60%
50%
B o
30%
20%
10%
0%

UTILIDAD BRUTA UTIUDAD CPERATIVA UTILIDAD DEL EJERCICIO
RUBROS

*CACULO EMPIRICO  # CALCULO REAL

Figura2: En la tabla 9 y figura 2 observamos que:

Existe una disminucion de la Utilidad Bruta de 72.67% a 59.82%, debido principalmente a que
existe un incremento del costo de ventas de 27.33% a 40.18% por la aplicacién del Sistema de
costos por procesos porque en éste se controlan adecuadamente todos los costos.

Por consiguiente, también se visualiza una dism inucion de la utilidad operativa de 72.79% a
59.95%, a pesar que los gastos operativos (administrativos y de ventas) no se ven afectados al
aplicarse el Sistema de costos por procesos.

La utilidad del ejercicio también disminuye de 69.88% a 57.03% debido aque no se consideran
cada uno de los costos que intervienen en la elaboracion del Rallado de Arracacha.

En conclusion, la utilidad del ejercicio con el sistema de costos por procesos presenta una
disminucién debido a que existe un inadecuado control y registro de los costos.

Fuente: Inferido para el calculo empirico: Guia de entrevista-pregunta N° 1 y 2, tabla 6; cilculo real: Guia de

entrevista-pregunta N° 2, tabla 6 e Informe del Costo de Produccion.
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Tabla

Rentabilidad econdémica 10
FORMULA CALCULOEMPIRICO  CALCULO REAL 1
Uliicad Neta 419266 s " Rentabilidad
Activo Total  23.852.29 : 23.381.69 °  financiera
RENTABILIDAD ECONOMICA

20%

16%

12%

PORCETNAJE

8%

4%

0%
CALCULO EMARICO CALCULO REAL
RUBROS

Figura 3 : Rentabilid ad econdmica en la produccién de Rallado de Arracacha.

En latabla 10y figura 3 se observan que realizando el calculo empirico se obtiene 18% de
rentabilidad economica y con el calculo real, es decir con la aplicacion del Sistema de costos
por procesos de obtiene 15% de dicha rentabilidad.

En conclusidn, por cada sol en los activos p rodujo un beneficio econdémico de 18% sobre la
inversion realizando el célculo empirico. Mientras que realizando un calculo real con la
aplicacion de un Sistema de costos por procesos en la produccion de Rallado de Arracacha el
beneficio econémico sobre la inversion disminuye a 15%, ambos durante el periodo marzo
2017.

Fuente: Tabla8y Tabla9
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Tabla

u:ﬂ:dwza 4,192.66 S 342197,
B0 17.352.66 16.881.97
RENTABILIDAD FINANCIERA

PORCENTAJE

0%

CALQUILO BMAIRKD
RUBROS

Figura4: Rentabilidad financiera en la produccién de Rallado de Arracacha.
Enlatabla 11 yfigura 4 se observan que realizando el calculo empirico se obtiene  24% de

rentabilidad financiera y con el calculo real, es decir con la aplicacion de un Sistema de costos
por procesos de obtiene 20% de dicha rentabilidad.

En conclusion, cada unidad monetaria que el negocio mantiene genera un rendimiento del 24%
sobre el patrimonio realizando el calculo empirico. Mientras que realizando un calculo real con
la aplicacién de un Sistema de costos por procesos en la produccion de Rallado de Arracacha
el rendimiento sobre la inversion realizada por el duefo del negocio disminuye a 20%, ambos
durante el periodo marzo 2017.

Fuente: Tabla 8 y Tabla 9
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Tabla
12

Precio Unitario

CALCULO CALCULO
EMPIRICO REAL
S/. 1.50 S/.1.65*

Nota:* Ganancia que se pretende obtener es de 37%

Fuente: Célculo empirico: Guia de entrevista-pregunta N° 4; calculo real: Informe del costo de produccién.

En la tabla 12 se observa que realizando un calculo empirico, es decir con la informacién del entrevistado, cada
unidad del producto terminado: Rallado de Arracacha se vende a S/ 1.50 la unidad, mientras que realizando el
calculo real con la implementacion del Sistema de costos por procesos cada unidad se debe vender a S/ 1.65
manteniendo la ganancia propuesta de 37% sobre el precio determinado por los productores.

En conclusion, para que el productor de Rallado de Arracacha obtenga una mayor rentabilidad econdmica y
financiera pertinente cada unidad del producto se debe vender a S/ 1.65.

2.2. Discusioén de resultados

En la produccion de Rallado de Arracacha se considera tres procesos
productivos utilizando el Sistema de costos por procesos, los mismos que se

describen a continuacion:

PROCESO 1: Lavado y molienda de la Arracacha, consiste en lavar las
Arracachas con agua hasta deshacerse de la tierra que tenga este tubérculo.
Segun Salas, en su investigacion menciona: “mientras se realiza el lavado, se
desechan aquellas raices que presenten algun tipo de dafio fisico, en caso de
presentar sblo un dafo parcial se corta y elimina la parte dafiada.” (p.6). A
continuacion se realiza la molienda de Arracacha utilizando la maquina ralladora,
seleccionando cuidadosamente el tubérculo de ésta actividad se obtiene el almidon

(en forma de liquido lechoso) requerido.
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El Lavado y molienda de la Arracacha asciende a un costo total de S/ 810.37
(Tabla 2) de materiales directos, mano de obra y costos indirectos de fabricacion
utilizando el Sistema de costos por procesos.

PROCESO 2: Coccion y enfriado del Rallado.
Una vez obtenido el mixto (pulpa con parte liquida), se adiciona a la miel con
agitacion continua para homogeneizar la mezcla y evitar que se queme en la
base del perol que es la zona en donde se recibe directamente el calor de la
lefia. (...)Esta operacién culmina después de unas 4 horas aproximadamente,
cuando el mixto llega a punto, esto se determina sacando una muestra con
una espatula y se lleva a enfriar, si se ve macizo y no se pega al ser tocado
con la mano esta a "punto”. (...) Llegado el mixto a su punto, se lleva a enfriar

a bateas de madera, esta operacion demora aproximadamente un dia, tiempo

durante el cual el producto disminuye su temperatura hasta enfriarse y facilitar

su siguiente operacion. El enfriado es necesario porque el producto se vuelve

manejable y deja de eliminar vapor de agua. (Salas, p.6).

La coccion y enfriado del Rallado asciende a un costo total de S/ 845.42 (Tabla
3) de materiales directos, mano de obra y costos indirectos de fabricacion utilizando

el Sistema de costos por procesos.

PROCESO 3: Empaque del Rallado, consiste en colocar porciones de Rallado en
la carapa (obtenido de la planta del platano). El amarrado se realiza con huanchil
(obtenido de fibras secas de penca blanca o cabuya).
La carapa se corta en trozos de 28 a 30 cm. de longitud y 18 a 20 cm. de
ancho, (...) con ayuda de una espatula de madera se va poniendo la masa
dejandose los extremos libres para retorcerlos y facilitar el amarre. Se
envuelve la masa con la carapa y se hacen tres amarres, primero se ata el
centro y luego los extremos. (Salas, p.6). ElI producto final pesa
aproximadamente 250 gr.
El empaque del Rallado asciende a un costo total de S/ 754.89 (Tabla 4) de
materiales directos, mano de obra y costos indirectos de fabricacion utilizando el

Sistema de costos por procesos.
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El Sistema de costos por procesos acumula cada uno de los costos de los
materiales directos, mano de obra directa y los costos indirectos de Fabricacion en
cada uno de los procesos productivos, tal como se muestra en las tablas 2, 3y 4.
Esto permitié determinar con facilidad el costo total y costo unitario en cada proceso,

los mismos que se detallan en la tabla 7.

Segun nuestro entrevistado del caserio de Sucse-Sécota-Cutervo con
respecto a la pregunta N° 5 de la Guia de entrevista: En su opinion, ¢,Cree Usted
gue conociendo el costo de la produccion seria mas rentable la elaboracion del
Rallado de Arracacha? SI/NO ¢ Por qué?, nos dio como respuesta lo siguiente: Si,
porque se va a realizar un mejor calculo de todos los costos involucrados en el
Rallado de Arracacha, por lo que se podra conocer la verdadera rentabilidad que
genera la produccién de este producto, considerando esta opinidbn podemos deducir
que el entrevistado tiene conocimiento que para la produccién del Rallado de
Arracacha no se esta considerando algunos costos, asimismo muestra un interés
por conocer éstos, los mismos que le pueden ayudar a determinar mejor la

rentabilidad del producto.

Disefiando un Sistema de Costos por Procesos se logré identificar y
determinar los costos exactos de los elementos del costo de produccion en cada
proceso de produccién: lavado y molienda de la Arracacha, coccién y enfriado del
Rallado; y, empaque del Rallado. En la actualidad los productores no determinan
adecuadamente la rentabilidad de dicha produccién, dando lugar a que se
conformen con la utilidad que obtienen al vender sus productos debido a que no

utilizan ningun Sistema de costos.

Segun nuestro entrevistado del caserio de Sucse-Socota-Cutervo con
respecto a la pregunta N° 6 de la Guia de entrevista: ¢ Cree Usted que la propuesta
de un Sistema de Costos por Procesos contribuira para la correcta y oportuna toma
de decisiones en la produccion del Rallado de Arracacha? SI/NO ¢ Por qué?, nos
dio como respuesta lo siguiente: Si, porque a pesar que desconozco el Sistema de

29



costos por procesos, considero que me podria ayudar a registrar mis gastos para
tomar mejores decisiones para que mi negocio crezca y mi producto se pueda
vender en otras localidades del pais e incrementar mis ganancias, segun esta
opinion deducimos que el entrevistado considera que el uso del Sistema de costos
por procesos le ayudara a tomar mejores decisiones en la produccion del Rallado
de Arracacha, por el contrario desconoce la funcién del mismo. Por lo antes
expuesto, consideramos que nuestra propuesta tiene como finalidad calcular el
costo real del producto, asimismo formular el precio unitario de venta al consumidor

final.

Mediante la utilizacién de los EE.FF.: Estado de situacién financiera (Tabla 8
y figura 4) y el Estado de resultados (Tabla 9 y figura 5) como principales
herramientas para determinar la rentabilidad econdémica (Tabla 10 y figura 6) y
rentabilidad financiera (Tabla 11 y figura 7), se concluyé que en ambos casos se
obtiene una menor rentabilidad con la aplicacion de un Sistema de Costos por
Procesos, por lo tanto, el Sistema de Costos por Procesos no incrementd la
rentabilidad en la produccién de Rallado de Arracacha en Sucse-Socota 2017, pero
si permitid conocer los costos reales en dicha produccién. Por tal motivo, esta
investigaciébn nos permite proponer que el producto debe venderse a un precio
unitario de S/ 1.65 manteniendo la ganancia propuesta por los investigadores de
37% sobre el precio determinado por los productores (Tabla 12), con la finalidad de

obtener una mayor rentabilidad econdémica y financiera.
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lll. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

3.1. Conclusiones

En la actualidad los productores de Rallado de Arracacha no cuenta con un
Sistema de Costos, por lo que calculan de manera equivocada el costo de
produccién, mientras que con la propuesta del Sistema de Costos por Procesos se
analiza cada uno de los elementos del costo de produccion, mejorando el control

sobre éstos.

Los productores de Rallado de Arracacha al no tener implementado un
Sistema de costos no consideran el costo de la mano de obra, ya que las
actividades también son realizadas por ello mismos o familiares. Tampoco
consideran la depreciacién de sus activos fijos, ya que éstos con el transcurrir de

los afios pierden su valor.

Con la propuesta de un Sistema de Costos por Procesos se logré identificar
los procesos que se desarrollan en la produccion de Rallado de Arracacha: lavado
y molienda de la Arracacha, coccion y enfriado del Rallado, empaque del Rallado,

asimismo la aplicacion del sistema permitié conocer el costo de produccion real.

Mediante la propuesta de un Sistema de Costos por Procesos, los productores
de Rallado de Arracacha tienen un mejor control en el uso de sus costos, de esta
manera el costo de ventas se incrementa, asimismo la utilidad del ejercicio

disminuye.

Con la propuesta de un Sistema de Costos por Procesos se obtiene una menor
rentabilidad, por lo tanto, el Sistema de Costos por Procesos no incremento la

rentabilidad en la produccion de Rallado de Arracacha en Sucse-Socota 2017.
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Por tal razén, esta investigacion nos permite proponer que el producto debe
venderse a un precio unitario de S/ 1.65 manteniendo la ganancia propuesta por los
investigadores de 37% sobre el precio determinado por los productores con la finalidad
de obtener una mayor rentabilidad econémica y financiera.

3.2. Recomendaciones

Se recomienda a los productores de Rallado de Arracacha aplicar la propuesta
de investigacién, porque el Sistema de costos por procesos constituye una
herramienta necesaria para determinar de forma exacta el costo de este producto,

a traves de ratios de rentabilidad econémica y financiera.

Es recomendable hacer un seguimiento al Sistema de Costos por Procesos
para mantenerlo actualizado a fin de que la informacion que proporcione sea

confiable.

Analizar el porcentaje de beneficio econdmico obtenido con los ratios de
rentabilidad econdmica y financiera. Dicha informacion es calculada de manera méas
exacta, real y confiable, pues adquiere mucha importancia para la toma de

decisiones.
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IV. CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES PARA ELABORAR LA TESINA

ACTIVIDAD

SEMANAS

71819 |10

11

12

13

14

15

16

Situacion problematica

Formulacién del
problema.

Justificacion del
problema.

Objetivos.

Antecedentes de lal
investigacion

Base teodrica cientificas

Definicién conceptual

Tipo y disefio de la
investigacion

Poblacién y Muestra

Elaboracion de tablas y
figuras

Discusioén de resultados

Referencias bibliogréficas
y Anexos

Presentacion de tesina

Revision de la tesina por
el Jurado.

Levantamiento de
observaciones

Aprobacion de la tesina
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ANEXOS

Determinar los elementos del costo: materiales directos, mano de obra directa, costos
indirectos de fabricacion; en el proceso de produccion del Rallado de Arracacha, segtin

B

ANEXO 1

UNIVERSIDAD
SENOR DE SIPAN

FACULTAD DE CIENCIAS EMPRESARIALES
Escuela Académico Profesional De Contabilidad

GUIA DE OBSERVACION

las actividades que se desarrollan en cada proceso.

COSTOS INCURRIDOS EN EL PROCESO DE L

AVADO Y MOLIENDA DE ARRACACHA

Detalle Materiales Directos Mano de Obra Directa Costos Indirectos de Fabricacion
UM Cantdsd cu Total Canhdad [oX1] To@‘ UM Canddad cu rOlL
TOTAL -
TOTAL COSTO DE LAVADO Y MOLIENDA DE ARRACACHA
COSTOS INCURRIDOS EN EL PROCESO DE COCCION Y ENFRIADO DEL RALLADO
Detalle Materiales Directos Mano de Obra Directa Costos Indirectos de Fabricacion
UM Cantidad CU Total Canbdad CU Total UM Canbded CU Tols!

TOTAL

TOTAL COSTO DE COCCION Y ENFRIADO DEL RALLADO

g, —

[
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COSTCS INCURRIDOS EN EL PROCESC DE EMPAQUE DEL RALLADO

Detalle Materiales Directos Mano de Obra Directa Costos Indirectos de‘ Fabricacion

UM Cantidad cU. | Tofal Canfidad C.U Total UM Cantidad CU Tots!

TOTAL |

TOTAL COSTO DE EMPAQUE DEL RALLADO
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ANEXO 2

[SS UNIVERSIDAD
SENOR DE SIPAN

FACULTAD DE CIENCIAS EMPRESARIALES
Escuela Académico Profesional De Contabilidad

GUIA DE ENTREVISTA

Entrevistado:

Cargo:

Lugar:

Dia: Hora:

Estimado Productor del Rallado de Arracacha, responda con veracidad las
siguientes interrogantes:

1) ¢Cual ha sido la ganancia mensual que ha obtenido en la venta de Rallado de
Arracachay como lo ha calculado?

2) ¢A cuanto asciende sus ventas y otros gastos en el mes?
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Detalle T;tlal Observaciones

Total ventas mensuales
Alquiler de local

Servicio de energia eléctrica
Servicio de agua

Otros servicios

Publicidad

Intereses por préstamo
Otros gastos

3) ¢A cuanto asciende el activo, pasivo y patrimonio que tiene su negocio?

Detalle T;tlal Observaciones
Efectivo
Cuentas por cobrar comerciales
Otras cuentas por cobrar
Productos terminados

Materias primas

Matenales auxiliares

Terrenos

Edificaciones

Unidades de trasporte

Muebles y enseres

Equipos diversos

Maguinarias

Tnbutos por pagar-Gobierno Central.
Especificar...............

Tnbutos por pagar-Gobierno Local,
Especificar...............

Cuentas por pagar comerciales
Oftras cuentas por pagar
Préstamos de insfituciones
financieras y otras entidades
Capital

Utilidad del mes antenor

Pérdida del mes antenor

Otros

4) ¢Cudl es el precio unitario de venta del Rallado de Arracacha y como lo
obtiene?
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5) En su opinidn, ¢Cree Usted que conociendo el costo de la produccion seria
mas rentable la elaboracién del Rallado de Arracacha? SI/NO ¢ Por qué?

6) ¢Cree Usted que la propuesta de un Sistema de Costos por Procesos
contribuira paralacorrectay oportunatomade decisiones en laproduccion del
Rallado de Arracacha? SI/NO ¢ Por qué?

iGracias por la informacion brindada!
ANEXO 3

PROCESOS EN LA PRODUCCION DE RALLADO DE ARRACACHA

PROCESO 1: LAVADO Y MOLIENDA DE LA ARRACACHA
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PROCESO 3: EMPAQUE DEL RALLADO
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