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Resumen

El propésito de esta investigacion es disefiar un complejo agroindustrial para paliar
el deterioro de los procesos productivos agricolas en Nueva Arica, Chiclayo,
mejorando la siembra y procesamiento obsoleto de los cultivos, el uso deficiente
nutricional, la produccion Unica de harina por mas de 70 afios, produccion deficiente

de almidén artesanal.

Actualmente, el sector agroindustrial en el Valle de Zafa se realiza la primera
investigacion, porque si no se disefia una infraestructura dedicada al mejoramiento
de los procesos productivos agricolas, nuestra region no puede realizar
investigaciones ni producir de manera correcta. Esta investigacion es cualitativa y
tiene como objetivo comprender los problemas causados por los procesos

productivos agricolas en Nueva Arica.

Esta propuesta arquitectonica permite que se desarrolle los procesos productivos
agricolas en Nueva Arica, contando con bloques de laboratorios, produccion e
invernaderos adecuadamente disefiados para poder realizar actividades de manera
rapida y eficiente en el edificio, el proyecto incluye el disefio y métodos especiales
de la estructura general del Complejo Agroindustrial para el mejoramiento de los
procesos productivos agricolas, Nueva Arica, Chiclayo.

Palabras clave:
Agroindustria, Complejo Agroindustrial, Centro de Investigacién, Proceso de

produccion agricola, productividad.
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Abstract

The purpose of this research is to design an agro-industrial complex to alleviate the
deterioration of agricultural production processes in Nueva Arica, Chiclayo,
improving the planting and obsolete processing of crops, deficient nutritional use,
the unique production of flour for more than 70 years., deficient production of

artisanal starch.

Currently, the agro-industrial sector in the Zafa Valley is carrying out the first
investigation, because if an infrastructure dedicated to the improvement of
agricultural production processes is not designed, our region cannot carry out
investigations or produce correctly. This research is qualitative and aims to
understand the problems caused by agricultural production processes in Nueva

Avrica.

This architectural proposal allows agricultural production processes to be developed
in Nueva Arica, with adequately designed laboratory, production and greenhouse
blocks, in order to carry out activities quickly and efficiently in the building. The
project includes the design and special methods of the General structure of the
Agro-industrial complex for the improvement of agricultural production processes,
Nueva Arica, Chiclayo.

Keywords:
Agroindustry, Agroindustrial Complex, Research Center, Agricultural Production

process, Productivity.
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.  INTRODUCCION

1.1. Realidad problematica.

A nivel mundial, se espera que el crecimiento de la poblacién siga siendo
el principal impulsor de la demanda de productos agricolas, especialmente bienes
de consumo, durante el periodo de prondstico. En el caso de los granos, tubérculos
y raices comestibles, aceite vegetal y azlcar, la influencia de la poblacion se
reduce, ya que el dinero y las preferencias personales tienen una mayor influencia.
Después de dos afios de produccién mundial estable de cereales, este crecimiento
se acelerd6 en 2019 debido a mayores rendimientos de trigo y otros cereales
secundarios y menores rendimientos de maiz y arroz. Los cultivos en particular
deberian tener mayores rendimientos, lo que representara casi toda la produccion

y requerird mas tierra cultivable en todo el mundo. (OCDE & FAO, 2020)

La pérdida de alimentos, por otro lado, puede ocurrir antes, después o durante
la cosecha. En algunos casos, los cultivos pueden permanecer en el campo. Hay
muchas causas diferentes de dafios en las parcelas y depende de la situacion. A
menudo se ven afectados por factores previos a la cosecha, como las condiciones
climaticas, la calidad de la semilla, el tipo de cultivo y las practicas agricolas, y la
prevalencia de plagas y enfermedades. Las plantaciones de cereales y
leguminosas han sufrido los mayores dafios en el Africa subsahariana, el este y el
sur de Asia. Pero la investigacion sobre el alcance, la ubicacion y las causas de la
pérdida y el desperdicio de alimentos es compleja Yy costosa.
(FAO, 2019)

Ademas, la actual crisis econédmica mundial provocada por la epidemia de
SARS 2-COVID 19 es la peor desde la década de 1930 y amenaza con aumentar
el hambre mundial. En esta situacién, esta sujeto a la correccion del presupuesto
del departamento por el riesgo de salud. Uno de los mayores problemas que afecta
a este pais es el estado actual de la agricultura, el cual se ve agravado por la falta
de politicas gubernamentales para promover las condiciones agricolas,
disponibilidad de recursos financieros, apoyo adecuado y oportuno, estimulo para
construir la infraestructura necesaria. Aumentar. Actualmente, la demanda de
alimentos no puede satisfacer el proceso de produccion agricola.(Kato & Huerta,
2022)



Sin embargo, la produccién estd asegurada principalmente por el sector
no gubernamental, cuya importancia ha crecido en los ultimos afios. La produccion
adolece de problemas de bajo rendimiento también relacionados con la fertilidad
del suelo, la sequia y las plagas. Uno de los mayores problemas que afecta a este
pais es el estado actual de la agricultura, el cual se ve agravado por la falta de
politicas gubernamentales para promover las condiciones agricolas, disponibilidad
de recursos financieros, apoyo adecuado y oportuno, estimulo para construir la
infraestructura necesaria. Aumentar. Actualmente, la demanda de alimentos no

puede satisfacer el proceso de produccion agricola.(Morales & Lamz, 2020)

Ademas, dado que todavia hay mas personas viviendo en la tierra, el
aumento de la poblacién requiere méas alimentos y esto ejerce mucha presion sobre
los recursos de la tierra. La agricultura enfrenta serios problemas de degradacién
del suelo, y los métodos de fortalecimiento y riego son los responsables de los
desequilibrios de nutrientes, la mala calidad del suelo, los bajos rendimientos y los
rendimientos deficientes. Lograr la sustentabilidad de los sistemas agricolas sin
comprometer la calidad del medio ambiente y la conservacion de los recursos es
uno de los principales desafios de la actualidad. Los microorganismos son actores
importantes en los sistemas de produccion para el desarrollo de sistemas agricolas

sostenibles. (Alvarez et al., 2018)

En contraste, los principales problemas de la produccion agricola son: alto
costo de equipos y servicios; falta de capacitacion y soporte técnico; pérdida de
suelo; falta de instalaciones industriales; problemas de mercadeo causados por
multiples intermediarios; problemas de venta por precios bajos; edad, enfermedad
0 incapacidad del fabricante. A medida que los consumidores entienden este
concepto y se vuelven mas conscientes de los problemas ambientales y la
necesidad de apoyar el desarrollo local, el mecanismo ha ganado mas aceptacion.
Sin embargo, queda mucho por hacer ya que es necesario aumentar la capacidad
de los productores locales para satisfacer los mercados mas exigentes y cumplir

con los estandares de calidad e inocuidad.(Castro, 2021)



En el mundo industrial, el sector de la molienda se enfrenta a grandes
problemas de calidad, lo que genera un problema de mantenimiento e innovacion,
por lo que es necesario contar con trabajadores dedicados, equipos adecuados y
procedimientos estandarizados que eviten cambios de gran magnitud en el
producto final entregado. Sin embargo, la falta de atencion a las materias primas,
los componentes y la artesania para controlar el trabajo crea una diferencia en la
apariencia y el rendimiento del producto. La falta de control de calidad en la
produccion de harina conduce a ineficiencias y aumento de costos debido al trabajo,
dafos y retrasos por el uso inadecuado de materiales, equipos, métodos y recursos
humanos. A pesar del uso de métodos y tecnologias sostenibles, el cambio

climatico plantea problemas de seguridad.(Analuiza, 2020)

Por otro lado, a nivel nacional, cabe sefialar que la disminucion de la
produccioén nacional es producto de la declaratoria de estado de emergencia, la cual
tiene graves condiciones que afectan la vida del pais por el estado de emergencia.
El auge y la propagacion de covidl9. La produccion nacional ha disminuido de
enero a abril de 2020, el indice de produccion nacional de abril de 2020 muestra el
cambio ya que los productos agricolas tienen un impacto importante: papas,
aceitunas, esparragos, alfalfa, quinua, cacao, uvas, azucar de cafia, maicena,
pimientos y frijoles secos. Cuando el arroz esta himedo se produce café, algodon,

papaya, cebolla, alcachofa, orégano, yuca y papa.(INEI, 2021).

Por el contrario, en el valle de Pativilca, los cultivadores pueden labrar durante
todo el afio. Los sistemas de produccion tradicionales que utilizan maquinaria
agricola obsoleta, fertilizantes minerales, pesticidas agricolas y sistemas de riego
automatizados son en su mayoria irrelevantes para las Buenas Practicas Agricolas
(BPA) o las estrategias de produccién de bajo impacto. La agricultura tradicional se
caracteriza por una alta dependencia de recursos externos y se basa en los
denominados paquetes tecnoldgicos. La Revolucion Verde contiene elementos de
las industrias quimica, mecéanica y biologica. La fabricacion es altamente comercial
y derrocha combustible, por lo que se considera de alta entropia. Estas formas de
produccion pueden proporcionar cierta estabilidad econ6mica y social, pero a

menudo estan fuera del alcance de los ecologistas. (Pinedo et al., 2020)
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Si bien las actividades agricolas han promovido recientemente el uso de
productos quimicos sin conocimientos profesionales, provocan cambios
significativos en el medio ambiente, especialmente en las zonas donde los
agricultores no reciben asesoramiento técnico. La agricultura tradicional se
caracteriza por una alta dependencia de recursos externos y se basa en los
denominados paquetes tecnologicos. La Revolucion Verde contiene elementos de
las industrias quimica, mecéanica y biologica. La fabricacion es altamente comercial
y derrocha combustible, por lo que se considera de alta entropia. Estas formas de
producciéon pueden proporcionar cierta estabilidad econémica y social, pero a
menudo estan fuera del alcance de los ecologistas.(B. Castillo et al., 2020)

Ademas, el factor principal que explica la contaminacion es el mal uso de
productos quimicos en las actividades agricolas relacionadas con la produccion y
procesamiento inicial, asi como la mala asesoria, orientacion y cuidado de los
agricultores en el uso de estos productos sean agricultores, fabricantes o industria.
La agricultura continuard, pero a un ritmo mas lento. La deforestacion se ralentizara
y los pastizales extensivos dardn paso cada vez mas a la ganaderia industrial.
Aungue la intensificacion estd asociada con una serie de riesgos ambientales
asociados con los pesticidas, los fertilizantes y el estiércol, una mayor integracion
de las consideraciones ambientales en la politica agricola ayudara a abordar estos

riesgos. (Delgado et al., 2018)

Por otro lado, en materia ambiental, las actividades agricolas disminuyeron en
enero de 2019 con respecto al afio anterior debido a la disminucion en el cultivo de
cultivos como arandanos, uvas y maracuya. El bajo rendimiento de uvas y bayas
refleja su reciente temporada de cosecha, ya que las temperaturas mas calidas han
ayudado a un rapido crecimiento. El periodo de siembra (agosto 2018-enero 2019)
es mas corto que la temporada anterior, debido principalmente a la pequefia area
de siembra de arroz, maiz feculento, papa y maiz amarillo seco; en el contexto de
un suministro insuficiente a finales de 2018. La produccién interna de trigo para uso
industrial es baja, por lo que las importaciones de trigo se han vuelto mas eficientes,
excepto el trigo que se utiliza para el cultivo.(Banco central de reserva del Peru,
2019).
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Por otro lado, en el valle del rio Chancay, los aspectos agricolas se descuidan
actualmente debido a la falta de capacitacién y conocimiento para unir a los
agricultores y los estados a través de politicas y programas comunes; ahora,
muchos agricultores se enfocan en cultivar un solo alimento, esto afecta la fertilidad
del suelo, provocando la pérdida de alimentos y nutrientes que aumentan el
rendimiento de la agricultura y ganaderia. Este problema es causado por el uso de
meétodos agricolas muy costosos para realizar procesos de erosion del suelo,
salinidad, contaminacion por pesticidas, desertificacion, pérdida de biomasa, etc.,

y como resultado se reduce la produccion.(Choquehuanca & Rojas, 2020a).

Sin embargo, en Lambayeque existen problemas a lo largo de toda la cadena
productiva, como uso excesivo de pesticidas, fertilizantes insuficientes, lo que
genera altos costos y problemas de salinizacion de los campos, mala seleccion de
la semilla con los inevitables precios de los bienes y servicios. La produccion es el
altimo eslabon de la cadena productiva, que finaliza con la venta de los productos
agricolas. Las importaciones de arroz van en aumento y debido a algunas
condiciones desfavorables como problemas de mercadeo interno y mecanismos de
precios al consumidor en cada pais, asi como la produccion de productos
sustitutivos como el maiz y el trigo, resultando en un aumento en el precio del arroz,
el cual es convertidos en productos de menor disponibilidad, como resultado de una

caida en los precios del mercado internacional.(Campos & Olano, 2021).

Ademas, en la region trabajar en la agricultura no alcanza para producir
suficientes productos, la cual ha disminuido en un 80%, ya que se reduce levemente
la produccién de arroz, cebolla, maiz amarillo candeal, yuca, algodén, legumbres y
hortalizas. mas de 20%. Sin embargo, al finalizar el afio, otras regiones no tuvieron
el mismo problema para adquirir recursos agricolas y ganaderos, lo que se tradujo
en pérdidas de produccion. Por otro lado, el cultivo y procesamiento desactualizado
de los cultivos de Nueva Arica, el uso insuficiente de nutrientes, la produccion de
harina Unica por mas de 70 afos y la produccion artesanal de almidon insuficiente.

(Junta de ususarios Valle Zafa, 2021).
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Pero el atraso econémico y educativo de la gente ha mantenido fuera del
0jo publico el cambio climatico, la contaminacién general y la expansion de las
tierras agricolas. Puedes ver la importancia de esta linea de produccion. En cuanto
al bajo nivel de produccion, rendimiento y calidad de los productos agricolas de la
region, la razén principal es la falta de un buen conocimiento sobre la produccion
de cultivos, especialmente en el sistema de comercializacion existente, que
actualmente no es ideal y crea problemas para los agricultores. especialmente para
los consumidores. Debido a la falta de educacion, el desconocimiento de las
personas sobre el desarrollo socioecondmico y educativo, el cambio climatico, la

contaminacion ambiental, etc., no ha creado conciencia.(Quispe & Chavez, 2016).

El mercado del arroz ha cambiado significativamente en los ultimos afios, las
ventas han aumentado significativamente y los precios tienen una tendencia baja,
en comparacion con los altos volumenes de otros dos cereales, como el trigo y el
maiz. Sin embargo, el arroz todavia se considera volatil. Otro gran cambio que esta
pasando en el valle de Jequetepeque es la falta de importancia en la agricultura,
por lo que esto ayudara a los cultivos agricolas a ser un negocio importante en todo
el mercado. En la parte inferior esta dominada por pequefios agricultores que tienen
oportunidades de expandir sus tierras; por otro lado, la mitad superior esta
dominada por pequefios agricultores que operan principalmente en tierras

improductivas.(Quiroz, 2016).

En todo el mundo, la pérdida de alimentos puede ocurrir antes, después o
durante la cosecha; hay muchas razones para las parcelas ser dafiados y depende
de la situacion ya que es causado principalmente por factores previos a la cosecha,
como las condiciones climéaticas, la calidad de la semilla, la variedad y el cultivo de
la semilla, las plagas y las enfermedades. En la produccion, el pais registré baja
produccion por el brote de COVID-19, los productos afectados fueron maiz, arroz,
yuca, papa y otros causando poca maquinaria, carencia de los fertilizantes
minerales, los pesticidas y el riego por gravedad. Por lo tanto, la actividad agricola
en la regidn ha disminuido significativamente debido al cultivo de arroz, maiz, yuca,
mayormente por falta de capacitacion. Por ultimo, en Nueva Arica se detectd, la

siembra y procesamiento obsoleto de los cultivos, el uso deficiente nutricional, la
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produccion unica de harina por mas de 70 afios, produccion deficiente de almidon

artesanal.

1.2. Formulacién del problema.
¢De qué manera un Complejo Agroindustrial contribuiria los procesos
productivos agricolas en el distrito de Nueva Arica?

1.3. Justificacion
La justificacion de la actual investigacion se encuentra basada en los

siguientes aspectos:

Metodologia: Utilizamos un proceso iterativo propenso a errores para
comprender el problema real de la localidad. Es un proceso que indaga actualizar
y ordenar el estudio desde las matrices de investigacion.

Cientifica: Investiga el conocimiento y soluciones especificas basadas en la
base tedrica correcta basada en el estudio del complejo agroindustrial para el
mejoramiento de los procesos productivos agricolas, que respaldan el estudio.

Productiva: Explora la solucion fundamentada en bases teéricas basadas
en el desarrollo y el manejo de nuevas tecnologias para los procesos productivos
agricolas en el distrito de Nueva Arica.

Urbana: Se busca generar nuevos espacios publicos aprovechando zona de
expansion, mediante. Sistema de red de espacios publico para formar ejes urbanos
creando y conectando calles, parques, plazas, caminos con la meta de desarrollar

la eficacia de la localidad.

Por la justificacion antes expuesta se plantea la subsiguiente hipotesis:
Si el andlisis del modelo tedrico de evaluacién del deterioro de los procesos
productivos agricolas, basado en el concepto de un nuevo modelo para tecnologia
del procesamiento de los productos agricolas, en la teoria de los productos
agricolas en la manutencion humana y la teoria de parametros nutricionales
integrado por herramientas Unicas de andlisis de produccion de harina para mas
de 70 afos, produccion deficiente de almidén y produccién deficiente de acido

félico ; acompafada de sistematizaciones del procesamiento deficiente de los
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derivados, deficiente valor energético nutricional y deficiente valor vitaminico; que
apruebe obtener un modelo de estudio del tipo de deterioro de los procesos
productivos agricolas ; entonces si se podra identificar el tipo de tecnologia en la
siembra y procesamiento obsoleto de los productos agricolas, el tipo de la
alimentacion humana del uso deficiente nutricional y energético, los tipos de
parametros nutricionales en el uso vitaminico deficiente de los productos agricolas,
los tipos de produccion unica de harina por mas de 70 afos, el tipo de produccién
deficiente de almidén vy el deficiente contenido de acido folico; ademas entender
las estructuraciones del tipo de procesamiento deficiente de los derivados de los
procesos productivos agricolas en Nueva Arica, Chiclayo.

1.4. Objetivos
Objetivo general
Conocer como un Complejo Agroindustrial contribuird en la baja productividad

agricola.

Objetivos especificos

1. Identificar la baja productividad agricola.

2. Analizar la falta de capacitacion y asistencia técnica que transciende
en los procesos productivos.

3. Conocer la necesidad de un Complejo Agroindustrial para el

mejoramiento de los procesos productivos agricolas, Nueva Arica.

1.5. Teorias relacionadas al tema.

En el trabajo de titulacion de Hernandez,(2018), denominada “Complejo
industrial en procesos derivados de la papa, Bogota, Colombia”, Los estudios
surgieron con el proposito de que este proyecto sea agricola y también trabajando
en la industria, para solucionar el problema de producir y vender productos, que se
consideran importantes para llegar a diferentes clientes a nivel local, en especial a
la empresa. Para establecer el orden de los beneficios, analizamos la estructura
creada por la micro planificacion, que es un proyecto urbano que trabaja con la linea

de produccién ya que los productos llegan sin cambios, pasan por el proceso de

15



cambio, aunque los productos hasta el nivel final de ventas en diferentes mercados,
el grupo industrial esta presente en la transformacion de productos agricolas, que
es un centro de formacidén de productos a base de papa como: papas regulares,
papas con almidoén, cafia de azucar y puré de papas. También brinda capacitacion
a agricultores e investigadores sobre productos de alta calidad que pueden ser muy

utiles durante la comercializacion y el procesamiento.

Figura n°® 1. “Complejo industrial en procesos derivados de la papa” Bogota D.C. 2018. Recuperado de:

https://repository.uamerica.edu.com

Segun la investigacion de Goyzueta & Zevallos, (2021), titulada “Planta de
procesamientos y centros de investigacion de frutas y verduras, ubicada en
el distrito de Chilca - Peru”, Exportar alimentos con alto valor agregado es una
forma definida por CEPLAN (Centro de Planificacién Estratégica Nacional) sobre:
Nuestra capacidad de desarrollarnos y competir como pais se debe a nuestra
excelencia en otros paises. Para ello, es importante entender que nuestra
diversidad alimentaria, a diferencia de nuestro pais, es la clave del desarrollo del
pueblo peruano. Un centro de produccién de hortalizas con la mejor tecnologia para
el uso y distribucion de agua nos ayudara a encontrar productos y procesos. La
confiabilidad, en términos de calidad, es la condicion mas deseable del mercado. A
nivel mundial, la ingenieria de planta es clave para este tipo de industria.
Proporcionar informacién sobre las areas de investigacién y procesamiento de
frutas y hortalizas para tratar de satisfacer las necesidades del area cercana al
sistema industrial y evaluar las relaciones sociales y ambientales, porque el lugar
de trabajo mantiene los residuos producidos y por lo tanto es compatible con el

desarrollo de aplicaciones industrias.
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Figura n° 2. “Planta de Procesamiento y Centro de Investigacién de Frutas y Verduras, ubicada en
el distrito de Chilca - Peru”. Recuperado de:
https://repositorio.ucv.edu.pe/handle/20.500.12692/71067

En el trabajo de titulacion de Chumpitaz & Lam, (2019), denominada
“Complejo agroindustrial de hortalizas y legumbres en Lima, Perd”, Hay una
necesidad urgente de alimentos en la ciudad de Lima, faltan programas educativos
que apoyen la situacion de los agricultores y faltan métodos de métodos para
cambiar la agricultura. Muchos escritores han descrito a la capital, Lima, como la
segunda ciudad desértica mas grande del mundo. Sin embargo, por el oriente
pasan tres importantes rios de la costa peruana: Chillén, Rimac y Lurin. Este disefio
parece haber ganado el mismo poder que "Lima, la capital abandonada”. Este
decidio alejarse no solo de sus playas, sino también de sus valles. El negocio actual
es continuo en el campo de la educacioén, especialmente estamos involucrados en
la creacibn de empresas agroindustriales privadas, cuando hablamos de
agricultura, entonces este tema incluye la construccion y las ventas. Productos
producidos - arboles y frijol en la ciudad capital de Lima. El propdsito de este edificio
es ensefar a los estudiantes las habilidades de agricultura y las habilidades de
producir y organizar vegetales y frutas. La produccién rural y sus productos cubren
principalmente los mercados locales y urbanos, asi como los servicios del eje
basico, como comedores estudiantiles y de personal, restaurantes, plazas de

mercado, entre otros.
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Figura n° 3. “Complejo agroindustrial de hortalizas y legumbres en Lima, Perd”. Recuperado de:
https://repositorio.urp.edu.pe/bitstream/handle/URP/3102/ARQ-
T030_47730357_T%20CHUMPITAZ%20MARTINEZ%20FLORMELI%20SASHA.pdf?sequence=1
&isAllowed=y

En el trabajo de titulacion de Ahumada & Valera, (2016), referente nacional,
denominada “Centro nacional de biotecnologia agropecuario y forestal en
Trujillo”, El Centro de Biotecnologia del Peru ya esté realizando su primera obra.
El Centro de Biotecnologia del Peru ya esta realizando su primera obra. El motivo
de la busqueda es que no tenemos el nombre del pais en su libro como area
arquitectonica especifica y nuestra area no lo preguntara. Sin embargo, debido a
los laboratorios bien equipados, que se dice que son privados, estos estudios no
pueden llevarse a cabo a gran escala, lo que requiere que estudiantes, cientificos
y profesionales trabajen como laboratorios, y las pruebas extranjeras son muy
caras. Con la ayuda de la planificacion arquitectdonica, ayudamos a proponer
organizaciones, espacios y numerosos laboratorios meticulosamente disefiados
gue permiten que todas las tareas de la casa se realicen de condicién rapida y

eficiente. Resultados, facilitando el florecimiento de cada consulta.

El esquema permite que todos los requisitos crezcan en un casino consistente
y personalizado. Laboratorios se concentran en dos bloques, se complementan con
laboratorios privados, biotecnologia e invernaderos. La investigacion preliminar
referenciado en proyectos innovadores, clave de investigacion estratégica aplicada

con un plazo de ejecucion prolongado.
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Figura n°® 4. “Centro nacional de biotecnologia agropecuario y forestal en Trujillo”. Recuperado de:
https://1library.co/document/ydvo63gy-centro-nacional-de-biotecnologia-agropecuario-y-
forestal.html

En el trabajo de titulacion de Choquehuanca & Rojas, (2020), denominada
“Centro de aprendizaje e indagacion benéfico agrario para el fortalecimiento
de las habilidades agricolas en el distrito de Lambayeque”, Porque en la
sociedad actual, el 69% de los agricultores no revisan el suelo, y el 66,3% de los
agricultores cree que la cosecha no es importante. La produccion agricola en la
pequefia ciudad y sus alrededores también se sustenta en un 5% de arroz y un
21,9% de cafia de azucar. El 100% de las personas necesita ayuda y capacitacion
profesional, y el 96,3% cree que puede construir infraestructura publica. La plaza
comunitaria brinda un oficio para exprimir los bienes para cerrar las habilidades
agricolas en la division de Lambayeque, contribuyendo asi al limite y

perfeccionamiento del amparo técnico.

Se habilitaran espacios publicos, entre ellos: alojamiento, visitas turisticas,
interaccion logica de los usuarios, agricultores, conferencistas, cientificos,
visitantes, muestra de usos multiples, comedor, etc.; Espacio semipublico, que
incluye: exposicion de espera, oficio interactivo, exposicibn de reuniones,
exposicién de practicas, exposicion de teoria, farmacia, farmacia de practicas,
farmacia de analisis, oficina, etc. Espacio privado, incluyendo: almacenaje de

semillas, empleo publico, empleo de limpieza, etc. y otros espacios. Asimismo,
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saliente encuadre se soporte en la organizacién de las riquezas previas de la
circunscripcion analizada, tales como: vara de azucar, arboles, caminos agricolas,
guebradas/canales, comienzo de limites naturales y personas, entre muchos otros

aspectos que lo conforman.

Figura n° 5. “Centro de aprendizaje e indagacion benéfico agrario para el fortalecimiento de las
habilidades agricolas en el distrito de Lambayeque”. Recuperado de:
https://repositorio.uss.edu.pe/handle/20.500.12802/6843?show=full

En el articulo cientifico de Vazquez & Garcia, (2020), denominada “La
tecnologia del procesamiento de los productos agricolas”, ahora, el desarrollo
de la tecnologia de produccién agricola ha alcanzado su punto maximo. Con el
aumento de la poblacion, existe una creciente necesidad de alimentos
nutricionalmente adecuados que puedan almacenarse durante largos periodos de
tiempo sin perder el sabor para llegar a los rincones mas remotos del mundo. ,
utiliza el conocimiento de las propiedades quimicas y biolégicas para estudiar la
naturaleza de los alimentos, las razones de su evolucion y los principios que
sustentan su funcionamiento, su seleccion, almacenamiento, transformacion,
envasado, distribucién, sanidad y. valor nutricional. Uso seguro, ademas utiliza
métodos para conservarlos por mucho tiempo, intercambiar alimentos, obtener
productos saludables y asegurar el desarrollo econémico.

Del mismo modo, proporciona un nuevo uso de los productos durante la
produccién, transformacion o procesamiento de los alimentos. En el departamento
de salud y seguridad, trabaja para desarrollar politicas que garanticen la seguridad
para reducir las pérdidas.
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En el articulo cientifico de Garcia, (2014), en el caso de granos que requieran
un manejo especial, se pueden aplicar otros principios. Por lo tanto, los granos
pasan por diferentes etapas en cadenas grandes ya veces complejas que

comienzan con la cosecha y terminan con el consumo.

Esta cadena, conocida como método postcosecha, estd compuesta
principalmente por tres piedras diferentes: el primero cubre el periodo desde la
cosecha hasta el almacenamiento del grano e incluye todas las actividades que
permiten la produccion y estabilidad del grano; el segundo, denominado
preprocesamiento, comprende lo que permite obtener productos intermedios,
especialmente harina, que no pueden ser consumidos directamente por el ser
humano; el tercero, o segundo, incluye el que convierte los productos intermedios
en productos finales. Las actividades relacionadas con el procesado secundario

pueden ser industriales o domésticas.

En el articulo cientifico de Martin, (2019), por otro lado, segun las raices, la
tecnologia de reduccién de agua consiste en eliminar el agua de la harina de
mandioca. El tamiz es el método técnico por el cual finalmente se corta toda la
"yuca", ya que desde el punto de vista del vapor es imposible calcularlo con los

equipos disefiados para tal fin.

En el articulo cientifico de Martin et al., (2017), denominada “Los productos
agricolas en la alimentacion humana”, los cereales, las raices y los tubérculos
son los mas importantes en nuestra dieta por su valor nutritivo, precio razonable y
conveniencia y variedad de usos culinarios, lo que los hace aptos para todas las
edades y niveles de condicion fisica. Sus plantas, en general, son poco exigentes
en cuanto a caracteristicas culturales y tienen muchos niveles de adaptacion, lo
gue, unido a su facil mantenimiento y la capacidad de conservarse durante mucho
tiempo sin alterar su valor nutritivo, la hacen disponible para su uso en todas las
areas del mundo el planeta. Actualmente, los cultivos agricolas mas comunes para
el consumo humano son el trigo, el arroz, el maiz, la yuca y la papa. Su uso
generalizado ha sido una de las razones que facilito la posicion actual de la raza

humana en la piramide de la evolucion, y aun hoy representan la base de la
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alimentacion del mundo. Para su uso, los granos no solo se convierten en harina,

a partir de la cual se elaboran diversos productos.

En el articulo cientifico de Ramos, (2013), denominada “Parametros
nutricionales”, en cuanto a los granos, forman la base de la alimentacion de las
personas que crearon junto a ellos la cultura gastronémica correspondiente. Los
granos son el alimento mas importante y una parte importante de la dieta humana
por su contenido de almidén, vitaminas, fibra, azGcares de lenta degradacion e
importantes aportes de proteinas, carbohidratos y minerales. Entonces, debido a
su valor nutricional; por su precio moderado; por su capacidad de inspirar a la
primera ciudad; Debido a su versatilidad y facilidad de procesamiento industrial o
culinario, los granos han sido alimento basico para la dieta humana desde la

antigiiedad.

En el articulo cientifico de Gilberto,(2001), de igual forma, los tubérculos y
raices muestran diferencias entre los distintos tipos, proporcionando resistencia a
las proteinas, al &cido ascorbico, a un grupo de minerales como el acido félico, al
niacina, al Zn, Fe, Cu, Ca, Mg, Mn, K. Las raices son carnosas. y almidon, cada
uno con un peso de 10 kilogramos. La parte principal de la materia seca es el
almidon, ya que es aplicada como materia prima para la produccion industrial,

alcohol y productos alimenticios.

En el articulo cientifico de Marroquin, (2019), denominada “Relacién de la
arquitectura industrial y la contemporanea”, la arquitectura industrial viene a ser
una rama de la arquitectura, dentro de la cual se incluyen edificios destinados al
sector de la industria. Y puesto que, por lo general, la finalidad de estos edificios no
es otra que la de albergar una actividad industrial, el criterio principal al que se
atiene la arquitectura industrial es el de la funcionalidad. Por lo tanto, estas
estructuras no son las mejores para representar formas y estilos, ya que su
funcionamiento y disefio a menudo estan determinados por importantes criterios
econdmicos. Pero esta claro que la arquitectura industrial puede tener estilo, porque

la disciplina también refleja el gusto humano y la inclinacion por la estética.
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La arquitectura moderna surge de los cambios provocados por la revolucion
industrial, como indican los primeros tedricos que estudiaron el tema: Pevsner,
Benévolo, Giedion, Tafuri, Zevi, Franton, etc., tal y como resume Inmaculada
Aguilar (1991), 94. : revisidn de técnicas constructivas y nuevos materiales, por
ejemplo, la introduccion del hierro y el vidrio (y posteriormente del hormigén), la
revision de conceptos urbanisticos tradicionales: nuevos servicios, nuevas
tipologias, nuevos sistemas de comunicacion y nuevos conceptos de valores del
suelo, asi como la estimulo de la investigacion cientifica. espiritu y su investigacion

experimental, que llevo directamente a la creacion de instituciones especializadas.

En el articulo cientifico de Cragnolini & Padros, (2022), denominada “El
disefio de la arquitectura agroindustrial sostenible”, El desarrollo sostenible
incluye procesos que no solo conservan los recursos naturales sino que también
satisfacen las necesidades econdmicas, sociales, culturales y ambientales de la
generacion presente sin comprometer la satisfaccion de las generaciones futuras.
La industria de la construccion es una de las mayores consumidoras de energia del
mundo, tanto en la produccién de materiales como en el proceso de construccién,
y especialmente en el uso de los edificios. Todas estas fases del ciclo de vida de
un edificio estan estrechamente relacionadas, por lo que el impacto de una fase
afecta al impacto de las fases posteriores.

La crisis medioambiental en la que nos encontramos nos obliga a reflexionar
sobre el verdadero valor de las cosas, la longevidad de los productos y edificios,
nos anima a buscar formas de alargar su vida y considera a los edificios
abandonados como elementos que pueden ser aprovechados, LCA Esto se basa
en analisis de ciclo, un enfoque estandarizado para evaluar el impacto del uso de
diferentes productos o procesos, no solo a lo largo de su vida, sino también a lo
largo del ciclo, que cubre lo que podria suceder mas adelante. En conjunto, con
posibilidad de desmontar o reciclar. De esta forma, permite la reutilizacion de
estructuras para reducir el impacto o huella de la industria. En base a estos criterios,

la arquitectura agroindustrial actualmente puede considerarse insostenible.

Un factor crucial en la creacion de condiciones sostenibles para estas
arquitecturas es la estrategia implementada en sus fases de disefio y proyecto. Las

estrategias que permitan a los edificios asumir nuevos usos o incluso mejorar su
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habitabilidad con un minimo consumo de recursos, permitiran extender su ciclo de
vida mas alld de lo estrictamente definido para este tipo de edificios,
caracterizandolos, asi como sostenibles.

En el articulo cientifico de Cragnolini & Padros, (2022), denominada “La
importancia de un disefio estructural sostenible”, El uso de edificios
agroindustriales es ciertamente un desafio debido a ciertas limitaciones causadas
por los rasgos caracteristicos de esta tipologia, por ejemplo, a menudo se considera
que corresponde a las actividades especificas para las que estan destinados, la
falta de flexibilidad y materiales a menudo requieren un trabajo constante.
mantenimiento Es caracteristica la basqueda de la optimizacion de recursos, sin
tener en cuenta parametros de viabilidad, etc., a pesar del enorme potencial

espacial de estos edificios.

Por ello, la estrategia de disefio sostenible preveia presentar una
propuesta multifuncional desde el inicio del proyecto, teniendo en cuenta todas
estas variables, con el fin de reducir el consumo de recursos en futuras
intervenciones en caso de ser necesario. Se enfatiza que el disefio de un edificio
sustentable requiere un disefio estructural que también sea sustentable para
soportarlo, proporcionando mayor flexibilidad al edificio, mayor durabilidad, menor

mantenimiento, menor consumo de materiales y una construccion mas rapida.

1.6 Abordaje tebrico

Agroindustria: Esto sugiere que la agroindustria tiene dos partes: cultura y
época. En general, el sector agricola tiene bajos ingresos debido a la alta
proporcion de maquinaria agricola utilizada, el uso de tecnologias simples y bajos
ingresos debido a la alta demanda de productos. Por otro lado, la agricultura
moderna parece ser un fenomeno muy transformador. La produccion agroindustrial
es una actividad disefiada para procesar y procesar productos agricolas, incluidos
alimentos, bebidas y tabaco, textiles y prendas de vestir, muebles y productos de
madera, papel, papel e impresion y fabricantes de caucho. productos de goma.
Cuando se trata de la produccion de alimentos, se convierte en parte de la cadena
agroindustrial, donde encontramos todas las actividades desde la siembra hasta la

cosecha del producto. Esta etapa tiene muchos aspectos para lograr una
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produccién Optima, eficiente y de calidad.

El proceso comienza con la siembra, intervencibn de malezas, plagas y
padecimientos. En este proceso se deben tener en cuenta los factores que hacen

que la fabricacion sea mas competitiva.(Cabel & Velarde, 2020).

Centro de investigacion: El centro de investigacion es una organizacion
con infraestructura tecnologica y apoyo financiero independiente, que tiene como
objetivo contribuir al proceso de investigacion cientifica y tecnolégica. Crear un
centro dedicado a la investigacion significaba sostener su estructura y hacer
negocios de acuerdo con los objetivos de su mision. El primero se entiende como
un estudio tedrico, cuyo fin es obtener nuevos conocimientos de los hechos
observables, pero no se pretende una aplicacion o aplicacion especifica de los
mismos. Por otro lado, la investigacion de aplicaciones es un grupo de trabajo de
investigacion destinado a obtener nuevos conocimientos, pero para un proposito

practico y especifico.(Ocampo, 2019).

Complejo Agroindustrial: Forma parte del analisis de los procesos
técnicos, econdmicos y sociales, incluyendo la produccién, las operaciones y las
operaciones, orientados hacia la manufactura y la agricultura y otros sectores
relacionados con los servicios empresariales y financieros. Consiste en una cadena
de transformacion que est4d directamente relacionada con la produccion
agroindustrial hasta llegar al consumo final. Estos incluyen actores que usan
poderes para determinar la produccién y el comportamiento tecnolégico e incluso

liquidar las ganancias netas de los actores en otras etapas.

forma de descripcion de la propiedad y el control; las empresas afiliadas
verticalmente tienen la misma propiedad y relacion jerarquica. Por ello, son de
diferentes tipos: retrégrados: la industria produce materias primas; adelante: la
industria vende sus productos y finalmente las combinaciones. El objetivo es
producir eficientemente los mismos bienes dentro de una sola empresa.(Miiller,
1981).
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Proceso de produccion agricola: Se centra en la creacion de valor a partir
de recursos, es decir, productos de plantas o animales que satisfacen algunas
necesidades humanas. El trabajo agricola ha evolucionado desde la produccion de
valor utilizada para satisfacer las necesidades de los productores para crear
productos necesarios para los no productores. - hombre agricola que siempre
aumenta la produccion de valor de cambio, es decir, mediante el intercambio de
productos agricolas, productos no agricolas u otros productos agricolas

combinados.(Parra et al., 1986).

Productividad: Esto se llama la relacion entre el volumen de produccion total y los
recursos utilizados para lograr un nivel de produccion de este tipo, es decir, la razon
entre la salida y la entrada. Esto se entiende como la forma en que los factores de
produccion se utilizan bajo productos y servicios para satisfacer las necesidades de
la sociedad, y agrega que es un elemento estratégico de las organizaciones, ya que
los productos y servicios no pueden ser competitivos si no estan hechos con altos
estandares de productividad. En general, cuando se habla de productividad, se
refiere al proceso por el cual intervienen elementos y actividades para lograr
resultados, y cuando hay mejoras, estas se traducen en que se logran los mismos
0 mayores resultados con menos o los mismos recursos, respectivamente.

(producto y servicio).(Fontalvo et al., 2017).
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ll.  MATERIAL Y METODO

2.1 Tipo de estudio y disefio de investigacion.

Esta investigacion es un tipo de investigacion cualitativa, que comienza con
la recoleccion de datos a través de la observacion empirica o alguna medicion, y
construye sus categorias y enunciados tedricos a partir de las relaciones
encontradas. Esta tratando de llegar a una teoria que justifique los datos. La teoria
explicativa se desarrolla a través del estudio de fendmenos analiticos similares y
diferentes.(Quecedo & Castarfio, 2002).

El disefio cualitativo es particularmente relevante para la teoria de entidades
porque facilita la recopilacion de datos empiricos que proporcionan descripciones
complejas de eventos, interacciones, comportamientos y pensamientos que
conducen al desarrollo o aplicaciébn de categorias y relaciones que permiten la
interpretacion de datos. En este sentido, el disefio cualitativo esta vinculado a la
teoria en la medida en que la teoria es necesaria para explicar, informar e integrar

datos para la interpretacion.(Quecedo & Castafio, 2002).

El propdsito de la Investigacion Accion es resolver problemas cotidianos y
urgentes, asi como mejorar el proceso real. Su propdésito principal es brindar
informacion que ayude a tomar decisiones sobre programas, métodos y cambios
de planificacién. Los tres pasos principales para crear un plan de investigacion son:
Observar (plantear problemas y recopilar informacion), pensar (analizar y explicar)
y actuar (resolver problemas y mejorar) en un ciclo, repetidamente, hasta que se
solucione el problema, se realice un cambio o se realice una mejora

satisfactoriamente.(Salgado, 2007).

En este trabajo de investigacion, bajo la guia de los autores, pudimos
recopilar datos, preparar técnicas y herramientas, entre las que tenemos; Fichas de
observacion, analisis de documentos y entrevistas a expertos que nos ayudaran a
identificar problemas que afectan el proceso productivo y asi lograr proyectar un

complejo agroindustrial.
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2.2 Escenario de estudio
La escena se describe en relacion con los objetos vistos y como las personas
actuan sobre ellos, teniendo en cuenta que son construcciones sociales mas que

lugares fisicos.

El distrito de Nueva Arica es una de las actividades productivas mas importantes
del distrito, agricultura de la cual depende el 85% de la economia. El distrito cuenta
con tierras fértiles donde se cultiva maiz, yuca, frijol, arboles frutales y pastos.

los residentes también crian ganado vacuno, caprino, ovino y aves de corral en
casa.

Nueva Arica estd ubicada en el Departamento de Lambayeque, al sureste de la
ciudad de Chiclayo, entre las coordenadas 05°52'12" latitud sury 79°20'24" longitud

estd a una elevacion de 205 metros del nivel del mar, costa. (CENEPRED, 2018)

Limites El Distrito de Nueva Arica limita:

- Por el Norte con el Distrito de Oyotun;

- Por el Este con la Provincia de San Miguel (Cajamarca);
- Por el Sur con la Provincia de Chepén (La Libertad);

- Por el Oeste con el Distrito de Cayalti

O

)
Dpto.
LAMBAYEQUE
Nueva
D Arica
\\‘

Nueva
Distancia: 56.1 km Arica

‘ Duracién: 2h 30m .

Figura n° 6. Demarcacién de la poligonal de estudio. Fuente propia.

chiclayo

2.3 Caracterizaciéon de sujetos
La caracterizacion de los usuarios/sujetos del estudio: Sus necesidades de

informacion, comportamiento durante la recuperacion y recuperacion. Uso de la
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informacion por su parte. Actitudes hacia los departamentos y/o profesionales de la
informacion. y su satisfaccion; pero mis busquedas han arrojado poco registro de
lo que se pide, es decir, su esencia tedrica. (Hernandez Salazar, Patricia. 2010).
El analisis del &mbito de estudio aplicado a especialistas que nos brindaran
apoyo y tienen mayor conocimiento sobre la problematica actual de los procesos
productivos agricolas en Nueva Arica quienes son los mas afectados, nos revelan
la siembra y procesamiento obsoleto de los cultivos, el uso deficiente nutricional, la
produccion Unica de harina por mas de 70 afios y produccion deficiente de almidon

artesanal.

Agricultor: El trabajo principal de los agricultores es la produccion de alimentos y
aquellas actividades relacionadas con la agricultura y la silvicultura. El principal
objetivo de todos los agricultores de Nueva Arica es aumentar la rentabilidad y

producir buenas cosechas para alimentar a la poblacion.

Bidlogo: Los bidlogos estudian todos los seres vivos, desde plantas y animales
hasta microbios, y cdmo interactian entre si y con su entorno. Muchos bidlogos
utilizan sus descubrimientos para resolver problemas o desarrollar nuevos
productos y procesos. La biologia es un tema muy amplio e incluye muchas areas

especiales.

Gerente regional de agricultura: Formula, aprueba, implementa, evalla, dirige,
gestiona y administra los planes y politicas locales en materia agropecuaria en
representacion de las comunidades rurales de acuerdo con las politicas nacionales,

planes sectoriales y propuestas de asistencia al desarrollo rural.
Direccion ejecutiva agraria: Se considera 2 sujetos; un director y una directora
agraria encargados de convocar a lideres de proyecto del Ministerio de Agricultura

y agencias publicas relevantes en sus areas de responsabilidad para supervisar el

proyecto y modernidad de bases de datos para cadenas productivas clave y para

facilitar la resolucion de problemas.
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Gerente municipal: Planifica, organiza, dirige, administra y evalla la gestion
administrativa, econdmica y financiera del municipio para el buen funcionamiento

de la institucion. Asi como la éptima prestacion de los servicios municipales.

Comisidn de junta de usuarios: Se considera 2 sujetos; una secretaria que presta
apoyo administrativo a los agricultores y el presidente de la comision fiscaliza el
agua a un nivel intermedio formado sobre la base del subsector hidroeléctrico e
incluye a todos los usuarios de una misma agua. Integre una placa de usuario para

apoyar el desarrollo de sus funciones.

2.4 Teécnicas e instrumentos de recoleccion de datos

Las instrumentos y herramientas de recaudacion de datos, fijando en las
variables de esta encuesta, de la siguiente manera:
Observacion: Es una forma de establecer una relacion concreta y fuerte entre un
investigador y un hecho o actor social, a partir de la cual se obtienen datos que
luego se integran para desarrollar una investigacion. Los observadores de
situaciones educativas pueden ser personas en formacion, formadores, docentes

gue participan en la experiencia.(Fabbri, 1998)

Andlisis documental: El analisis de documentos es un conjunto de operaciones
destinadas a presentar un documento y su contenido en una forma diferente a su
forma original para que el documento pueda ser recuperado e identificado
posteriormente. Presente la informaciéon del documento en un conjunto de datos
estructurado, reduciendo todos los datos fisicos y de descripcion del contenido a

un esquema bien definido. (Castillo, 2004)

Entrevista: Es una técnica para recolectar las interpretaciones de los usuarios, una
de las estrategias utilizadas en el proceso de investigacion, y ahora tiene coraje por
derecho propio. Ya sea que se desarrollen en estudios o dentro de los limites de la
investigacion sistematica, comparten las mismas caracteristicas y siguen los pasos

gue explican la estrategia de recoleccion. (Hernandez & Avila, 2020)

2.5 Instrumentos de recoleccidn de datos
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Sirve para ajustar las condiciones de medicion. El dato es un concepto que
representa una abstraccién del mundo real, un sentido que puede ser percibido
directa o indirectamente por los sentidos, todo medible experiencial, lo que Incluyen
procesos y actividades que permiten a los investigadores obtener la informacion
gue necesitan para responder a sus preguntas de investigacion.(Hernandez & Avila,
2020)

2.5.1. Instrumento: Guia de observacion

Se acudira al distrito de Nueva Arica, para dar forma detallada lo que
observamos, para el desarrollo de trabajo de campo con el fin de implicar a los
productores agricolas en un registro fotogréfico, para lo cual nos ayudara a analizar
las labores cotidianas.

2.5.2. Instrumento: Analisis documentario

Se plasmaran laminas para identificar las deficiencias en el distrito de Nueva
Arica , la cual se reflejan en 6 laminas, la primera es la siembra tradicional y el
procesamiento deficiente de los productos agricolas, la segunda es el uso
nutricional deficiente y el uso energético deficiente de los productos agricolas,
la tercera es el uso vitaminico deficiente de los productos agricolas,
la cuarta es la produccion Unica de harina por mas de 70 afios , la quinta es la
produccion deficiente de almidén en raices y produccion deficiente de almidén en

cereales y la ultima es produccion deficiente de acido folico

2.5.3. Instrumento: Guia de entrevista

Se realizaran entrevistas a 7 especialistas que nos ayudaran a desarrollar el
complejo agroindustrial aplicando sus puntos de vista, asi tener una perspectiva
diferente y poder mejorar los procesos productivos agricolas en la zona Nueva
Arica- Chiclayo, como ayudar a obtener datos precisos e Informacion de respaldo

para la investigacion.
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2.6. Procedimientos paralarecoleccion de datos

Se tiene decretado en la matriz l6gica de esta investigacion del modelo de
andlisis de las caracteristicas productivas deterioradas de los procesos productivos
agricolas en el distrito de Nueva Arica sus efectos en el disefio de Complejo

agroindustrial, donde detallan a continuacion:
Variable Independiente: Complejo Agroindustrial.

Variable Dependiente: Deterioro de los procesos productivos agricolas, Nueva

Arica, Chiclayo.
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2.6 Procedimiento de analisis de datos

WARIABLE
INDEFPENDIENTE

COMPLEJD
AGROINDUSTRIAL

WARIABLE DEFEMDIENTE

PROCESOS
PRODUCTIVDS
AGRICOLAS

INDICADORES

U. MED. N/O

APLICACION DE HERRAMIENTAS — INSTRUMENTOS DE CAMPO

AMNALISIS

FICHA DE

ANALISIS

AMALISIS

GRAFICO OBSERV. CARTOGRAFICO FOTOGRAFICO CNTREVISTA

Siembra y procesamientos obsocletos de los producios agricolas Ordinal v v - ¥ -

Uso deficiente nutricional v energétice de los productos agricolas Ordinal ¥ v - ¥ -

Uso vitaminico deficiente de los productos agricolas Ordinal ¥ ¥ - ¥ -
Produccion Gnica de harina por mas de 70 afios Mominal / ¥ - ¥ -
Produccion deficiente de almidon Mominal / " - v -
Produccion deficiente de acido félico Mominal - - - v -
Procesamiento deficiente de los derivados Mominal ¥ ¥ - ¥ -
Deficiente valor energetico nufricional Mominal f v - v -
Deficiente valor vitaminico Mominal v ¥ - ¥ -
Deterioro de los procesos productivos agricolas MNominal ¥ ¥ - ¥ -

APLICACION DE HERRAMIENTAS — INSTRUMENTOS DE CAMPO
INDICADORES U. MED. N/O AHF}LISIE FICHA DE ANALI S_IS RNALI_SIS ENTREVISTA
GRAFICO OBSERV. CARTOGRAFICO FOTOGRAFICO

Teoria de la tecnologia del procesamientio de los productos agricolas Mominal - - - "
Analisiz de produccion Gnica de harina por mas de 70 afios Mominal - - - - +
Analisiz de produccion deficiente de almidan Mominal - - - - vy
Analisiz deficiente del acido félico Mominal - - - - oy
Teaoria de los productos agricolas en la alimentacion humana Ordinal ¥ v - ¥ -
Teoria de los parametros nutricionales Ordinal 1/ v - ¥ -
Sistematizacion de deficiente valor energético nutricional Ordinal ¥ v - ¥ -
Sistematizacion de deficiente valor vitaminico Ordinal ¥ v - ¥ -
Ewaluacion del deterioro de los procesos productivos agricolas Ordinal ¥ ¥ - ¥ -
Teaoria de la tecnologia del procesamiento de los productos agricolas Ordinal ¥ ¥ - ¥ -

Tabla n° 01. Matriz Ldgica de Operacionalizacién y Operativizacion de variables.

Elaboracién propia

33



2.7. Criterios éticos

La investigacion cientifica es un proceso que consta de varias fases
sucesivas que se encuentran interrelacionadas y cuya secuencia no puede omitirse
ni modificarse; de lo contrario, los resultados no seran validos o comparables.
(Henriguez & Zepeda, 2004).

Segun el Cédigo de Etica en Investigacion de la Universidad Sefior de Sipan,
(2022) esta investigacion se rige en base a los principios generales y principios

especificos establecidos en los Art. 5y Art. 6. (Universidad sefior de sipan, 2022).

Articulo 5°: generales de las actividades de investigacion cientifica
Principios generales de las actividades de investigacion cientifica.
a) Habeas corpus basado en el respeto y la diversidad sociocultural.
b) Proteccion sostenible del medio ambiente y la diversidad biologica.
c¢) consentimiento informado e inequivoco.
d) Transparencia en la seleccién y ejecucion de los sujetos de investigacion.
e) Cumplimiento de criterios éticos aceptados y reconocidos por la comunidad
cientifica.
f) Rigor cientifico en la investigacion.

g) difusion de los resultados de la investigacion.

Articulo 6°: Principios especiales de las actividades de investigacion
cientifica.
a) Respetar los derechos de propiedad intelectual de los investigadores o autores.
b) Citar y citar correctamente las fuentes incluidas en el estudio de acuerdo con los
estandares internacionales.
c) Reconocer Unicamente la participacion y contribucién de los participantes en la
investigacion. d) la informacion obtenida sera utilizada de manera debidamente
confidencial y con fines de investigacién. Segun el Consejo Nacional de Ciencia,
Tecnologia e Innovacion Tecnoldgica (2019), este estudio se realizé de acuerdo

con los principios éticos de la investigacion cientifica.
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Buenas practicas en la actividad cientifica

El Cdodigo establece los principios que permiten el uso de buenas practicas
en las actividades de CTI para fortalecer la credibilidad y confianza del pais en el
SINACYT, la actividad cientifica esta directamente relacionada con la formulacion
y ejecucion de la investigacion cientifica, la difusion de los resultados, la interaccion
de los investigadores y la tutoria. Por lo tanto, las siguientes practicas deben ser
consideradas:
a) La produccion, la recopilacion de datos y los resultados de la investigacion
cientifica deben ser objetivos y libres de la influencia de intereses personales,

econdmicos, financieros, politicos o afines.

b) Los miembros del SINACYT promuevan el libre flujo de informacién cientifica y
tecnolégica, mantengan un intercambio abierto y respeten los acuerdos de

derechos de propiedad intelectual.

c) los evaluadores/revisores de propuestas de proyectos o publicaciones examinan
las propuestas con honestidad y objetividad, declarando un posible conflicto de

intereses.

d) CONCYTEC, AF-CTI y las instituciones que desarrollan actividades de CTI
toman una decision sobre la asignacién de subsidios y financiamiento luego de una

evaluacion estricta de las propuestas de proyectos.

e) Informar de inmediato las denuncias de mala conducta cientifica a las
autoridades competentes si existen motivos razonables para sospechar
falsificacion, falsificacion, plagio o mala conducta por parte de otros investigadores

o centros de investigacion de CTI.

f) Los beneficiarios de cualquier subvencion AF-CTI en el pais deberan brindar
capacitacion y supervision adecuadas en conducta responsable e integridad
cientifica a estudiantes de pregrado y posgrado, estudiantes de posgrado,
investigadores posdoctorales, investigadores de la facultad e investigadores bajo

su supervision.
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El CONCYTEC

Se espera que los investigadores se adhieran estricta y vigorosamente a sus
principios éticos y buenas practicas de integridad cientifica. La negligencia, que es
la inobservancia de tales buenas practicas, sea intencional o no, amenaza el
desarrollo de la ciencia y la tecnologia nacionales, perjudica el trabajo de
investigacion y el de otros investigadores, y también puede poner en peligro la
institucion y su reputacion. contribucion cientifica. para la comunidad. (CONCYTEC,
2019).

2.8. Criterios rigor cientifico
En la investigacion, las personas que realizaron este estudio consideran aspectos

éticos y morales para garantizar que la informacion reportada sea justa.

a) Causas: Entenderas el motivo del estudio.

b) Efectos: Todos estos son conocidos por las causas buscadas en el estudio
y parecen estar relacionados con alguna manifestacion definida cualitativamente.
C) Deficiencias: Permiten la deteccion de defectos o dafios existentes en el
sitio de estudio durante la investigacion.
d) Consecuencias: Consiste en todo lo que presupone el resultado o efecto
de algun estudio previo.

e) Propdsito: Una meta que se quiere lograr como resultado de una

investigacion que requiere el analisis de los procedimientos indicados.
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.  RESULTADOS Y DISCUSION

3.1 Resultados

Se desarroll6 la primera lamina identifica, asi mismo lo ubican
detalladamente en los ANEXOS (Grafico n° 7), con lo cual se observa en el distrito
Nueva Arica la siembra tradicional y el procesamiento deficiente de los productos
agricolas es por ello se identifica el tipo de tecnologia en la siembra y
procesamiento obsoleto de los productos agricolas. El propdsito del analisis es
reconocer el tipo de tecnologia en la siembra y procesamiento obsoleto de los
productos agricolas, la identificacion se basara en conocer la siembra tradicional y
su procesamiento deficiente de los productos agricolas.

Para ello se busca analizar la siembra tradicional tiene 3 fases siembra,
cosecha y procesamiento, se observa que la tecnologia manual tiene 85 % es alta
y la mecanizada tiene el 15% es baja. Se identificd el tipo de tecnologia en la
siembra y procesamiento obsoleto para el mejoramiento de los procesos
productivos agricolas. Para el desarrollo de la segunda lamina identifica, asi mismo
lo ubican detalladamente en los ANEXOS (Grafico n° 8), con lo cual se observa en
el distrito Nueva Arica el uso nutricional deficiente y el uso energético deficiente de
los productos agricolas es por ello se identifica los tipos de usos nutricionales y

energéticos de los productos agricolas en la alimentacién humana.

El propdsito del analisis es reconocer los tipos de usos nutricionales y
energéticos deficientes de los productos agricolas en la alimentacion humana, la
identificacion se basara en el mejoramiento de los cultivos para producir arroz,
maiz, trigo y yuca con valor nutricional y energético eficiente y beneficiar el consumo
humano. Para ello se busca analizar, el producto frito que presenta un porcentaje
alto valor energético lo cual beneficia en la alimentacién de deportistas y situaciones
gue requieren de un gran desgaste fisico y mental. El desglose de calorias fritas es
de 70% y cocidas el 30%. En cuanto su valor nutricional, los productos cocidos
cuentan con un mayor porcentaje ya que es ideal para cualquier edad, mayormente
es consumido por nifios y adolescentes en la etapa de desarrollo. Su valor

nutricional es el 20% frita y cocida el 80%.
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Se identificdé dos tipos de usos deficientes de los productos agricolas, las
cuales requieren el mejoramiento genético de los cultivos de los productos agricolas
para el beneficio de la alimentacion humana. Para el desarrollo de la tercera lamina
identifica, asi mismo lo ubican detalladamente en los ANEXOS (Grafico n° 9).

Con lo cual se observa en el distrito Nueva Arica el Uso vitaminico deficiente de los
productos agricolas es por ello se identifica los tipos de usos vitaminicos deficiente

de los productos agricolas en los parametros nutricionales.

El propédsito del analisis es reconocer los tipos de usos vitaminicos
deficientes de los productos agricolas en los parametros nutricionales, entender el
uso vitaminico deficiente de los productos agricolas para comprender sus
parametros nutricionales. Para ello se busca analizar el déficit en vitaminas en los
productos agricolas cocidos cuenta con el 35% y la harina el 15% son bajas y los

productos fritos cuenta con el 65% junto con el masato que tiene 85% y son altos.

Se identifico los tipos de usos vitaminicos deficientes de los productos
agricolas en los parametros nutricionales (cocida, frito, harina y masato), entre ellas
se encontr6 ciertas vitaminas deficientes vitamina A, B1, B2, B3, C y D. Para el
desarrollo de la cuarta lamina identifica, asi mismo lo ubican detalladamente en los
ANEXOS (Grafico n° 10), con lo cual se observa en el distrito Nueva Arica, 70 afios
de produccién y produccién Unica de harina es por ello se identifica los tipos de

produccion Unica de harina por mas de 70 afos.

El propdsito del analisis es reconocer los tipos de produccion Unica de harina
por mas de 70 afios, conocer 70 afios de produccion unica de harina.
Para ello se busca analizar la produccion de harina en forma artesanal cuenta con
un alto porcentaje de 75%, antiguo cuenta con el 15% y por ultimo la actual cuenta
con el 10%. Se identifico los tipos de produccion Unica de harina por mas de 70
afos entre ellas son la de forma (artesanal, antigua y actual), como ha ido

evolucionando la produccion de harina.
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Para el desarrollo de la quinta lamina identifica, asi mismo lo ubican
detalladamente en los ANEXOS (Grafico n° 11), con lo cual se observa en el distrito
Nueva Arica, produccién deficiente de almidon en raices y produccién deficiente de
almidén en cereales es por ello se identifica el tipo de produccién deficiente de
almidon de los productos agricolas. El propésito del analisis es reconocer el tipo de
produccion deficiente de almidén de los productos, promover el procesamiento

industrial para el mejoramiento de los procesos productivos agricolas.

Para ello se busca analizar la produccion de almidén en forma artesanal de
raices cuenta con un alto porcentaje de almidon de raices (yuca) artesanal 85% e
industrial 15%. En cuanto a la produccién industrial de almidon de cereales se
observo que es baja, almidon de cereales artesanal 80% e industrial 20%.
Se identificé el tipo de produccion de almidén (artesanal e industrial). En cuanto al
almidon tiene un porcentaje alto de 85% en producciéon artesanal de raices y el

almiddn de cereales tiene el 80% en produccion industrial.

Para el desarrollo de la sexta lamina identifica, asi mismo lo ubican
detalladamente en los ANEXOS (Grafico n° 12). Con lo cual se observa en el distrito
Nueva Arica, produccién deficiente de acido félico es por ello se identifica el
deficiente contenido de &acido fdlico. El propdsito del andlisis es reconocer el
deficiente contenido de &cido félico, promover la produccién deficiente de acido

foélico.

Para ello se busca analizar el déficit de &acido folico el 85% cuenta con
productos fritos y el masato cuenta con el 85% tienen un porcentaje alto y los
productos agricolas cocidos cuenta con el 15% como también la harina cuenta con
el 15% ambas tienen un porcentaje bajo.

Se ha demostrado que la deficiencia de acido félico beneficia a las personas con

ciertas enfermedades y también es util para mujeres embarazadas y lactantes.
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Asi mismo en el primer resultado, lo ubicaran detalladamente en los
ANEXOS en el (Grafico n° 13, donde se identifica el tipo de tecnologia en la siembra
y procesamiento obsoleto de los productos agricolas y la tecnologia en la siembra
y procesamiento obsoleto de los productos agricolas, por lo cual se identifico los
tipos de produccién Unica de harina por mas de 70 afios. Por esta razon se busca
estructurar el tipo de procesamiento deficiente de los derivados. Se presentan los
siguientes componentes: Fase de siembra, cosecha, procesamiento, produccion de
harina antigua, actual y artesanal. Se utiliza una gama de colores azules para:
Como valor tenemos alto 3, medio 2, bajo 1, nulo 0 y como el rango: alto 6-8, medio
3-5, bajo 0-3

Concluimos que, el nivel alto con el color azul para conectar la estructuracion
en procesamiento deficiente de los derivados en produccién antigua y artesanal de
harina , el nivel medio con el color turquesa para enlazar la estructuracion en
procesamiento deficiente de los derivados en fase de cosecha y fase de
procesamiento y por ultimo el nivel bajo con el color celeste para vincular la
estructuraciéon en procesamiento deficiente de los derivados en fase de siembra y

produccion actual de harina.

Asi mismo el segundo resultado, lo ubicaran detalladamente en los ANEXOS
en el (Grafico n° 14), donde se identifica los tipos de usos nutricionales y
energéticos deficientes de los productos agricolas en la alimentacién humana y los
tipos de produccion deficiente de almidén. Por esta razén se busca estructurar el
tipo de procesamiento deficiente energético y nutricional. Sé presentan los
siguientes componentes: Producto cocido 48% en carbohidratos, frita 32% en
grasas, harina 20 % en proteina, producto cocido 40% en calcio, frita 50% en hierro,
harina 2% en fibra, proceso de produccién y despunte precario, proceso de colado
y tamizado anulado proceso de sedimentacion anulado, proceso de separacion
pericarpio y germen anulado, proceso de prensado precario, proceso de hojuelado
y molienda precaria. Se utiliza una gama de colores verdes: Como valor tenemos
alto 3, medio 2, bajo 1, nulo 0 y como el rango: alto 6-8, medio 3-5, bajo O-
3.Concluimos que, el nivel alto con el color verde oscuro para conectar la

estructuracion en procesamiento deficiente energético y nutricional, en productos
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fritos 32 % en grasas, colado y tamizado, sedimentacién y separacion pericarpio y
germen anulado, el nivel medio con el color verde olivo para enlazar la
estructuracion en procesamiento deficiente energético y nutricional en harina 20%
proteina, cocida 40% calcio, frita 50% hierro y proceso de produccién y despunte
precario, y por ultimo el nivel bajo con el color verde claro para vincular la
estructuracién en procesamiento deficiente energético y nutricional en productos
cocidos 48% carbohidratos, harina 2% en fibra y proceso de prensado , hojuelado

y molienda precario.

Asi mismo el tercer resultado, lo ubicaran detalladamente en los ANEXOS
en el (Grafico n° 15), donde se identifica los tipos de usos vitaminicos deficientes
de los productos agricolas en los pardmetros nutricionales y el deficiente contenido
de éacido folico. Por esta razdén se busca estructurar el tipo de procesamiento
deficiente valor vitaminico. Se presentan los siguientes componentes: Productos
fritos deficiente en vitamina a 50%, productos fritos deficiente en vitamina b1l 20%
productos cocidos deficiente en vitamina b2 20%, productos cocidos deficiente en
vitamina ¢ 50%, masato deficiente en vitamina b3 50%, harina deficiente en
vitamina d 30%, déficit de arroz cocida 50% en acido fdlico, déficit de harina de
yuca 50% en acido folico, déficit de papa frita 60% en &cido folico y déficit de masato

65% en &cido félico. Se utiliza una gama de colores naranjas:

Como valor tenemos alto 3, medio 2, bajo 1, nulo 0 y como el rango: alto 6-
8, medio 3-5, bajo 0-3.Concluimos que, el nivel alto con el color naranja oscuro para
conectar la estructuracibn en procesamiento deficiente valor vitaminico en
productos fritos vitamina A 50%, en productos cocidos vitamina C 50% y déficit de
papas fritas 60% acido fdlico, el nivel medio con el color naranja claro para enlazar
la estructuracién en procesamiento deficiente valor vitaminico en harina, vitamina
D 30%, harina de yuca 50% en acido folico, masato 65% en acido félico y por ultimo
el nivel bajo con el naranja méas claro para vincular la estructuracion en
procesamiento deficiente valor vitaminico en productos fritos vitamina B1 20%, en

productos cocidos en vitamina B2 20% y déficit de arroz cocida 50% en acido félico.
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La entrevista fue aplicada a 7 especialistas para la mejor comprension al
problema sobre el deterioro de los procesos productivos agricolas, correspondiente
a 01 bidlogo, 01 gerente regional de agricultura, 01 director ejecutivo de promocion
agraria, 01 directora de la agencia agraria Chiclayo, 01 especialista en innovacion
agraria, 01 gerente municipal del distrito de Nueva Arica, 01 secretaria de la
comision de usuarios de Nueva Arica, 01 presidente de la comisién de usuarios de
Nueva Arica ; la mayoria no conocian el problema de los procesos productivos del

arroz, maiz, trigo , yuca y sus derivados entre la poblacion urbano-rural.

Asi como las teorias segun las cuales la tecnologia de procesamiento nos
permite cultivar productos agricolas en términos de consumo humano, pardmetros
nutricionales. En el cual, se ha respondido el curso de los indicadores bajo su
compromiso de diagnostico, tales como: Conocimiento técnico, cultivo y
procesamiento de los productos agricolas obsoleto, falta de nutricion y uso
energético de los productos agricolas, deficiencia de vitaminas usando los
productos agricolas, pertenece a la variable independiente; asi como, teoria
tecnologia del procesamiento de los productos agricolas , teoria de los productos
agricolas en la alimentacibn humana y  teoria de parametros nutricionales,

pertenece a la variable dependiente, complejo agroindustrial; asi tenemos que:

ACTORES ETRATERCOS
TIPD INETITUCION CARGD NOMBRE
PRESIDENTE HOMERD FIGUERD
a COMIZICHN DE PALACIOS
E USUARICS DE My ARICH SECRETARIA ANPARD MMOPE
E MORALES
ODEMNCIO CRISANTO
MLUMICIPALIDAD GEREMTE

ASENCIO
YOWAMI BOBADILLA
GUADMLUPE
JOSE REVILLA
WLELOT

ESPECIALISTA

LA
EN IMMOWACION AGRARLY

GERENTE

IHSTITUCIOHE § FORMAL

EXTERNO

GOBERND DIRECT

REGIOMNALDE
AGRICULTURA, -
LAMBAYEQUE

EJECUTNVG DE
PROMOCION AGRARLA

RODOLFO VILELA
VARGAS

DIRECTORA
DE LA AGEMCIA ACRARLA
CHICLAYD

KATTIA DELGADD
BLUSTAMANTE

MIKIZETERIO CE
LD

BIOLOGED

ELVIM PUFUCHE

Tabla n°02. Actores estratégicos. Elaboracion propia
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En la pregunta N° 1, “Describa, como es el deterioro de los procesos productivos
agricolas.”, los entrevistados respondieron indicando el total de conocimiento sobre
deterioro los procesos productivos agricolas siendo en su aplicacion técnica.

COMO ES EL DETERIORO DE LOS PROCESOS
PRODUCTIVOS AGRICOLAS

8

O B N W A WU N B W

S| CONOCE, A PROFUNDIDAD

Como es el deterioro de los procesos productivos agricolas

Gréfico n° 1. Como es el deterioro de los procesos productivos agricolas. Elaboracion propia.

En la pregunta N° 2, “Describa brevemente cuales son los deterioros procesos
productivos agricolas”, los entrevistados respondieron todas las respuestas
indicando el total de conocimiento si conocen a profundidad sobre cuéles son los
deterioros de los procesos productivos agricolas.

CUALES SON LOS DETERIOROS DE LOS PROCESOS
PRODUCTIVOS AGRICOLAS

8

51 CONOCE, A PROFUNDIDAD

Cuales son los deterioros de los procesos productivos agricolas

Gréfico n° 2. Cuales son los deterioros de los procesos productivos agricolas. Elaboracion propia.

En la pregunta N°3, “Explique brevemente la Teoria de tecnologia del
procesamiento de los productos agricolas”, los entrevistados respondieron todas

las respuestas indicando si conocen a profundidad.
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TEORIA DE TECNOLOGIA DEL PROCESAMIENTO DE
LOS PRODUCTOS AGRICOLAS

8

5| CONQCE, A PROFUNDIDAD

= Teoria de tecnologia del procesamienta de los productos agricolas

Gréfico n° 3. Teoria de tecnologia del procesamiento de los productos agricolas. Elaboracion

propia.

En la pregunta N° 4, “Brevemente, describa la Teoria de los productos agricolas
en la alimentacion humana”, los entrevistados respondieron las respuestas

indicando lo siguiente:

TEORIA DE LOS PRODUCTOS AGRICOLAS EN LA
ALIMENTACION HUMANA

8

© = N ow s oW

I CONOCE, $IN FROFUNDIDAD

= Teoria de los productos agricolas EN LA ALIMENTACION HUMANA

Gréfico n° 4. Teoria de los productos agricolas en la alimentacién humana. Elaboracion propia.

En la pregunta N° 5, “Brevemente, describa la Teoria de parametros nutricionales”,

los entrevistados respondieron de ocho encuestas lo siguiente:

TEORIA DE LOS PARAMETROS NUTRICIONALES

6

2
z -

Sl CONOCE, SIN PROFUNDIDAD DESCONOCE/ NO APLICA

™ TEORIA DE LOS PARAMETROS NUTRICIONALES

Graéfico n° 5. Teoria de parametros nutricionales. Elaboracion propia
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En la pregunta N° 6, “Describa brevemente, que es un complejo agroindustrial para
el mejoramiento de los procesos productivos agricolas en Nueva Arica”, los

entrevistados respondieron de ocho encuestas lo siguiente:

COMPLEJO AGROINDUSTRIAL PARA EL
MEJORAMIENTO DE LOS PROCESOS PRODUCTIVOS
AGRICOLAS

-

2
2 .

5 CONGCE, A PROFUNDIDAD 5| CONOCE, SIN PROFUNDIDAD

= Complejo agroindustrial para el mejoramiento de los procesos productivos agricolas

Gréfico n° 6. Complejo Agroindustrial. Elaboracién propia.
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Tabla n° 03. Fuente: Elaboracion propia

La conclusion trata sobre los actores que presentan un conocimiento superficial en la realidad probleméatica y de las bases

tedricas de la presente investigacion, por ello tiene un conocimiento superficial en su gran mayoria y en minoria desconocen y/o

no aplica.
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PROCESDS agricalag
PRODUCTIVO S LD QUE DEMUESTRA ¥ VALIDA LA
AGRICOLAS 2. Andlisis de producciin onica de harna por mas de 70 afics BMORINAL IMPERTINENTE REALIZADD MPERTINENTE REALIZADOD PERTINENCIA ¥ ORIGINALIDAD DEL MARCO
3. Andlbsis de produccian defickente de almiddn BCAINAL IMPERTIMENTE REALIZADD MPERTINENTE REALIZADD TEQRICO ¥ LA PROPUE 5TA
4. Andlsis deficiente de dcida flioo BB INAL IMPERTIMENTE REALIZADD MPERTINENTE REALIZADD
5. Taariade ks praducies agricalas anls alimentacion ORDIMAL REALIZADO PFERTINENTE RE&LIZAEDD REALIZADD
Pumana
B, Teoriade ks pardmetras nulricanakes ORDIMAL REALIZADO MFPERTIMENTE REALIZADD REALIZADD
7. Ssemaizacion del deficiente valor energétion nuiricanal ORDIMAL REALIZADO MFPERTINENTE REALIZADC REALIZADD
8. Evaluarisn el detenoro de los productos agricolas ORDOIMAL REALIZADO MPERTINENTE REALIZADD REALIZADD
100 Teoria de la becnokagia del procesamiento de los productos ORDIMAL REALIZADO MFPERTIMENTE REALIZADD REALIZADD

agricolas.

Tabla n° 04. Cuadro de la validacion diagnéstico. Fuente: Elaboracion propia

Conclusion de Validacion de Diagndstico: Variable Desequilibrio de Vinculacion y Desintegracion Urbana con Indicadores

Existentes: Fisicos, Estadisticos, Georreferenciados, Sistemas y Modelos, Encontrar Resultados y Herramientas en Esta Matriz,

Validar Diagndstico, Marco Tedrico y Recomendaciones. En cuanto a la variable desequilibrio relacional, encontramos que sus

indicadores, cuando son conocidos y desconocidos, reconocen y validan los origenes de los marcos tedéricos y las proposiciones.

Pudimos visualizar la matriz l6gica de operacionalizaciones y operacionalizaciones variables en recuadros.
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3.2 2 Discusion de resultados

La metodologia de discusion de los resultados, que se observan en los
ANEXOS en la (tabla n°05) , se explica el procesamiento deficiente de los
derivados, la lectura es horizontal y vertical; en ella puedo observar los resultados
de cada nivel y mencionar para ello una gama de colores; alta color azul , media
color turquesa y baja color celeste, se vinculd con las teorias estudiadas las cuales
son: la tecnologia del procesamiento de los productos agricolas (Vazquez &
Garcia, 2020), los productos agricolas en la alimentacién humana (Martin et al.,

2017) y parametros nutricionales (Ramos, 2013).

por ende; se realiz6 la contrastacion se dice que la estructuracion alta en
procesamiento deficiente de los derivados en produccién antigua y artesanal de
harina presenta contrastacion con la teoria de tecnologia del procesamiento de
los productos agricolas al evidenciar la falta de tamizado, la estructuracion media
en procesamiento deficiente de los derivados en fase de cosecha y fase de
procesamiento. Presenta la contrastacion con la teoria de los productos agricolas
en la alimentacion humana al evidenciar la falta de produccion y la estructuraciéon
baja en procesamiento deficiente de los derivados en fase de siembra y

produccion actual de harina.

Presenta la contrastacion con la teoria parametros nutricionales al evidenciar
la falta de medidas nutricionales ; como conclusion de la discusion se dice que el
procesamiento deficiente de los derivados en produccion antigua y artesanal de
harina presenta afectacion al tamizado, el procesamiento deficiente de los
derivados en fase de cosecha y fase de procesamiento presenta afectacion a la
produccion y el procesamiento deficiente de los derivados en fase de siembra y
produccion actual de harina presenta afectacion a las medidas nutricionales .Por
altimo, el componente primario como estrategia de tamizado para el
procesamiento eficiente de los derivados, estrategia de produccion para el
procesamiento eficiente de los derivados y estrategia de medidas nutricionales

para el procesamiento eficiente de los derivados.
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La metodologia de discusion de los resultados , que se observan en los
ANEXOS en la (tabla n°06), se explica el procesamiento deficiente energético y
nutricional, la lectura es horizontal y vertical; en ella puedo observar los resultados
de cada nivel y mencionar para ello una gama de colores; alta color verde oscuro
, media color verde olivo y baja color verde claro , se vinculé con las teorias
estudiadas las cuales son: la tecnologia del procesamiento de los productos
agricolas (Vazquez & Garcia, 2020),los productos agricolas en la alimentacion
humana (Martin et al., 2017)y pardmetros nutricionales (Ramos, 2013).

Por ende; se realizd6 la contrastacion, se dice La estructuracion alta del
procesamiento deficiente energético y nutricional, en productos fritos 32 % en
grasas, colado y tamizado, sedimentacion y separacion pericarpio y germen
anulado presenta contrastacion con la teoria de tecnologia del procesamiento de
los productos agricolas al evidenciar la falta de maduracién , la estructuracion
media en procesamiento deficiente energético y nutricional en harina 20%
proteina, cocida 40% calcio, frita 50% hierro y proceso de produccion y despunte
precario presenta la contrastacion con la teoria de los productos agricolas en la
alimentacion humana al evidenciar la falta de valor energético, la estructuraciéon
baja en procesamiento deficiente energético y nutricional, en productos cocidos
48% carbohidratos, harina 2% en fibra y proceso de prensado, hojuelado y

molienda precaria

Presenta la contrastacion con la teoria pardmetros nutricionales al evidenciar
la falta de proteinas, como conclusion de la discusion tenemos, El procesamiento
deficiente energético y nutricional, en productos fritos 32 % en grasas, colado y
tamizado, sedimentacién y separacién pericarpio y germen anulado presenta
afectacién a la maduracion , el procesamiento deficiente energético y nutricional
en harina 20% proteina, cocida 40% calcio, frita 50% hierro y proceso de
produccion y despunte precario presenta afectacion al valor energético y el
procesamiento deficiente energético y nutricional en productos cocidos 48%
carbohidratos, harina 2% en fibra y proceso de prensado, hojuelado y molienda
precaria presenta afectacion a las proteinas y por ultimo el componente primario

como, estrategia de maduracion para el procesamiento eficiente energético y
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nutricional , estrategia del valor energético para el procesamiento eficiente
energeético y nutricional y estrategia de proteinas para el procesamiento eficiente
energético y nutricional. Con la discusion de los resultados, que se observan en
los ANEXOS en la (tabla n°07).

se explica el procesamiento deficiente valor vitaminico, la lectura es
horizontal y vertical; en ella puedo observar los resultados de cada nivel y
mencionar para ello una gama de colores; alta color naranja oscuro , media color
naranja claro y baja color naranja mas claro , se vinculé con las teorias estudiadas
las cuales son: la tecnologia del procesamiento de los productos agricolas
(Vazquez & Garcia, 2020), los productos agricolas en la alimentaciéon humana
(Martin et al., 2017) y parametros nutricionales (Ramos, 2013).

Por ende; se realizd la contrastacion, se dice que la estructuracion alta del
procesamiento deficiente valor vitaminico en productos fritos en vitamina A 50%,
en productos cocidos vitamina C 50% y déficit de papas fritas 60% acido félico
presenta contrastacion con la teoria de tecnologia del procesamiento de los
productos agricolas al evidenciar la falta de deshidratacion , la estructuracion
media en procesamiento deficiente valor vitaminico en harina, vitamina D 30%,
harina de yuca 50% en acido fdlico, masato 65% en &cido félico presenta la
contrastacion con la teoria de los productos agricolas en la alimentacion humana
al evidenciar la falta de consumo humano y la estructuracibn baja en
procesamiento deficiente de valor vitaminico en productos fritos vitamina B1 20%,
en productos cocidos en vitamina B2 20% y déficit de arroz cocida 50% en &cido
folico

Presenta la contrastacion con la teoria pardmetros nutricionales al evidenciar
la falta de acido folico; como conclusion de la discusion tenemos, el procesamiento
deficiente valor vitaminico en productos fritos en vitamina A 50%, en productos
cocidos vitamina C 50% y déficit de papas fritas 60% acido folico presenta
afectacién a la deshidratacion , el procesamiento deficiente valor vitaminico en
harina, vitamina D 30%, harina de yuca 50% en acido folico, masato 65% en acido

félico presenta afectacion al consumo humano y el procesamiento deficiente valor
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vitaminico en productos fritos vitamina B1 20%, en productos cocidos en vitamina
B2 20% y déficit de arroz cocida 50% en acido folico presenta afectacion al acido
félico y por ultimo el componente primario como, estrategia de deshidratacion para
el procesamiento eficiente valor vitaminico , estrategia del consumo humano para
el procesamiento eficiente valor vitaminico y estrategia de acido félico para el
procesamiento eficiente valor vitaminico. La conexion de la propuesta tedrica con
la estructuracién 01, donde se pueden observar en los ANEXOS, a continuacion,
la (tabla n°08), su lectura es vertical y horizontal, explica el objetivo como

procesamiento deficiente de los derivados,

Se reconoce tres estrategias: tamizado para el procesamiento eficiente de
los derivados.(Vargas, 2019), produccion para el procesamiento eficiente de los
derivados (Vargas, 2019) y medidas nutricionales para el procesamiento eficiente
de los derivados (Ceballos, 2017) es de tipo proyectual y por ultimo se obtiene tres
acciones que se enlaza al proyecto : Espacios necesarios para que puedan
realizar actividades para el procesamiento de los productos agricolas y
principalmente de tamizado, la forma en la que se cultivan y cosechan los
alimentos, el medio donde se almacena, las técnicas que se requieren para una
efectiva produccion y se llevara a cabo en cada una de las areas de laboratorios,

tanto especificas como las especiales.

La conexién de la propuesta tedrica con la estructuracion 02, donde se
puede observar en los ANEXOS posteriormente en la (tabla n°09), su lectura es
vertical y horizontal, explica el objetivo como procesamiento deficiente energético y
nutricional, se reconoce tres estrategias : maduracion para el procesamiento
eficiente energético y nutricional (Ahumada & Valera, 2016), valor energético para
el procesamiento eficiente energético y nutricional (Ahumada & Valera, 2016) y
proteinas para el procesamiento eficiente energético y nutricional (Ahumada &
Valera, 2016) es de tipo proyectual y por ultimo se obtiene tres acciones que se
enlaza al proyecto: Invernadero (Subzona de experimentacion 2), laboratorio de

alimentos de bioactividad funcional y laboratorio analisis nutricional funcional.
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La conexidén de la propuesta tedrica con la estructuracion 03, donde se
puede observar en los ANEXOS posteriormente en la (tabla n°10), su lectura es
vertical y horizontal, explica el objetivo como procesamiento deficiente valor
vitaminico, se reconoce tres estrategias Deshidratacion para el procesamiento
eficiente valor vitaminico (Chumpitaz & Lam, 2019) , El consumo humano para el
procesamiento eficiente del valor vitaminico (Chumpitaz & Lam, 2019) y Acido folico
para el procesamiento eficiente del valor vitaminico (Chumpitaz & Lam, 2019) es
de tipo proyectual y por ultimo se obtiene tres acciones que se enlaza al proyecto :
Area de produccion, con relacion directa con el area de almacenes y la zona de
cultivos, Area de laboratorio de control bioldgico y Area de laboratorio de biologia

molecular.

3.3 Aporte practico

La primera estrategia urbana se puede observar en el (figura n° 7), se logra explicar
la proyeccion de nuevos espacios publicos aprovechando la zona de expansion,
mediante sistema de red de espacios publicos para formar ejes de reactivacion
urbana proyectando y enlazando calles, parques, plazas, senderos con el fin de

formar una mayor eficacia urbana.

Figura n°7. Estrategia urbana 1. Fuente: Elaboracion

Propia
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en la segunda estrategia urbana se puede observar en el (figura n° 8), se logra
explicar la recuperacion del cerro mediante practicas silviculturas e integrando un

borde peatonal y de carga ligera para traslado de productos agricolas
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Figura n° 8. Estrategia urbana 2. Fuente: Elaboracion

la tercera estrategia urbana se puede observar en la (figura n° 9), se logra explicar
la captacion de las aguas de lluvia, mediante colchones vegetaciones deprimiendo

levemente las calles y lagunas artificiales para promover una mayor capacidad de

retencion.
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&

Figura n° 9. Estrategia urbana 3. Fuente: Elaboracion
Propia
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En la primera estrategia proyectual se puede observar en la (figura n° 10), el
proyecto se vinculara con el entorno verde mediante un sistema de red de espacios
publicos generando plazas verdes, para obtener continuidad espacial y visual,

como también el cambio de temperatura y reduccién de los vientos.

SOLUCION

Figura n° 10. Estrategia proyectual 1. Fuente:

en la segunda estrategia proyectual se puede observar en la (figura n° 11), se
implementara colchones vegetaciones alrededor del terreno para promover la
infiltracion de aguas pluviales y lagunas artificiales en la plaza verde para
almacenar el agua de lluvia y generar un micro clima agradable dentro del proyecto.

SOLUCION

Figura n° 11. Estrategia proyectual 2. Fuente:

Elaboracion Propia

54



en la tercera estrategia proyectual se puede observar en la (figura n° 12), se logra
explicar que en la parte sur del terreno tendra acceso peatonal y de carga ligera

directa, ya que esta ligada con el sendero mediante jardines botanicos artesanales.
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Figura n° 12. Estrategia proyectual 3. Fuente:

Elaboracion Propia
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IV. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

4.1 Conclusiones

1. Se elabor6 un marco tedrico segun el analisis de la realidad probleméatica
enfocada en el deterioro de los procesos productivos agricolas, Nueva Arica
teniendo en cuenta el modelamiento de la propuesta estratégica de Complejo
Agroindustrial.

2. Se proces6 informacion resultante del trabajo de campo, a través de analisis,

desde el estudio de deterioro de los procesos productivos agricolas.

3. Se elabor6 un diagnéstico de estrategias de Complejo Agroindustrial para el

mejoramiento de los procesos productivos agricolas, Nueva Arica, Chiclayo.

4. Se propone un modelo de Complejo Agroindustrial para el mejoramiento de los

procesos productivos agricolas, Nueva Arica, Chiclayo.

5. Se elaboré instrumentos de recopilacién de datos en campo, basados en el
deterioro de procesos productivos agricolas, establecidos en las matrices

mencionadas en la investigacién, se deduce que:

a) Laminas de Observacion: Se realizé una observacién cualitativa y disefio
explicativo con el propésito de establecer el mejoramiento de los procesos
productivos agricolas, Nueva Arica, Chiclayo.
b) Entrevistas: Esta herramienta se ha aplicado a 08 actores estratégicos de

Institucion formal externo e interno.

6. En el ambito académico se ha dicho: Se ha demostrado la demanda del uso
cientifico de las teorias sobre tecnologia del procesamiento de los productos
agricolas, los productos agricolas en la alimentacion humana, parametros
nutricionales.

7. Se alcanzo a estudiar el siguiente informe “Estrategias arquitectonicas para

el mejoramiento de los procesos productivos agricolas”
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a) Tamizado para el procesamiento eficiente de los derivados; se plantea en el
bloque de produccion.

b) Produccion para el procesamiento eficiente de los derivados; se proyecta en
el bloque de produccion

C) Deshidratacion para el procesamiento eficiente valor vitaminico; se plantea
en el bloque de investigacion

d) Maduracion para el procesamiento eficiente energético y nutricional; se
plantea en los bloques de investigacion e invernaderos

e) Proteinas para el procesamiento eficiente energético y nutricional; se
realizarda en el bloque de investigacion

f) Acido folico para el procesamiento eficiente del valor vitaminico; se proyecta
en el bloque de investigacion

4.2 Recomendaciones

Este estudio se enfoca en los procesos de produccion agricola en la region
del distrito de Nueva Arica, es por ello se requiere que las autoridades y
profesionales den importancia al estudio de esta investigacion y asi brindar valor al

proyecto.

Se espera que estas iniciativas mejoren la produccién del sector agricola,
pero el mayor desafio es mejorarlas de manera efectiva y corregir la falta de
conocimiento entre diferentes sectores, normas y estandares, y desarrollar
iniciativas mas especificas al contexto participacién de los pequefios agricultores

en las cadenas de abastecimiento.

Los gobiernos locales y las instituciones multilaterales deben identificar
y apoyar activamente las innovaciones con alto potencial de mejora, incluida la
introduccion de normas y estandares mediante los cuales operan grupos
especificos de productores. Las innovaciones en el sector agricola son en gran
medida un motor de negocios, pero el sector publico juega un papel clave para
facilitar la colaboracion con los productores, creando un entorno propicio y

aprendiendo de los proyectos nacionales e internacionales.
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Para finalizar como propuesta arquitectonica se proyectara un "Complejo
Agroindustrial”’, se convertira en un "eje econdmico” en el distrito de Nueva Arica,
Chiclayo; con los productos lideres de la regiébn, como maiz, trigo, arroz y yuca, lo
cual ayuda a contribuir al desarrollo econdmico buscando aumentar la productividad
a través de nuevos métodos de produccion, asistencia técnica y capacitacion.
Ademas, redisefiar estos productos para aumentar la competitividad, por ello se
consideraron estrategias urbanas y proyectuales asi mismo nos lleva como

respuesta a una propuesta arquitectonica.

Ademas, en la (figura n° 16), podemos identificar la zonificacidon que esta
compuesta por; bloque de produccion, servicios generales, servicios
complementarios, investigacion, residencia, invernaderos y administracién, como
también podemos observar la conclusion como se encuentra distribuida en cada
zonay se realiz6 un corte esquematico para visualizar la topografia y la proporcion
de las alturas. Con el propdsito se establece conocer las (tablas n° 11, 12 y 13) de
areas correspondientes a; produccion, investigacion, invernaderos, administracion,

servicios generales y servicios complementarios.

Las (figuras n° 14-15) son recuperados de nuestro portafolio individual y
mancomunado para comprender el vinculo que tiene la investigacion y el proyecto.
Se puede observar en la (figura n° 14) el master plan para identificar como estan
ubicados los bloques y como se relaciona con el entorno, en la figura n° 15 se
visualiza la funcién del primer nivel. En la (figura n° 16), explica la funcién
arquitectonica de produccion donde se elaborara el proceso de produccién agricola
de maiz, trigo, arroz y yuca y asi poder elaborar la harina; en el corte se observa
los techos inclinados y en la vista 3d la espacialidad del ambiente. En la (figura n°
17) se puede observar la funcién arquitectonica del bloque de residencia esta
compuesta por una sala de estar de ingreso, circulacion, habitaciones, ss., terraza,

oficio.
En la (figura n° 18), explica la funcién arquitecténica de investigacién donde

podra hacer estudios cientificos en los laboratorios para el mejoramiento de los

procesos productivos agricolas. En la (figura n°® 19) se puede observar la funcién
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arquitectonica del bloque de administracion esta compuesta por un porche de
ingreso, recepcion, ss. hh, zona técnica y zona de gerencia. En la (figura n° 20), se
puede visualizar el entorno, los blogues emplazados linealmente para integrar

espacios publicos - semi publicos y generar una gran vista paisajista.
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Gréfico n° 7 Ficha de observacién: Identificar el tipo de tecnologia en la siembre y procesamiento obsoleto de los productos agricolas. Elaboracion propia
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Gréfico n° 8 Ficha de observacion: Identificar los tipos de usos nutricionales y energéticos deficientes de los productos agricolas en la alimentacion

humana. Elaboracion propia
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Gréfico n° 9. Ficha de observacion: Identificar los tipos de usos vitaminicos deficientes de los productos agricolas en los pardmetros nutricionales. Fuente:

Elaboracion propia
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e enfo de los jovenes y mosato esalfo el dé
P ecomendado para g ir de peso, gracias o su OBJETIVO/ LOGRO
B TS baja grasa, o sufren de frastor livos como gastiis, acidez estomacal, vlcera o colifis,

estian.

debido que es un tubdreulo de foc

s que padecen de celioquia fcc
ne posee dicha sustoncic
sio, debido o

Maseto
Haring

DEFICIT DE ACIDO FOLICO
(8:

DEFICIT DE ACIDO FOLICO
Cocida (15%)
Frito (85%)

5%

15%)

CONOCER LA PRODUCCION DEFICIENTE DE ACIDO FOLICO

SESoR DESIPAN

e

Gréfico n°12. Ficha de observacion: Identificar el deficiente contenido de &cido félico. Fuente: Elaboracion propia



LEYENDA

i ESTRUCTURAR EL TIPO DE PROCESAMIETO DEFICIENTE DE LOS DERIVADOS

_| FAS|

FASE DE SIEMBRA
E DE COSECHA
FASE DE PROCESAMIENTO

PRODUCCION ANTIGUA DE HARINA
PRODUCCION ARTESANAL DE HARINA

PRODUCCION ACTUAL DE HARINA

DEFICIT DE VITAMINAS
Cocido 135%)
Fritcs 65%)

PRODUCCION UNICA HARINA POR MAS DE 70 ANOS

DEFICIT DE ACIDO FOLICO
Cocida (15%)
{85%)

FASE SIEMBRA

ANTIGUO

ESTRUCTURAR EL TIPO DE PROCESAMIETO DEFICIENTE DE LOS DERIVADOS

Identificar el tipo de tecnologia en|

|z siembra y procesamiento

TITULO

_Si SISTEMAS Identificar los tipos de produccion unica de harina por ESTRUCTURAR EL TIPO DE PROCESAMIENTO DEFICIENTE DE LOS DERIVADOS
4 obsoleto de los productos mas de 70 afics.
FASE COSECHA agricolas. OBJETIVO/ LOGRO
ARTESANAL
@ Tecnologiaen lasiembray ) . .
) Produccion unica de harina por mas N
FASE PROCESAMIENTO COMPONENTES procesamiento oosoleto de los de T03fios. SUMA CONOCER EL TIPO DE TECNOLOGIA EN LA SIEMBRA Y PROCESAMIENTO
- productos agricolas DE LOS PRODUCTOS AGRICOLAS Y LOS TIPOS DE PRODUCCION UNICA
ACTUAL m FASE DE SIEMBRE il 0 3 DE HARINAPOR MAS DE 70 ANOS
FASE DE COSECHA
FASE DE PROCESAMIENTO UNLRNID D SLSOR PSP
[ wwor T w0 ]
o T oo T es ] PRODUCCION ANTIGUA DE HARINA
uevio 2 feo | s PRODUCCION ARTESANAL DE HARINA -
B0 1o o3
o | PRODUCCION ACTUAL DE HARINA 1 2 3

Gréfico n°13. Ficha de Estructurara el tipo de procesamiento deficiente de los derivados. Fuente: Elaboracién propia




FRITO 49 7% DE GRASA
HARINA 0% DE CALCIO
HARINA 0% DE HIERRO

USO NUTRICIONAL COCIDA

DESGLOSE DE CALORIAS:

PROCESO DE COLADO ¥ TAMIZADC ANULADO
PROCESO DE SEDIMENTACION ANULADO
FROCESO DE SEPARACION PERICARPIO Y GERMEN
ANULADO

‘COCIDA 48 % DE CARBOHIDRATOS
‘COCIDA 32 % DE GRASA

Carbohidralo (48%)
Grasa [32%)
Froleina (20%)

FRITO 49 % DE CARBOHIDRATOS
FRITO 49 7 DE GRASA

HARINA 15 % DE CARBOHIDRATOS
DESGLOSE DE CALORIAS:

Carbohidralo (49%)
Grasa (49%)
PROCESO DE TRITURADO PRECARIO Proteina (27%)
PROCESO DE RAYADO PRECARIO
PROCESOQ DE DESHIDRATACION PRECARIO

PROCESAMIENTO ENERGETICO HARINA

Carbohidrate (15%)
Grasa (0%)

Profeina  (20%)

COCIDA 48% DE PROTEINAS
HARINA 0% DE GRASA
HARINA 20% DE PROTEINA
HARINA 457 DE FIBRA

Calcio {07)
Hierre (0%)
Fibra (65%)

PROCESO DE SELECCION Y DESPUNTE PRECARIO
PROCESO DE PRENSADO PRECARIO
PROCESO DE HOJUELADO Y MOLIENDA FRECARIO

LEYENDA ESTRUCTURAR EL TIPO DE PROCESAMIENTO DEFICIENTE ENERGETICO Y NUTRICIONAL TITULO
Identificar los tipos de usos
—— o TGRS SRS g e oo e e irien | ESTRUCTURAR EL TIPO DE PROCESAMIENTO DEFICIENTE ENERGETICO Y
e e st limartacion human NUTRICIONAL
[ IR TH— brocuction | Prosiue
comPaNENTES deviionte delos | deficeme deos | defiiants de | defviente de suma OBJETIVO/ LOGRO
productor agrcalas |productos agricalat | aimidon i raicas | ceresies
Caing 2% P CARBOHIDRATES

FRITA 3254 EN GRASAS
[HARIMA 20 % EN PROTEINA
cocina 40% en calcia
[FRITA 503 EN HIERRO

CONOCER EL TIPO DE VALOR ENE{:‘GFT{CO NUTRICIONAL DEFICIENTE ¥ LOS
TIPOS DE PRODUCCION DEFICIENTE DE ALMIDON

[PROCESD DE SELECCION ¥ DESPUNTE PRECARID UNIVERSIDAD SESOR BF STEA
| VALOR I RANGO [FROCESD DE COLADO Y TAMIZADO ANDLADD | o 1 o 1 3 | 3 1 3 | pras e
|mre 3 |acro | IEET) [PROCESD DE SEDIMENTACION ANULADO! A RAALYN
'&mo 2 |meDio | a8 [PROCES DE SEPARACION PERICARFID Y GERMEN AMULADD B -
BAID 1 BAIO l 0-3 [FROCESQ DE PRENSADO PRECARIO Rt Dl B
| [nuo o | [FROCESD DE HOJUELADO ¥ MOLIENDA PRECARID i

Gréfico n°14. Ficha de estructuras: estructurar el tipo de procesamiento deficiente energético y nutricional. Fuente: Elaboracion propio



DEFICIT DE VITAMINAS
Cocida {35%)
Frita {65%)

DEFICIT DE VITAMINAS
Masato (85%)
Harina {15%)

DEFICIT DE ACIDO FOLICO
Cocida (15%)
Frita (85%)

DEFICIT DE ACIDO FOLICO

Masato {85%)
Harna {15%)
LEVENDA ESTRUCTURAR EL TIPO DE PROCESAMIENTO DEFICIENTE VALOR VITAMINICO TITULO
dentificar los tpos de usos vamirdcos » . o ESTRUCTURAR EL TIPO DE PROCESAMIENTO DEFICIENTE VALOR VITAMINICO
SISTEMAS deficientes de los productos agricolas Identificar el deficiente contenico de acido folico
enlos parametros nutricionales
Usos vitaminicos deficientes de los OBJETIVO/ LOGRO
COMPONENTES ducty ricel: I rametre Deficient: d do folico SUMA
nutricionales.
FRITA DEFICIENTE EN VITAMINA A 5056
FRITA DEFCIENTE EN VITAMINA B1 20% 7 F 1 i b CONQOCER ELTIPO DE TECNQLOGJA EN LA SIEMBRA Y PROCESAMIENTO
COCIDA DEFICIENTE EN VITAMINA B2 20% 33 =B DE LOS PRODUCTOS AGRICOLAS Y EL DEFICIENTE CONTENIDO DE
COCIDA DEFICIENTE EN VITAWINA C 50% ACIDO FOLICO
IM/\SNO DEFICIENTE EN VITAMINA B3 50%
JHARINA DEFICIENTE EN VITAMINA D 305 l"::iz‘:zxﬁ;ﬁﬁm?ﬁ:xw
DEFICIT DE ARROZ COCIDA 50% EN ACIDO FOLICO e | | iEGRANTES
DEFICIT DE HARINA DE YUCA 50% EN ACIDO FOLICO - Js
DEFICIT DE PAPA FRITA 60% EN ACIDO FOLICO dsaMO LAY -
DEFICIT DE MASATO 655 EN ACIDO FOLICO YO o

Grafico n°15. Ficha de estructuras: estructurar el tipo de procesamiento deficiente valor vitaminico. Fuente: Elaboracion propio
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Tabla n° 05. Tabla de discusion 1. Fuente: Elaboracién propia
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Tabla n° 06. Tabla de discusion 2.
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Tabla n° 07. Tabla de discusion 3. Fuente: Elaboracién propia
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PROPUESTA TEORICA — Estructuracion 01
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Tabla n° 08. Tabla de propuesta 1. Fuente: Elaboracion propia
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PROPUESTA TEORICA - Estructuracion 02
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SIOOTAMTIEND Shimrie
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Tabla n° 09. Tabla de propuesta 2. Fuente: Elaboracién propia



PROPUESTA TEORICA - Estructuracion 03
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Tabla n° 10. Tabla de propuesta 3. Fuente: Elaboracién propia
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PROPUESTA ARQUITECTONICA
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Figura n° 13. Zonificacién Complejo Agroindustrial. Fuente: Propia
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ADMINISTRACION

MBIENTE

INDICE

Director 1 1| 1000] m2Pers. Gestion RNE. Notma A.090 Art.11 / INIA PERU 10.00
At Direccion|Secretaia Tecnica - Conserje 1 1 [ 1000| m2pes. Gestion RNE. Notma A.090 Art.11 / INIA PERU L
Secretarla Técnica - Tramite Documentario 1 1 [ 1000 m2pers. Gestion RNE. Norma A.090 Art.11 / INIA PERU a0y
Recursos Tecnico Administrativo 1 1 10.00 [ m2/Pers. Gestion RNE. Norma A.090 Art.11 / INIA PERU 10.00
Homaace Fondo de Empleo 1 1| 1000| m2/Pers. Gestion RNE. Norma A.090 Art11 / INIA PERU 10.00
Seguridad y monitoreo 2 1 [ 1000| m2Pers, Gestion RNE. Notma A.090 Art.11 / INIA PERU 00
Prevencion de Riesgos 1 1| 1000| m2pers. Gestion RNE. Notma A.090 Art.11 / INIA PERU 1000
Presupuesto 1 1 [ 1000| m2pes. Gestion RNE. Norma A.090 Art.11 / INIA PERU "
Tecnico Contable 1 1 | 10.00 | m2/Pers. Gestion RNE. Norma A.090 Art.11 / INIA PERU 1000
Contabilidad 3 70.00
e Auiiar de computacion 1 1 [ 10.00| m2pers Gestion RNE. Norma A.080 Art. 11 / INIA PERU
WLl T Subvencion 1 1 [ 10.00| m2Pers. Gestion RNE. Norma A.080 Art. 11 / INIA PERU 0o
Tecnico Administraivo 1 1 [ 1000| m2pers. Gestion RNE. Notma A.090 Art.11 / INIA PERU 1000
Tecnico Electricista 1 1 10.00 | m2/Pers. Gestion RNE. Norma A.090 Art.11 / INIA PERU 1000
Logistica | Tecnico en Transportes 1 1 [ 10.00| m2Pers Gestion RNE. Norma A.090 Art. 11 / INIA PERU 1009
Tecnico e Riego 1 1| 1000| m2pers, Gestion RNE. Norma A.090 Art.11 / INIA PERU 1000
Beemond Técnicoy 1 1| 1000| m2rpers. Gestion RNE. Norma A.090 Art. 11 / INIA PERU 100
Informatica 1 1 10.00 | m2/Pers. Gestion RNE. Norma A.090 Art.11 / INIA PERU 10,00
Planificacion 1 1| 1000 | m2/Pers. | Coordinacion do Proyectos | RNE. Norma A.080 At.11 / INIA PERU oo
Inversiones y Finanzas 1 1 [1000| m2iPers. | Coordinacion de Proyectos | RNE. Norma A.090 Art.11 / INIA PERU 100
poneeaen . [Praneamiento 1 1 [ 1000 m2Pers. | Coordinacion de Proyectos | RNE. Noma A.090 Ar.11 /INIA PERU 1009
) '“:"'“’"”’"’ U Eeackones| 1 [1000| m2Pers. | Coordinacion de Proyectos | RNE. Norma A.090 Art.11 / INIA PERU 1000
e ﬁ‘i:':::‘"“ proyscios de 1 1| 10,00 m2/Pers. | Coordinacion de Proyectos | RNE. Notma A.090 Art.11 / INIA PERU 19,00

(secin 06 Trabdls packip ssecon W41 o 500 | m2/Pers. |Trabajos area humedal ablerta 20000
Laboratorio Bactericlogla 2 500 | m2/Pers. [Soportel Investigacion esoecializada 1000
Lavoratorio Nematologia 2 500 | m2/Pers. [Soportel Investigacion esoecialzada 10.00
Laboratorio Micoiogia 2 500 | m2/Pers. |Soportel Investigacion esoecializada 1000
Laboratorio Virologia y Microplasma 2 500 | m2/Pers. |Soportel Investigacion esoecializada NIH Design 1000
‘Manual
Preparacion de Medios, lavado y Preparacon de materiall insumos de 2016 - RNE. Norma
esteriizacion ‘4 500 | m2fPers. | oeigacion AG40 ALY 29
Laboratorio de  |Nucieo de Investigacion (C.Cimaticas y Gabinetos de Bioseguridad/ manipulacion
Fitopatologia Gabinetes de 4 500 m2/Pers. |espaciakzada, camaras 2000
Bioseguridad) de incubacion
Rocopcion de Muestras 1 500 | m2/Pers. |Recepcion y esteriizacion de muestras 500
(Oficna investigador Princpal ' 1000 | m2/Pers. |Control, administracion 1000
Vestidores Mujeres 3 400 | m2Pers. [Implementacion de trabajo i Abi 1200
A9
Vestidores Hombres 3 400 m2/Pars. |Implementacion de trabajo 1200
Mobiliano
[Amacen de Descartabies (nsumos) 1 500 | m2/Pers. |Amacenar insumos de laboratorio 500
Residuos Toxicos 1 500 | m2/Pers. Residuos temporales clasficados HEDID, 500
[Estacion de Trabajo (incluye "
ook de uridad) 40 500 m2/Pers. |Trabajpos area humeda’ ablerta 200.00
(Cuarto de Camaras Climaticas 2 500 | ma/Pers. |Camaras do germinacion-crecimiento 1000
Laboratorio Pesticidas de Products p >
proosedn 2 500 | m2/Pers. |Soporte Investigacion esoecializada 1000
Laboratono Residuos de Plaguicidas 2 500 | m2sPers. |Soportel Investgacion esoecializada i 1000
Roquirements Manual
[Almacén de Fertilizantes 2 5.00 m2/Pers. |Coleccion de muestras y productos 2016 - RNE. 10.00
Pr de Medios, lavado Proj do rial/ de N
'reparacion de jos, lavi y paracon de material/ insumos
Laboratorio de  |esteriizacion 4 500 | m2fPers. | estigacion 2000
guicidas y
(Camaras Walk In Overtime
Fertilizantes CONVIRON BOWA40 2 500 m2/Pers. |Camaras con producto prolongado 10.00
Recopcion de Muestras. 1 6500 | m2/Pers. [Recepcion y esteriizacion de muestras 5,00
Oficna Investigador Princpal 1 1000 | m2/Pers. [Control, administracion 10.00
Vestdores Mujeres ) 400 | m2/Pers. |Implementacion de trabajo A ) 1200
Vestidores Hombres 3 400 m2/Pers. |Implementacion de trabajo 1200
; Wobianc
[Amacen de Descartables (nsumos) 2 500 | m2sPers |Aimacenar insumos de laboratorio 1000
{l
Rosiduos Toxicos 1 500 | m2/Pers. [Residuos temporales clasiicados Mobiheso 500
[Estacion de Trabajo (incluys P
o do wrided) 40 5.00 m2/Pers. |Trabajos area humeda’ abierta 200.00
gDWN e Gasrrioacion CONVIRON 2 500 | m2/Pers. |Camaras con producto prolongado 1000
NIH Dosign
(Area Comaras Cimaticas menoros 2 500 | ma/pers. |Camaras de Man 1000

2048 BNE Mocma

Tabla n° 11. Programa Arquitecténico Administracién e Investigacion. Fuente: Elaboracion Propia
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[Preparacion de Mecics, lavedo y p Pers. [Prevaracon de materia insumos de A040 ArO
Laboratorio do [*#terizacion il nte 2000
Aatmde [oscna ivestigador Princoet ' 1000 | m2Pers. |Control, adminstracion
3 4% e RNE. Norma A 040 56
Vestidores Hombres 3 400 | m2ers. [impiementacion de trabsio
|Armacen de Descartables (nsumos) 1 500 | m2Pors. |Amacenar insumos de laboratorio e
5.00
[Residuos Toxicos 1 .00 m2Pers. |Residuos lemporales dasficados
[Estacion de Trabajo (incuye. NiH Design
lestacion de ) L 500 m2Pers | Trabajos area humeca/ ablerta
Proparacion de Medios, lavado y P — Preparacon de material insumos de e
lostoriizacion Pess vesigacon
[Nucleo de Investigacion |Gabinetes de Bosegurdad/
(C.Cimaticas y Gabinetes de 40 5.00 m2Pers [manipuiacion especializaca, camaras ce
cuacson 20000
Laboratorio de |Cuanto de Camaras Climaticas 2 500 | m2pers |Camaras da gemminacion-crecmiento
Blolople MolecUlar | epcion de Musstras 1 500 | m2Pors. [Recepcion y estedizacion de musstras 500
[Camaras Overtime ARALAB ' 2000 | m2Pors B
2000
[Vestidores Mujeres 3 400 | m2mers. [implementacion ds abaio e o
|Vestidores Hombres 3 400 M2Pers. [Implementacion de trabajo 1200
[Residuos Toxicos: 1 5.00 m2Pers (Resicuos lemporales clasficados: Mobdaro
oo 500
[Eetacioa de ¥cabeyo gncksys 4 500 | m2mors. [Trabojos area humeda abieta s Manual
[Camaras Walk In Overtime
| CONVIRON BOW40 2 5.00 m2Pers. [Camaras con producto proioNgaco o
Laboratono Soporte Entonoioga 2 500 | m2mers. [Soportes Investgacon escecializada
fLaboratoro Soporte 2 5.00 m2Pers [Soportel Investgacon esowcializads
1000
Cuarto de Camaras Climaticas 2 500 | m2Pers. |Camaras da produccion-crecimeiento
o Lrod [Cusrto da Colecciones 2 5.00 m2Pers. [Amacen e colecciones en estanies.
Entonologia y 10,00
u Proparacion de Medios. lavado y reparacon de materai maumos do
momcpaicopa |Prope . 500 | m2per
Laboratoncs de
Produccion Area de Preparacion y Sellado de 2 500 |men Setado ce comenedores de enttdades
Contenedores " [boiogicas 50
Oficina Investigador Principal 1 1000 | m2Pors. [Cortrol, adminisracion
[Camaras de Crecimiento
(CONVIRON MTPS . el bisitnia P
(Camaras de Crecimiento
[CONVIRON 8OW40 % 00| mamen: [Froduceis
RNE Norma A G0
Vestidores Mugeres. 3 400 | m2Pers. [implementacion de rabajo 7Ty .
Vestidores Hombres: 3 400 | m2Pers. [implementacion de trabojo
[Residuos Toxicos 1 5.00 ‘m2Pers. [Residuos temporales clasficados. Mobllario 5.00
(Estacion de Trabajo (incuye e
e 1 500 | m2mers. [Trabajos ares humedal sbarta Reqarunents arust
B0.00
Preparacion de Medios, lavado y 3 500 | maers. |PToPIrcOn de materal insumos de
lostorsizacion inverigacion
invernadero controlado 0 500 m2Pers. [Filo crecmienta previo @ viveros.
200.00
de Tejidos [Recepcion de Muestras 1 500 mM2Pers. |Recepcion y esterizacion de muestras.
[Oicina investigador Principal 1 1000 | m2iers. |Contol, agministracion
1
[Camarns de Crackniento 1 2000 | m2Pers. [Produccion masivo expermental Mobikario CONVIRON oo
[CONVIRON MTPS
[Vestidores Mujeres 2 400 | m2Pers. [implementacion de trabaio TR N0
800
|Vestidores Hombres 2 400 m2Pers |implementacon de trabapo
|Aimacen de Descartables (insumos) 1 500 mM2Pers. |Amacenar insumos de aboratono. Mobiano
500
Residuos Toxicos 1 500 m2Pers. [Residuos temporales Clasificacos Mobiiaro
O T 000 _| mepers EV N Design .
[Laboratorio Computo 1 200 | m2Pers. bierto Rogurerments Marual
5 o [Wrie Up (area rabajo seco) ry 150 | maPers [Sata. wite up comparido e e [X)
Auxhiar [Corredor Antecamara. 10 200 m2Pers_|Circutacion en exchusa NIH Design 2000
[ Ohicinas ] 2000 | maPers [Deposto Tiobiaro
[Cuarto Limpleza v 1000 | maPers [insumos de Limpiaza por pso Ticbiaro ==

[SS HH_ Hombres y Mujeres

Tabla n° 12. Programa Arquitecténico Produccion. Fuente: Elaboracion Propia

Sub- extacion eiecrric 3
AREAELECTRICA |Phanta electrica 1000
Cosrto de mranefo eiecrics 060
500
[Cuarto de tangue de revervas Gmencen segan cserna 7000
Cuarto de tecnico de control hoe 1Est /Avea |[Cortrol 90 eles » i 1000
i Cuarto de bombes 1 2| 1000 | avma [Bomeeo delagus w000
10.00
5 Cuarto de purificacion de agua 3 2 1Est/ven [Puifc s 1000
§ [Tangue colector oe aguss havias. 1 T_| 1000 | TEstiiee 060
w Cuarto de manafo y control 1 Bl L [T - - 500
z
Tl AREA DE AGUAS NEGRAS Y [cuarto de bombes T 5% [ reaarma Joorro e e s00
) LLUVAS
» Cuarto de tratamiento ce agua 1 Rl o Vo S — 500
8 T 8 Bl el e =
> Parquestero 1 B 200
u oTROS uarto de basuras 17 20907 e am [Racolecoon debasors  |Moberio 2000
Cuarto de recicisie } Bl cpiterio 800
T
CONTROL Y RECEPCION | Recegcion y seleccidn de ropa sucia v | ] more [
@ T O L Moo
imacen de insumcs T |3 | 200 | mabem [RNE Nerms A GO AT
ZONA HOMEDA Remojo y Livado de rops T 3 [ %006 | maves icbiern -
b - vestdor perscnal s [ 3 | 4% [rabes T T
Lovado de coches de Iramporte 5 s
Secedo y olanchedd N o g
ZOMASECA Cosiuray n 700 | maven e 2
tm« enghs 1300 | maPers [RNE Nicrma A 550 AL G 2
P — 7TV YT 100 [ maven et -
coches [} JC 600

COMPLEMENTARIOS

DESCRIF
Atencion Médica

[Recepcion / Check In 2 1 10.00 | m2/Pers.
Lobby Hall 150 1 250 | m2/Pers. |Circulacion
|Butacas 90 1 1.00__| m2/Pers. |Asientos
Saade Escenario 14 1 3.00 m2/Pers. rExponer
C
Deposito Conferencias 2 1 10.00 [ m2/Pers. |Almacenar
Servicios | SS.HH. Hombres y Mujeres
1 4 1 5.00 | m2/Pers. |Atencion
Comedor [Area de mesas 144 1 1.50 | m2/Pers. |Consumir alimentos
- 1= -
Area Neta Cocina, lavado, preparacion jugos| 8 1 930 [ e /area |PTEPAACION de alimentos
|Frigorifico 1 2 15.00 | m2/Pers. |Conservar alimentos
de Bebidas 1 1 Conservar alimentos liquidos
Cocina e 1 1 30.00 | m2/Pers. [ ios 56008 y
L 1 1 2.00 m2/Pers. |Lavar trapos
Residuos Temporales 1 4 1.50 m2/Pers. |Desechos temporales
SS.HH. Hombres y Mujeres

19



ey do e [k da e
g P L o Ze— T T AR W
T TR e W W
g TR S w
T T e s i
T P s e ==
g P il o
T T s w5
g T 7w
T R b o
g L e g2
g P R o e = T
T O L ey ) 55
i PO L ey W
g T P L e Ta
T P L e LT T
£ T PO L i T N
5 S o E et —
H i P L o o R
] T L EE]
5 T ER I N N ACKO M3 =
= i L 8 T 0
] T O N 3 5
i 3| e e W
i O e e L)
T EN L Sy ) )
£ i P L S ) T
T P L S L RE]
T P L S LE
Jasra o oeswrcoon v Resinuas 2 e ) il
oo i W | e (o i
ek D1 CLASHCACOM PO TANASD 7 s
er——— g L i W
JAREA O SCPARACION DX PIL ¥ CASCHRAS Y 3 | T -
3
1 [esmwmo U il i w
2 A 0 cNTRAVIDNTO ¥ SECADO A T T i i bl
1= - fte -
& [eaoevoumoxy ermacaon ! T el il i R aa A0 M1 o
g fosciciconscrevos i | e e saw s
[ oo g R e
§ —— T T e [ e =
e —— v T e =5
Frespopem g AN e = 1 ws
lorcaa ot Vo, o8 ! R Bl b e fouid
o T e i o
Spe—— g i R =
ARLA 0 SCSFICEION 1 R0L05 $ T el Eooted s e
Iasix o s g T e = =
R g B e W
T e
e ce e a0 y | | f— e
e T A =
= Bl e
e R e e o =
3 = e 3
E AS3A 08 Y SmORATACON ¥ TESTAO v O il il =5
1ASEA OF ARUAC O 08 ADCTIS. X o ] o] e
=== e
IVALAOE LANQUCTEONS. 2 T Beead b s
e g e =
T g T e w
e T R e e o =
IaseAcE SEs=ECTONT RESS A R Ml e i hisad
P g T T
e T TR [ e =5
AS24.0€ WOLEND  EXTRACOCH J 7 Ml e _—
| g A e e E]
H g L W
5 S S il il S
L Fawamonm g TR [ e =
W= e fe—— =
lasixce w7050 v . e e
assAcE 15200 X 1 P [— s
o ppren g Bl el ] =7
e T TEE e ==
S g T e T

w
o
<
o
w
o
173
o
X
w
o
<
w
[
<

ey T [ Ic_nm B
levacuacion v secumENTO nw raPen [Segumenty e
AVESTIGACON DE MERADOS el sl i kil

g IVALORACION Of AiE<GOS 1200 | e [Valorar 2%
| ey W[ [ e g
loero. 0t suTAS EXPORTRDORAS 1200 | mdPers. 1200
lorearas o oRTAGON 1200 | n@Pers. |Oterar 20
kececon 1200 | wdFers. |Recepcon 2w

[ AN SO DF TRASPORTE 1200 | n@Pers. [Trasoortar 12m
I 0| ware [Pagma £

1200 m2Pers. [Estudo ce mercado um

LLostsnica o comeramuzacion 1200 | raPens [Vers 120

200 e 7%

1200 Ly () RNE Noama ACSOAE 170

LeoMNSTRACION Y FACTURSCION 1200 maPen [lemnatr nn

1200 n2%ers. |Coven 1200

L PERAIONES DE SOPORTE TEORCD T | nPers. [Scpone vecrien CE]
e T [ [ w

200 | mabers [Wanenments [Mobdieno. 1%

e EIO E ) T e o

T W (e (e ot Cr e W
i e g lEvaces w
; lcuswro recwco 1200 lEcuges 1200
i lcwanro Tecco oe conro. 1200 lEcuges 170
Ioeposiro o€ equpos 1800 [Ecuges 1800
[reaumARIAS Y EQUIPOS AGRICOLAS SN0 | m2Pers Matenients lEcuges. 000

RESIDENCIA

Tabla n° 13. Programa Arquitecténico Produccién. Fuente: Elaboracién Propia
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Figura n°14. Master plan. Elaboracién propia.

Figura n° 15. Primer Nivel. Elaboracidn propia.
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Figura n° 16. Zona de Produccion. Elaboracion propia.
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Figura n° 17. Zona de Residencia. Elaboracién
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Figura n°18. Zona de Laboratorios. Elaboracion propia.
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Figura n°19. Zona de Administracion. Elaboracién propia.
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TABLA DE CONSTRUCCION LOGICA

“COMPLEJO AGROINDUSTRIAL PARA EL MEJORAMIENTO DE LOS PROCESOS PRODUCTIVOS AGRICOLAS, NUEVA ARICA, CHICLAYOD”.

Gran &eade conocimiento — , Area de conocimiento
Ingenieriaytecnclogia
{oDEC) |oDEC)

Pregunta principal: ¢ D qué maneraun Complejo Agroindustrial contribuirialos procesos productivos sgricolas en el distrito de Nueva Arica?

ArguitecturaAgroindustrial Contexto Nueva Arica, Chiclayo, Perd

Objetivo General: Conocer como un Complejo Agraindustrial contribuird en la baja productividad agricala

Pregunta secundaria L & D& qué maneralabaja productividad perjudicaalaproducddn agricolaen el distrito de Nueva Arica?

Objetive especifico L Identificar labaja productividad sgricola

Pregunta secundaria2: ¢ De que manera el desconocimiento de capacitacion y asistencia técnicaafecta alos pobladores del distrito de Nueva Arica?

Objetive especifico 2: Analizar |a falta de capacitacion y asistencia téonica gue transtiende en losprocesos productivos

Pregunta secundaria3 ¢ Desconocimiento de los proyectos arguitectonicos de Complejo Agroindustrial paralos procesos productivos agricolas en el distrito de Nueva Arica?

Objetive especifico 3; Conacer lanecesidad de un Complejo Agroindustrial para el mejoramiento de los procesos productivos agricolas, Nueva Arica.

Hipétesis General: Un Complejo sgroindustrid mejoraré los procesos productivos sgricolas en el distrito de Nueva Arica.

Hipbtesis Ho: El deterioro de procesos sgroindustriales perjudica alaproduccidn agricola en el distrito de MuevaArica

Hipobtesis Hi: El conocimiento de capacitacion y asistenda tecnica enlospobladores de Nueva Arica restablecera los procesos productivos agricalas.

Hipotesis H2: El conocimiento de los proyectos aruitectonicos de un Complejo Agraindustrial para los procesos productivos agricolas.

Contexto Mueva Arica, Chidlayo, Lambayeque

Mejoramiento de los procesos agricolas

Metodologia Hz

Constructo 1 Constructo 2 Constructo 3 Constructo 4
Falabras claves Investigacion Procesos productivos Cultivos Agroindustria
Keywords Research Productive processes Cultivation Agroindustry

Tabla n° 14. Construccion I6gica Complejo Agroindustrial. Fuente: Elaboracién Propia
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MATRIZ DE CONSISTENCIA

COMPLEIO AGROINDUSTRIAL PARA EL MEIORAMIENTO DELOS PROCESOS PRODUCTIVOS AGRICOLAS, NUEVA ARICA, CHICLAYO

PROBLEMA

QBIETIWVGO

HIFPOTESIS

DIMEMSIOMES

INDICADORES

procesos productivos
agricolas en el distrito de
Muevasrica?

iDe qué manera un Complejo
Agroindustrial contribuiria los

Conocer comoun Complejo
Agroindustrial contribuird en la baja
productividad agricala.

Un Complejo
agroindustrial mejorara
los procesos productivos
agricolas en el distrito de

MuewaArica.

AGRICULTURA

Estado de los cultivos

ECOMNOMICO

Estado de los produccion agricola

producto vegetal o animal que

VARIABLE 1: DETERIORO DE LOS PROCESOS PRODUCTIVOS AGRICOLAS EN NUEVA ARICA definicidn: Se orienta en principio a la creacion de valores de uso, es decir, de un
satisfaga una necesidad especifica del hombre.{PARRA & INZUNZA, 1986)

iDe qué manera la baja
productividad perjudica a la

produccidn agricola en el

distrito de Mueva Arica?

Identificar |a baja productividad
agricolaen el distrito de Mueva
Arica, Chiclayo,

Si se deteriora los
procesos agroindustriales,
entonces perjudica a la
produccion agricola en
Mueva Arica

AGROINDUSTRIAL

Estado de los procesos agroindustriales

iDe que manera el
desconocimiento de
capacitacian y asistencia
tecnica afectaalos
pobladores del distrito de
Muevasrica?

Analizarlafalta de capacitacion y
asistencia técnica gue transciende
en los procesos productivos en el
distrito de Nueva Arica, Chiclayo,

El conocimientode
capacitacion y asistencia
técnica enlos pobladores
de Mueva Arica
restablecera los procesos
productivos agricolas,

MECESIDADES DE LOS USUARIOS

FPrograma

VARIABLE 2: COMPLEJO AGROINDUSTRIAL definicidn: Conjunto econdmico compuesto por

materias primas, cuya produc

la sucesion de etapas productivas vinculadas ala transformacion de una o mas
cidn se basa en el potencial bioldgico del espacio fisico.(Vigorito,1977)

iEl desconocimiento de los

proyectos arquitectonicos de

un Complejo Agroindustrial

para los procesos productivos

agricalas en el distrito de
Mueva &rica?

Proyectar un complejo
agroindustrial en el distrito de
Mueva &rica, Chiclayo.

El conocimiento de los
proyectos arquitectanicos
de un Complejo
Agroindustrial para los
procesos productivos
agricolas,

PROYECTOS DE COMPLEIOS
AGROINDUSTRIAL

Estrategias proyectuales y proyectos
referenciales

Tabla n° 15 Matriz de consistencia Complejo Agroindustrial. Fuente: Elaboracion Propia
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PLANIMETRIA



LOCALIZACION

ESC 1/10.000

ZONIFICACION

N AREA DE ESTRUCTURACION URBANA
\
/ \ DEPARTAMENTO LAMBAYEQUE
ATECHADA 1° Pl ‘f' \ LiTe eSO PROVINCIA CHICLAYO
AREA TECHADA MERANINE /7 120726 TT0 662 75 0% DISTRITO NUEVA ARICA
471.82
2 SECON 55 \ SECTOR s
2N + % \ < NOMBRE DE LA VIA C/N
N <D \ <D X
) | = N° DEL INMUEBLE —
UBICAGION MANZANA J—
ESC 1/2 000 e provECTO b LOTE § e
SUB-LOTE poos
SECCION A-A
CUADRO NORMATIVO CUADRO DE AREAS RSIDAD SEROR DE SIP.
PARAMETROS NORMATIVO PROYECTO AREAS AREAS DECLARADAS oraveara
usos INDUSTRIAL EXSTENTE DEMOLCION]  NUEVA | ANPLACON TOTAL usg "COMPLEJO AGROINDUSTRIAL PARA EL MEJORAMIENTO DE LOS
PORCENTAJE DE AREA LIBRE 40% 7756% PRIMER PISO 13, 517.86 M2 13,517 86 M2 sqsiketye PROCESOS PRODUCTIVOS AGRICOLAS *
COEFICIENTE DE EDIFICACION SEGUN EDIFICACION 1PISO + MEZANINE PRIMER PISO - MEZANINE 1,237.06 M2 1.237.06 M2 [mavo o
ALTURA MAIMA SEGUN EDIFICACION 7ML PUANO O UBICAGION, PERMETRICOY LOCALZAGION —
RETRO MINIO O oML P =)
AUNEAMIENTO DE FACHADA CALLE CON VOLADIZO SOBRE LIMITE DE PROPIEDAD PERAL DE MANZANA ig;‘;“‘é:fﬁ:; ”‘;‘;“’“ A
AREA DE LOTE MINIMO NORMATVO 2500M2 53,3047 M2 'AREA TERRENO 5332047 M2 5332047 M2 - P U _O ’
FRENTE MINIMO NORMATIVO 30ML TSML AREA LIBRE 41357.70 M2 41,357.70M2 MAG. ARQ. ITABASHI MONTENEGRO EDUARDO
'N° DE ESTACIONAMIENTOS SEGUNRNE a7 "AREA COSNTRUIDA 12256 97 12,254 97 IMAG. ARQ. SOZA CARRILLO DAVD VICTOR ENRRIQUE

Plano de ubicacion. Elaboracion propia.

Elaboracion propia.

Plano de Trazos. Elaboracion propia.Plano de ubicacion.
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Plano de Trazos. Elaboracion propia.

Plano de Genera. Elaboracién propia.Plano de Trazos.

Elaboracion propia.

LISS

arquitectura
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Plano de Genera. Elaboracién propia.

Plot Plan. Elaboracién propia.Plano de Genera.

Elaboracion propia.

LSS

arquitectura
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Plot Plan. Elaboracién propia.

Plano Primer nivel Servicios Generales Elaboracion

propia.Plot Plan. Elaboracién propia.
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]

LISS

arquitectura

Plano Primer nivel Servicios Generales Elaboracion propia.

Plano Primer nivel Administracion — Invernaderos Elaboracion
propia.Plano Primer nivel Servicios Generales Elaboracion

propia.
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Plano Primer nivel Administracion — Invernaderos Elaboracion propia. 34

Plano Primer nivel Residencia — Investigacion Elaboracién propia.Plano

Primer nivel Administracion — Invernaderos Elaboracion propia.



Plano Primer nivel Residencia — Investigacién Elaboracion

propia.

Plano Primer nivel Servicios. Complementario - Residencia —

LISS

arquitectura
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Plano Primer nivel Servicios. Complementario - Residencia — Investigacion Elaboracion

propia.

LISS

arquitectura
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Plano Primer nivel Bloque de Produccion Elaboracién propia.

Plano Primer nivel Blogque de Produccion Elaboracién propia.Plano Primer nivel Blogque

de Produccién Elaboracién propia.
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Plano Primer nivel Bloque de Produccion Elaboracion propia.

Plano Mezanine Bloque de Produccién Elaboracién propia.Plano Primer nivel Bloque de
Produccién Elaboracion propia.

LISS

arquitectura
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Plano Mezanine Bloque de Produccion Elaboracion propia.

Plano Mezanine Bloque de Produccion Elaboracion propia.Plano Mezanine Bloque de

Produccién Elaboracion propia.

LISS

arquitectura
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Plano Mezanine Bloque de Produccién Elaboracién propia.

Corte A — A Elaboracién propia.Plano Mezanine Bloque de Produccién Elaboracion

propia.

LISS

arquitectura
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CORTES



CORTE A-A

Corte A — A Elaboracion propia.

Corte B — B Tramo 1Elaboracion propia.Corte A — A Elaboracién propia.

LISS

arquitectura
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CORTE B-B

Corte B — B Tramo 1Elaboracion propia.

Corte B Tramo 2 Elaboracidn propia.Corte B — B Tramo 1Elaboracién propia.

LISS

arquitectura
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Corte B Tramo 2 Elaboracién propia.

Corte C - C Corte D — D Tramo 1 Elaboracion propia.Corte B Tramo 2 Elaboracion

propia.
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Corte C - C Corte D — D Tramo 1 Elaboracién propia.

Corte C - D — Tramo 2 Elaboracién propia.Corte C - C Corte D — D Tramo 1 Elaboracién

propia.

LISS

arquitectura
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HENAS

.....

i T

CORTE C-C

CORTE D-D

Corte C - D — Tramo 2 Elaboracién propia.
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Corte C — D Tramo 3 Elaboracion propia.Corte C - D — Tramo 2 Elaboracion propia.
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| CORTE C-C

Corte C — D Tramo 3 Elaboracion propia.

Elevaciones E1 lateral — E2 frontal — E3 lateral Elaboracion propia.Corte C — D Tramo 3

Elaboracion propia.

LISS

arquitectura
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ELEVACIONES



=

TUNZY

]

Elevaciones E1 lateral — E2 frontal — E3 lateral Elaboracion propia.

Elevaciones E1 lateral — E2 frontal — E3 lateral Elaboracién propia.Elevaciones E1
lateral — E2 frontal — E3 lateral Elaboracion propia.
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Elevaciones E1 lateral — E2 frontal — E3 lateral Elaboracién propia.

Elevaciones E2 frontal Elaboracién propia.Elevaciones E1 lateral — E2 frontal — E3

lateral Elaboracion propia.
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Elevaciones E2 frontal Elaboracion propia.
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