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Resumen

El presente estudio tuvo como finalidad realizar una propuesta de
implementacion de Buenas Practicas de Faenado y Procedimientos Operativos
Estandarizados de Saneamiento en el Matadero Municipal de Zafia. Se desarroll6 una
investigacion mixta propositiva en el matadero, utilizando técnicas como la entrevista,
observacion y analisis documental. Para conocer el diagndstico del matadero se aplicé
una guia de entrevista, un Check List y una matriz IPER basados en el D.S.015-2012-
AG, logrando identificar deficiencias en el proceso de faenado, en las herramientas y
en la capacitacion del personal, solo cumpliendo con el 49.04% de los items
evaluados. Por tanto, se realiz6 la propuesta de un manual de BPF y POES en el cual
se establecen todos los procedimientos, instrucciones y formatos para que la
organizacion cumpla con la normativa nacional. La aplicacion de estos manuales
conllevaria una inversion de S/ 32,000, pero con el beneficio de evitar multas que
ascienden a S/ 230,000, obteniendo una razén costo-beneficio de 7.19. Finalmente
se plantea un plan de accion donde se detallan las tareas, plazo, recursos o
limitaciones en la aplicacion de los manuales. Por tanto, se concluye que el matadero
municipal no cumple con el DS y se recomienda la aplicacion de los manuales de BPF

y POES para asegurar la calidad e inocuidad de la carne.

Palabras Clave: Faenado, BPF, POES, Matadero, D.S.015-2012-AG



Abstract

The purpose of this study was to make a proposal for the implementation of
Good Slaughter Practices and Sanitation Standard Operating Procedures in the
Municipal Slaughterhouse of Zafia. A proactive mixed investigation was developed in
the slaughterhouse, using techniques such as interview, observation and documentary
analysis. To know the diagnosis of the slaughterhouse, an interview guide, a Check
List based and a study HIRA based on D.S.015-2012-AG were applied, managing to
identify deficiencies in the slaughter process, in the tools and in the training of
personnel, only complying with 49.04 % of items evaluated. Therefore, the proposal of
a GMP and POES manual was made in which all the procedures, instructions and
formats were founded so that the organization complies with national regulations. The
application of these manuals would entail an investment of S/ 32,000, but with the
benefit of avoiding fines that would amount to S/ 230,000, obtaining a cost-benefit ratio
of 7.19. Finally, an action plan is proposed detailing the tasks, deadline, resources or
limitations in the application of the manuals. Therefore, it is concluded that the
municipal slaughterhouse does not comply with the DS and the application of the GMP

and POES manuals is recommended to ensure the quality and safety of the meat.

Key Words: Slaughter, BPF, POES, Slaughterhouse, D.S. 015-2012-AG.
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INTRODUCCION

1.1. Realidad problematica

El mundo ha tenido un gran crecimiento en la produccién y consumo de alimentos.
La Organizacion de las Naciones Unidas para la alimentacién y la agricultura
(FAO, 2021) sefiala como, a raiz de la prosperidad econémica, la demanda de
alimentos en el mundo se triplico desde 1960 a 2020 y, con la creciente
preocupacion por la salud, se busca que estos alimentos sean aptos para el
consumo, evitando enfermedades transmitidas por alimentos (ETAS).

Segun los Centros para el Control y la Prevencién de Enfermedades (CDC, 2022),
los alimentos de origen animal son los que mayormente tienen microorganismos
dafinos para la salud, en especial las carnes, mientras que la Organizacién Mundial
de la Salud (OMS, 2020) estima que 600 millones de personas (casi el 10% de la
poblaciéon mundial) enferma cada afio por consumir alimentos contaminados,

llegando a morir hasta 420,000 de ellos.

A lo largo del mundo se han realizado diversos estudios sobre las causas de las
ETAS, y coinciden con que el principal agente es la carne. Dewey et al. (2018)
sefala que, en Estados Unidos, el 35% de ETAS registrados en el sistema de salud
del 2009 al 2015 son causados por la carne, llegando incluso a representar el 55.5%
de los brotes en Cuba segun Rodriguez et al (2016). Esto se da puesto que, en toda
la cadena de produccién, no todos los agentes siguen controles adecuados de
calidad y salubridad, por lo que la carne se contamina con microorganismos que
generan enfermedad, enmohecimiento o putrefaccion, que afecta al consumidor

final.

Pera es uno de los paises donde el consumo de carne ha aumentado. Whitton et al.
(2021) sefalaron que el consumo de carne per capita a nivel mundial ha aumentado
discretamente un 15.3% del 2000 al 2019, pero especificamente en paises como
Perud, el consumo se dispard, teniendo un crecimiento de 116.3%, lo que esta
relacionado con el crecimiento de las ETAS, que, segun la Direccion General de
Epidemiologia (DGE) del Ministerio de Salud (MINSA), paso de tener 26 brotes
notificados en el 2000 a 63 en el 2019.
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Por tanto, en la busqueda de controlar estos brotes, en el 2012 se aprobo el
Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto (DS N° 015-2012-AG),
para promover buenas précticas y asegurar la inocuidad de los alimentos para el
mercado peruano; sin embargo, aun se trabaja para controlar todo el proceso de
produccion, siendo uno de los agentes mas riesgosos el matadero, pues la piel y las
visceras del animal contiene muchas bacterias, por lo que deben ser cortadas y
retiradas adecuadamente, ademas que es donde los especialistas pueden

determinar si la carne es apta para el consumo.

El Servicio Nacional de Sanidad Agraria en el Perd (SENASA) desarrolla
inspecciones para verificar que los trabajos realizados con alimentos sean
adecuados para asegurar la inocuidad de la carne y la salud de los consumidores,
encontrando en muchas ocasiones mataderos que no cumplen con toda la ley. El
matadero municipal de Chota es un caso donde SENASA (2020) observé que no se
realizan Buenas Practicas de Faenado (BPF), por lo que se recomienda elaborar
los Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento (POES) para recibir

la autorizacion sanitaria correspondiente.

Lambayeque, a pesar de ser una de las regiones mas importantes del pais, tiene un
gran problema de salubridad, demostrado por la DGE (2019) que informa que, en el
2019, Lambayeque fue el que mas brotes de ETA report6 (18,2% del total nacional),
con 102 enfermos, 85 hospitalizados y 1 muerte, lo que resalta la importancia de

verificar que las carnes en esta regidén sean producidas correctamente.

El camal municipal de Zafia procesa y abastece de carne al consumo local, pero se
observa que no cuenta con la autorizacién sanitaria pues no tiene controles de
calidad ni manuales de BPF y POES, generando que el producto final llegue a los
consumidores sin garantia de ser un alimento seguro. Ademas, los operarios no
tienen un adecuado manejo de herramientas, asi como no manipulan correctamente
la carne por lo que el informe de investigacion buscar proponer manuales
adecuados segun ley, para que al ser aplicados garanticen las condiciones basicas

de higiene dentro del matadero y por ende, no afecte la salud de los pobladores.

12



1.2. Antecedentes de Estudio

1.2.1. Ambito Internacional

A nivel internacional reconocen la importancia de los mataderos para la calidad
e inocuidad de la carne, como Pogorzelski et al. (2022) que en su estudio
“Hacia una integracion de los factores previos y posteriores al sacrificio que
afectan la calidad de la carne vacuna” en Polonia, realiza una recopilacion
bibliogréafica extensa, buscando determinar los factores que afectan la calidad
de la carne, incluidas las actividades que realiza el matadero. Se encontraron
como resultados que la suspension del animal muerto influyen hasta en un
33% en la calidad de la carne, pues puede beneficiar el estiramiento y el
ablandamiento de la carne; ademas, la logistica del animal en el matadero
influye hasta en un 27%, esto pues los animales pueden estresarse por
factores externos como transporte, cambio de lugar, disminucién de la comida,
iluminacién, etc., lo que causa que libere hormonas como el cortisol que
aumenta el pH en la carne y lo vuelve mas duro para comer y mas propenso
de que microorganismos crezcan, generando malos olores y superficies
viscosas. Por tanto, concluyen que la cadena de produccién de carne en
general debe ser cuidada para asegurar la calidad de la carne, pero sobre todo
en las actividades del matadero, como la suspension y la logistica.

También Guarnido et al. (2022) investigaron el “Sacrificio de novillas en un
matadero local o industrial: Bienestar animal y consecuencias en la calidad de
la carne” en Espafia, a través de un estudio comparativo de la carne obtenida
de un matadero local y uno industrial, ambos con certificaciones sanitarias. Se
observoé que en el matadero local se tenia un cuidado especial por cada
animal, demostrado en niveles de estrés mas bajos y una mayor inmunidad de
microorganismos, mientras que, en el matadero industrial, se observo la
glucosa alta y un color de carne mas oscuro y menos saturado, demostrando
una calidad comestible mayor. Entonces, se concluye que la calidad en los
procesos del matadero es importante para asegurar la calidad de la carne, por

lo que es importante cumplir las normas establecidas para el faenado.
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Finalmente, Pérez et al. (2017) plantearon su investigacion “Calidad higiénico-
sanitaria en plantas de faena de la provincia de Tucuman. Deteccion,
aislamiento y caracterizacion de Escherichia coli productor de toxina Shiga” en
Argentina, que la carne vacuna se contamina principalmente en los procesos
de remocion de las visceras y el cuero en el matadero, por lo que es
indispensable mantener correctas practicas de faenado en esta etapa. Para
ello analiz6 la presencia de esta bacteria en 274 muestras de carne de 8
frigorificos de un matadero certificado, encontrando presencia en el 3.3% de
casos, logrando evitar enfermedades con un correcto lavado y cocinado. Esto
es comparado con resultados de mataderos no certificados con procesos
artesanales, llegando a una presencia de 12% en las muestras, lo que puede
ocasionar un brote de ETA si no se controla. Por tanto, se concluye que las
buenas practicas de faenado son importantes para asegurar la inocuidad y

calidad de la carne producida en un matadero.

Por ello, es importante determinar si los mataderos cumplen las BPF y POES,
como lo estudian Moreira et al. (2019) en su “Evaluacion de procedimientos
operativos estandarizados y de saneamiento en el faenamiento de cerdos” en
Ecuador. A través de una lista de verificacion basada en la ISO 9000-2008 e
ISO 9001-2008 realizaron un diagnostico para determinar si un taller de
carnicos cumplia las normas, para proponer y aplicar mejoras. Se encontré
como resultado que la empresa solo cumplia el 18% de lo estipulado por la
norma, reflejado también en que, de las 12 muestras tomadas, 5 estaban
contaminadas por Aerobios mesdfilos y 8 por Staphylococcus aureus. Por ello,
se solicitd presupuesto a la empresa para aplicar los POES y se capacito al
personal para su implementacion, obteniendo un cumplimiento del 43% que,
aunqgue aun no llegue al 70% que es lo reglamentario para poder operar segun
la ley nacional, se logré disminuir la contaminacién en las 12 nuevas muestras
tomadas, pues solo 1 tuvo presencia de S. aureus. Con estos resultados se
concluyo que la implementacion de POES es crucial para evitar contaminacion

en los procesos y asegurar la inocuidad de la carne para el consumidor.
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Cellan y Suconota (2019) en su trabajo de "Implementacion de normas BPM
en el camal municipal del Cantén El Triunfo", en Ecuador, también realizan una
inspeccién rigurosa en el camal utilizando herramientas como: un diagrama
causa-efecto y la metodologia de las 5°s, obteniendo como resultado que el
camal presenta problemas de higiene, inadecuados procedimientos de
faenado y el personal no tenia el conocimiento basico sobre las BPM, por lo
que se desarroll6 un manual de BPM para las instalaciones, utensilios y
equipos del camal municipal. El andlisis técnico econémico estimé un coso de
inversion de $44.850 para mejorar las condiciones en el camal. Se concluyo
gue los procesos y areas en mal estado generan contaminacion en la carne,
por lo que es importante invertir para implementar un manual de BPM y lograr

asi la seguridad alimentaria en el consumo de carne.

1.2.2. Ambito Nacional

En el Pert también hay estudios que demuestran que las buenas practicas de
faenado son importantes para la industria cérnica. Davila et al. (2019)
presentaron una “Evaluacién de las condiciones de bienestar animal de
camélidos sudamericanos ingresados al camal municipal de Huancavelica,
Perd”, recolectando informacion a través de la observacion de lesiones en los
camélidos de 203 canales que abastecen al camal y midiendo la razéon de
probabilidades (OR) con el factor causante de la lesién. Se contabilizé 1418
lesiones, siendo el 26% de grados 2 y 3, que involucran dafios en el masculo
y hueso, causados principalmente por el tipo de vehiculo que los trajo
(OR=2.2), ademas de que el 30% de ellos son sacrificados con menos de 24
horas de descanso, no pudiendo recuperarse de su lesion (OR=1.42). Por
tanto, con los indicadores OR mayor a 1, se concluyé que tanto el vehiculo de
transporte como el descanso son muy importantes para evitar lesiones en los

camélidos a ser sacrificados, asegurando la calidad e incouidad de la carne.

Aparicio (2017) en su investigacion "Evaluacion sanitaria del camal municipal
de Paita segun el DS N°015-2012-AG" realizada en Piura, realizé la evaluacion

mediante una ficha registral basandose en Reglamento Sanitario de Faenado
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de Animales de Abasto. Como resultado se determiné que solo cumplia con el
51,68% de los 186 items de requerimientos necesarios, esto debido a que
algunos de los equipos y utensilios que entran en contacto con la carne no
tenian una superficie adecuada (lisa, impermeable, no absorbente), también
se encontraron ganchos de fierro que no resisten a la corrosion, por lo cual no
cumplieron con el articulo 53 del RSFA, y ademas, el matadero no disponia
con POES ni con un programa de limpieza y desinfeccion. Por tanto, se
concluye que en el matadero incumplen los requisitos estipulados en el RSFA

lo que representa un peligro para el consumidor.

Por su parte, Cachay y Velezmoro (2019) en su estudio titulado “Disefio de las
BPMy los POES y su influencia en los productos carnicos en una empresa del
rubro alimentario” en Cajamarca, utilizaron el diagndstico de nivel del
cumplimiento de las BPM y POES basandose en lineamientos de los Decretos
Supremos (N°007-98-SA) /(038-2014-SA) evaluando al sistema de salubridad
alimentaria mediante un check list que muestra el porcentaje de cumplimiento
por fase y general. Se mostré como resultado que el cumplimiento inicial fue
de 64%, situandolo en un rango regular, reflejado en las instalaciones de la
fabrica, estructura y acabados deficientes, lo que generaba malas practicas de
higiene, acumulacién de microorganismos, entre otros. Se logré disefiar las
BPM Y POES, las cuales se proyecta que podria mejorar el cumplimiento hasta
en un 94.5%, asegurando la inocuidad de los alimentos. Finalmente, con un
analisis de impacto econdmico de 5.65, se concluye que la propuesta es viable

y beneficioso tanto econdmicamente como en calidad del producto.

1.2.3. Ambito Local

A nivel local, Ynofian (2017) en su investigacion "Propuesta de disefio de una
nueva planta para el matadero municipal de Mochumi a fin de mejorar las
condiciones de faenado de animales de abasto segun el D.S. 015-2012 AG",
realizo un diagnostico situacional actual utilizando una matriz de Identificacion
de peligros y evaluacion de riesgos (IPER), asi como usando un check list,

encontrando que el matadero municipal tiene muchas falencias, solo
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cumpliendo el 18.75% de las instalaciones requeridas, esto pues los corrales
gue no estaban implementados, faltaba el corral de aislamiento para animales
enfermos, el servicio de agua no estaba adaptado a las condiciones
necesarias, algunas areas como la zona de embarque presentaba riesgo de
contaminacion para el producto, entre otros problemas. Con respecto al
recurso humano, cumple el 0% pues el personal no recibia capacitaciones, no
se le realiza examenes médicos y tampoco contaban con los equipos de
proteccién adecuados para el proceso. En las operaciones de faenado, solo
cumple el 23.08% identific6 que algunas operaciones como el sangrado,
deguello, desuello, higiene de las carcasas, Examen post- mortem no son las
adecuadas. Para disefiar las instalaciones se requiria una inversion de S/ 272
282,58 que prodria producir en los 20 primeros afios un total de 20 030
cabezas de porcinos y 39 996 cabezas de bovinos; sin embargo, no seria
rentable al tener un VAN de -S/ 60551 y TIR de 8%. Se concluye que el
proyecto no es rentable, pero debido a que es una institucion del estado, debe
ejecutarse para buscas minimizar la vulnerabilidad de los consumidores,
estableciendo una sostenibilidad social y evitar las posibles multas al actual

establecimiento de faenado.

Finalmente, Ramos (2020) en su estudio “Analisis en el proceso de beneficiado
en el matadero privado Pedro Zapata Puse del distrito de Olmos”, analizé un
matadero en proceso de adecuacion a las normas segin SENASA. Se realizo
un diagnéstico a todos los procesos de la empresa y sus 10 operarios atraves
de un check list determinando que el matadero tenia un 44% de cumplimiento-
Entre las fallas a mejorar son el desconocimiento del personal sobre las etapas
del proceso, escasa incouidad y materiales escasos para el trabajo. Por todo
ello se llegd a la conclusiébn que el proceso en el matadero presenta
deficiencias, por lo que se recomendo la capacitacion del personal, equiparlos
con EPP vy realizar un plan operativo para la adquisicion de materiales y
maguinarias necesarias, segun un manuaal de POES y BF que ayudaria a la

a empresa a crecer.
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1.3. Marco teérico

1.3.1. Buenas practicas de faenado

Para la FAO (2007), las BPF son las condiciones basicas necesarias para la
actividad de matar reses y prepararlas para el consumo, buscando integrar
experiencias en los productores que redunden en una mayor competitividad,

asegurando calidad e inocuidad.

El concepto esta asociado a las Buenas Practicas de Manufactura (BPM) y
Buenas Practicas de Higiene (BPH), las cuales también buscan certificar la

inocuidad y sanidad de los alimentos en todas las fases de su produccion.

1.3.2. Procedimientos operativos estandarizados de saneamiento

Los POES es un documento que se plantea para detallar funciones y
responsabilidades a fin de garantizar que el producto y procesos de una
empresa u organizacion sean uniformes y consistentes, ademas de realizarse

sin intervencién de los superiores (Lopez & Piscoya, 2018).

1.3.3. Beneficios de implementar las BPFy POES

La implementacién de BPF es fundamental pues garantiza que todos los
procesos se realicen bajo las condiciones sanitarias adecuadas, contribuyendo
a la mejora en las operaciones de produccién, con la finalidad de brindar a los
consumidores un alimento seguro (SENASA, 2020). Algunas de las ventajas

gue brinda la implementacién son:

- Asegurar la produccion de alimentos inocuos para el consumidor

- Control de proceso garantizando; calidad, servicio y precio.

- Crear el habito en los operarios de una buena manipulacion del faenado.

- Brinda evidencia de una correcta manipulacion de los alimentos.

- Mejora en la organizacion aumentando el desempefio y la eficiencia en
los operarios.

- Reduce los reclamos, devoluciones y rechazos.

- Incrementa la productividad de la organizacion.

- Prerrequisito para la autorizacion sanitaria de la autoridad competente.
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1.3.4. Matadero y faenamiento

El Reglamento técnico Centroamericano (2009) sefiala que el fin de los
mataderos es la produccion de carne, elaborada higiénicamente, donde se
sacrifican animales, respetando técnicas de higiene por parte de los operarios.
Se debe realizar una correcta inspeccion de la carne y disponer correctamente
de los residuos, eliminando aquellos riesgos que afecten a la calidad del

producto.

Los mataderos municipales tienen como funciones sacrificar los animales de
abasto, prestando los servicios correspondientes a los carniceros, ya que la

carne procesada abastece solo a los consumidores locales.

1.3.5. Aplicacion del DS N° 015-2012-AG

Segun el DS N° 015-2012-AG (2012) art®° 10, el faenado tiene que realizarse
en camales que tengan la respectiva Autorizacion Sanitaria de Funcionamiento
por parte de SENASA, esta puede ser otorgada para diferentes animales de

abasto.

La ley busca asegurar que la carne no cuente con contaminantes como
agentes ambientales o quimicos, que se pueden encontrar en restos de
medicinas veterinarias y pesticidas. También se encuentran los agentes
microbianos, aunque algunos como el antrax, tuberculosis, parasitos que
causan lesiones microscopicas en la actualidad estan bajo control, ahora la
carne se enfrenta a otros patégenos como la Salmonella enteritidis, E. coli,
Clostridium perfringens, Listeria monocytogenes, entre otros. Los estudios
actuales revelan gque existen portadores sanos de agentes patbgenos muy
peligrosos generando riesgos a la salud humana. Por ello la importancia de
prevenir y controlar los riesgos a la salud publica, donde se deben aplicar

manejos de riesgos en la higiene de la carne.

Se considera que el camal cumple con el DS cumpliendo todos los requisitos
de idoneidad para el consumo humano estipulados, considerando los

siguientes puntos:
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1.3.5.1. Ubicacion

Un matadero necesita unas condiciones de espacio adecuadas para
garantizar que los procesos se realicen correctamente, lejos de
infraestructuras con actividades que puedan tener riesgos de emanar
contaminante, tales como: riesgo a inundaciones, gases
contaminantes, hospitales, cementerios, rellenos sanitarios y plantas

gquimicas.

1.3.5.2. Categoria
DS N°015-2012-AG art® 23-24 Establece que los mataderos se

pueden clasificar en 3 categorias:

- Categoria 1: Los cuales tienen una capacidad instalada como
méaximo (10) bovinos, (20) porcinos y (30) ovinos o caprinos, que
se puedan faenar diariamente, se recomienda que este ganado sea
faenado para abastecer a la localidad.

- Enla categoria 2 faenan animales con destino nacional.

- Enla categoria 3 animales destinados a exportar.

Ademas el matadero debe contar con servicio médico veterinario
autorizado y aplicar BPF y POES, asi como aplicar un plan de

rastreabilidad, para conocer las condiciones en la que llega la carne.

1.3.5.3. Requisitos generales
Asi mismo, los mataderos deben contar con minimos de requisitos
basicos para su operacion, los cuales deben ser abastecidos en

espacios adecuados dentro de sus instalaciones. Estos son:

Agua potable. Debe tener una correcta distribucion y almacenamiento
del agua en todas las areas del matadero, contando con disponibilidad
de 500 L/bovino, 350L/porcino y 200L /ovino y caprino. Asi mismo las
cafierias deben estar sefializadas y los tanques deben estar libre de

contaminacion.
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Efluentes y lineas de drenaje. Se deben asegurar que las areas de
trabajo con agua dispongan de canaletas de desague, rejillas y
trampas, mantenidos con una correcta ventilacion. Deben contar con
canaletas con pendiente de 1% para canales abiertos, y 2% si
disponen de aguas negras. Ademas, los drenajes no deben estar
conectados con otras lineas de establecimiento y disponer de un

sistema de tratamiento para efluentes.

lluminacion. El matadero debe contar con iluminacién natural o
artifical adecuadas para todas las areas, 540 luxes para la evaluacion
veterinaria, 220 luxes en ambientes de trabajo y 110 luxes en otros
ambientes. Las luminarias también deben estar protegidas para evitar

la contaminacion.

Tecley sistemas de rieles. El matadero debe contar con mecanismos
para suspender el animal y la pintura debe ser anticorrosiva sin

resquebrajarse.

Equipos y materiales. Segun la le ley, los equipos deben ser
suficientes para conseguir un proceso eficaz e higiénico. El matadero
debe contar con los materiales basicos de: rieles, roldanas, ganchos,
sierra, bandejas, mesas de trabajo, cuchicllos, balanzas, anaqueles y

recipientes de basura.

Ambiente y equipos veterinarios. Ademas, la veterinaria debe
dispioner de lupa, equipo de diseccién, materiales para muestras
(jeringas, agujas, frascos y articulos de toma de muestras),

desinfectantes, termémetros y estetoscopio.

1.3.5.4.Zonas y procesos
Ademas, hay areas y procesos basicos necesarios para el

funcionamiento del camal.

Disefo. El disefio debe ser correcto para unas buenas condiciones
sanitarias que permitan controlar la contaminacion. La zona de acceso
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debe estar libre y los vehiculos deben ser desinfectados. Debe contar
con zona de abastecimiento, area de faenado, oreo, incineracion, zona
de energia y espacios de servicios generales y asistenciales. Ademas,
debe tener un tanque de residuos sélidos.

Zona de faenado. Esta dividio segun secciones:

- La seccidn de aturdimiento debe tener métodos apropiados y
seguros como la energacion por puntilla.

- Laseccién de sangrado debe efectuar el sangrado ni bien se aturde
al animal, se debe realizar en un sistema aéreo por medio de 2
bisturi, uno para cortar la piel y otro para cortar los vasos
sanguineos. Finalmente se debe desinfectar los cuchillos y evacuar
la sangre de 3 a 6 minutos.

- La seccion de escaldado y pelado debe contar con un sistema que
garantice la higiene e inocuidad.

- La secciéon de deguello debe seccionar los vasos sanguineos
correctamente del cuello.

- La seccion de desuello debe iniciar su proceso antes de la
evisceracion de la carcasa, los animales desollados deben lavarse
y retirarse las visceras correctamente.

- Laseccion de eviscerado debe asegurarse que la extraccién de los
organos se realice correctamente en recipientes adecuados y
prontamente.

- La seccion de division de carcasas debe utilizar la sierra mecénica
y esterilizadores.

- La evaluacion post-mortem debe ser realizada por el veterinario.

- La seccion de limpieza de carcasa debe ser realizado de forma
minuciosa.

- La seccion de pesado y numeracion debe realizar el pesado antes

de ingresar a la sala de oreo.
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Ingreso de animales. Para el ingreso de animales se debe llevar una
relacion sobre el personal involucrado, los cuales deben llevar
uniformes y EPP adecuados. Los animales deben tener su certificado
sanitario, reposar en los corrales por lo menos por 6 horas y no deben

ser movidos por arreo.

Ante mortem. Antes de la matanza, el médico debe realizar la
evaluacion correspondiente, identificando los animales descansados y
aislando los animales con sospecha de enfermedad.

Proceso de faenado. El médico veterinario debe inspeccionar los
procesos y cumplir con las BPF. El matadero debe contar con zonas
de faenado separadas segun cada especie, contando con
procedimientos especificos y materiales adecuados.

Post mortem. Se realiza una evaluacion de la carne y menudencia
para determinar si es apta para el consumo, clasificandolas por colores
con insumos no toxicos y aprobadas por la autoridad competente.

Finalmente se debe sellar por el veterinario.

1.4. Formulacion del Problema
¢La implementacién de buenas practicas de faenado y procedimientos operativos
estandarizados de saneamiento ayudarian a cumplir el DS N°015-2012-AG en el

matadero municipal de Zafa, 20217

1.5. Justificacion e Importancia del Estudio

El estudio se justifica pues un manual de buenas practicas de faenado y
procedimientos operativos estandarizados de saneamiento aseguran las medidas
ambientales e higiénicas del establecimiento con el propdsito de erradicar la
contaminacion alimentaria, teniendo un impacto social y ambiental positivo para la
poblacién. Ademas, las empresas o entidades que incumplan la implementacién
pueden tener un impacto econdmico al ser multadas y correr el riesgo que los
productos finales puedan ser peligrosos para el consumidor, afectando la reputacion
de la organizacion, pérdida de clientes, entre otros.
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También se tiene un impacto académico pues los resultados dan validez a las
metodologias utilizadas, ampliando el conocimiento sobre buenas practicas de
faenado. Finalmente, esta investigacion puede ser tomada como antecedente para

futuras investigaciones en poblaciones similares.

Por tanto, el estudio es justificado por la actual problematica que tiene en el proceso
de beneficio en el matadero Municipal de Zafla — Lambayeque generando
preocupacion por llegar a lograr un producto saludable. De esta manera se propuso
el manual de BPF y POES basado en el DS-015-2012-AG, buscando que sea de

beneficio de la Municipalidad y de la poblacién local.

1.6. Objetivos
1.6.1. Objetivo General:

- Proponer un manual de implementacién de buenas practicas de faenado
y procedimientos operativos estandarizados de saneamiento para
cumplir el DS N°015-2012-AG en el matadero municipal de Zafa, 2021.

1.6.2. Objetivos Especificos:

- Realizar un diagnéstico situacional en base al DS N°015-2012-AG del
matadero Municipal de Zafia, 2021.

- Elaborar un manual de buenas practicas de faenado y procedimientos
operativos estandarizados para el matadero municipal de Zafia, 2021.

- Realizar una evaluacién econémica de la implementacién del manual de
buenas practicas de faenado y procedimientos operativos
estandarizados para el matadero municipal de Zafa, 2021.

- Elaborar un plan de accion para la implementacion del manual de
buenas practicas de faenado y procedimientos operativos
estandarizados para el matadero municipal de Zafia, 2021.

1.7. Limitaciones
Debido a la inmovilizacién obligatoria como medida para contener el COVID-19, no
se pudo realizar el diagnéstico situacional el domingo, dia con mayor trabajo en el

matadero, por lo que la recoleccion de datos se realizo en dias con menor actividad.
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Il. MATERIAL Y METODO

2.1. Tipoy disefio de Investigacién

2.1.1. Tipo de investigacion

La investigacion mantuvo un enfoque mixto, tanto cuantitativo como cualitativo,
pues, como afirma Lopez y Facheli (2015), el estudio cuantitativo se da al usar
datos numéricos y analsis estadistico para describir una realidad, siendo que
se aplico un check list para determinar el porcentaje de cumplimiento de la ley
por parte del matadero en Zafa; ademas, el estudio cualitativo muestra la
realidad describiendo y entendiendo los fendmenos y sus interacciones desde
su contexto natural, siendo aplicado al estudio pues se describi6é las BPF y
POES a seguir para cumplir con la ley.

2.1.2. Disefio de investigacion

Para Hernandez et al. (2015), el disefio es propositivo pues después de
diagnosticar la realidad, se utiliza un conjunto de técnicas para proponer una
solucién al problema encontrado, siendo en este caso el manual propuesto de
BPF y POES.

2.2. Escenario de Estudio
El escenario en el que se desarroll6 la investigacion fue el matadero de la
municipalidad distrital de Zafia — Lambayeque.

La municipalidad esta ubicada en el sector de Zafia a 43 km de Chiclayo, situado
en calle Jiron Real #450, estructuralmente de 3 pisos, mientras que el matadero se
encuentra a 5 minutos de la municipalidad en la cual podemos identificar las areas
de:

- Area de inspeccion
- Playa de sacrificio

- Sala de oreo

- Oficina de veterinaria.
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2.3. Poblacién y muestra

El diagndstico situacional y la propuesta de implementacion de unas BPF y POES

fue elaborada en el matadero de la Municipalidad Distrital de Zafia -Lambayeque,

siendo considerados como poblacion los procesos y trabajadores involucrados,

ademas se entrevistd a una muestra de 3 trabajadores disponibles segun lo

siguiente:
Tabla 1.
Personal de la municipalidad distrital de Zafa
Funcion Nombre Puesto Disponibilidad Conocllr.nlentos /
Habilidades
. . Toma de
Representante  Luls Urb!na Alcalde No decisiones de los
legal Andonaire
procesos.
Marco . .
Lider de Antonio D|rect_o_r de . Manejo de Ia_s
equipo Segura SerV|.C|os Si etapas productivas
Publicos del matadero
Clavo
Matador de Roberto , . Encargado de la
) Matarife Si .
res Rivas cadena productiva
Encargada de la
verificacion de los
Emma . .
o B} Medico . animales, y dar
Veterinaria Calderdn S Si .
. Veterinaria carta abierta que
Oblitas .
se beneficie el
animal.
" Verificar que solo
Angel ingrese el personal
Seguridad Salazar Cuidador No \gre Pers
Medina indicado y cuidar

las instalaciones

Nota. Datos de la municipalidad distrital de Zafa
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2.4. Operacionalizaciéon de variables

Tabla 2.
Operacionalizacion de variables
Variable Dimensiones Indicadores Técnicas Instrumentos
Ubicacion
General .
Categoria
Agua potable
Efluentes
Requisitos lluminacién . .
. . ) : Guia de entrevista
Independiente: generales Tecle y sistemas de rieles Entrevista
Cumplimiento Equipos y materiales i
0 . : o Check list
del DS N° 015- Ambiente y equipos veterinarios ”
o Observacion
2012-AG Diseno i
Matriz IPER
Zona de faenado
Zonas'y Ingreso de animales
procesos Ante mortem
Proceso de faenado
Post mortem
Recepcion de ganado
BPF Procedimiento de faenado
. ) Manejo de recursos
Dependiente: N : . .
B Limpieza y desinfeccion de areas
uenas e : i
o Limpieza y desinfeccion de
practicas de S . - s
maquinarias, equipos y utensilios Andlisis Manual de BPF y
faenado y POES - o
. Higiene para el personal y visitas =~ documental POES
procedimientos - . :
. Inspeccion y vigilancia del agua
operativos de
: Control de plagas
saneamiento
. Costos proyectados
Evaluacion o
. Beneficios proyectados
economica

Costo-beneficio

Nota. Elaboracion propia.
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2.5. Técnicas e instrumentos de recoleccidon de datos

Se utilizé las técnicas e instrumentos primarios como la entrevista que, segun aporta

Castellanos (2017); se recolectan en contacto directo entre el investigador y la

poblacion, recaudando informacion precisa de la realidad. Se utilizd una guia de

entrevista propia (Ver anexo 1) basado en guias como el de Moreira (2020) que

evalla el cumplimiento del DS ° 015-2012-AG en un matadero.

También se aplica la observacién directa a través de un check list (Ver anexo 2),

instrumento utilizado por diversos autores como Ramos (2020), para determinar el
cumplimiento del DS N° 015-2012-AG.

Finalmente se propuso un manual de BPF y POES en base al DS N° 015-2012-AG.

La siguiente tabla muestra las técnicas e instrumentos empleados en el proceso de

la investigacion segun los objetivos.

Tabla 3.

Técnicas e instrumentos de recoleccién de datos

Objetivo Técnica Instrumento Justificaciobn Fuente  Descripcion
Identificar las Lugar:
Entrevista Guia de deficiencias  Moreira Municipalidad
entrevista de manera (2020) Entrevistado:
general Ver tabla 2

Realizar un o Determinar el Lugar:
diagnostico ~ Observacion  Lista de nivel de Ramos Matadero
situacional (Ingrl)r:gé?én) (cg]rfgcukefist) cumplimiento  (2020) Duracién: 2

del DS. Visitas
Identificar los Ynofian  Lugar:
Observacion IPER pe_llgros y (2017) Matadero
riesgos

Elaborar un
manual de

BPFy POES .

Realizar una Andlisis Manual de B(rer:g;(ggrgel DOSlé\l Lugar:
evaluacion documental BPFy POES (sacrificio)  2012-AG Matadero
econdémica
Elaborar un

plan de accién

Nota. Elaboracién propia
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2.6. Procedimientos Para la Recoleccion de Datos
- Se realizdé una visita general el 22/04/22 al matadero municipal para
reconocer las instalaciones, con el encargado del area del faenado.
- Se efectlo una entrevista a los operarios el 15/05/22.
- Se aplicdé el Check List al proceso de faenado el 08/05/22, para la

recopilacion de datos basandose en el Decreto Supremo 015-2012-AG.

2.7. Procedimientos de Andlisis de Datos
La tabulacion de datos se desarroll6 en el programa Microsoft Excel que permite

una mejor comprensiéon de los datos a través de tablas y graficos.

2.8. Criterios Eticos

Segun el Informe Belmont (2013) la investigacién debe estar basada en codigos de
manera general o especifica, con el fin de dirigir al investigador en su proyecto. Es
por ello que el estudio declara tres principios que ayudan a considerar las formas
éticas enfocadas en la investigacion en la cual esté presente o incluyan sujetos

humanos:

a. Distincidn entre préactica e investigacién

La principal diferencia es que, si el procedimiento es experimental y no ha sido
probado sera practica, por ende, no estara dentro del término investigacion.
En este caso los procedimientos aplicados no son nuevos ni experimentales,

sino han sido probados.

b. Principios éticos basicos
Se refiere a la justificacion para las evaluaciones de los conceptos éticos y

calificaciones para las acciones de los seres humanos.

- Respeto a las personas. Este principio esta basado en todas las
personas que tienen autonomia definida y aquellas en las que carecen
de ella, este principio busca el respeto en todos los aspectos. Todos
los participantes en la investigacion han sido respetados, participaron

de manera voluntaria y con la informacion pertinente.
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- Beneficencia. Estd basado en referirse a todas las personas de
manera ética, no solo basta con respetar las decisiones de los demas,
sino que también involucrarse en su bienestar y que, sin obligacion
alguna, se muestre bondad y solidaridad, con el objetivo principal de
no hacer dafo y acrecentar en su maxima expresion los beneficios

para agotar todos los posibles dafios.

- Justicia. Es una cuestidon de sentido a lo que se merece, justicia es

gue toda persona relacionada al estudio debe tratarse con igualdad.

c. Aplicaciones
Para generar que estas aplicaciones se consideren en las investigaciones
algunos de sus requisitos son: el conocimiento informado, riesgos y beneficios

y la seleccion de sujetos de la investigacion.

Teniendo en cuenta lo mencionado, para la realizacion de esta investigacion
cientifica, se tuvo en cuenta la reserva por derecho de confidencialidad de los
participantes, de manera que no se cause ningun dafio a la entidad del estado;
asi mismo, la calificacién de cada instrumento fue de manera objetiva y clara

cumpliendo con un consentimiento informado para la exploracion.

2.9. Criterios de Rigor Cientifico
La informacion presentada es veraz y legal pues se utiliz6 como base el Decreto
Supremo 015-2012-AG, basado en SENASA, entidad de verificar la normativa

vigente. Considerando criterios como:

Credibilidad: Este criterio ha sido utilizado dado a los hallazgos reales y verdaderos
gue permiten un acercamiento a la realidad problematica de la entidad municipal de

Zafa, respecto a la propuesta de buenas practicas de manufactura.

Confirmabilidad: neutralidad de indagacion y sentido de la informacion que se

realiza en el matadero y /o camal de Zafia.
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lll.Reporte de Resultados
3.1. Datos generales
El matadero municipal de Zafa est4 a cargo de la municipalidad (tabla 4), el cual
solicita y gestiona los documentos oficiales para su funcionamiento, como se ve en
la tabla 5.

Tabla 4.
Datos de la municipalidad
Razon Social Municipalidad Distrital de Zafia
Condicion Activo
RUC 20158129129
Direccion Jirbn Real #450
Distrito Zana
Provincia Chiclayo
Departamento Lambayeque

Nota. Datos proporcionados por la municipalidad

Tabla 5.
Documentacién de la municipalidad
Documentacion Animal Entidad

Formulario de Solicitud e Inspeccion
Sanitaria de Mercancias -Certificado RES SENASA
Sanitario de Transito Interno. Ver Anexo 3

Certificado Oficial de Vacunacion por

Rebafio Contra Antrax. Ver Anexo 3 RES SENASA

Recibo de Matanza de animales. Ver Anexo Chancho Camal

3 Municipal de
Res Zafia

Nota. Datos proporcionados por el matarife en confidencialidad

3.2. Sistema productivo
El matadero esta abierto a la poblacion local para realizar el beneficio de sus

animales, obteniendo como productos:

- Menudencias: higado, vaso, corazén y mondongo (libro, cuajo, cuello y tripa)
- Carcasas
- Cabeza

-  Patas
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Para ello se realiza el siguiente proceso de produccion:

Figura 1
Flujograma de produccion 1

DIAGRAMA DE FLUJO PARA EL BENEFICIO DE ANIMALE S
DEL MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

Ingreso de anaimales con cerificado sanitario de
Transito Interno -Vigente.

| Puerta

| Registro y/o constancia | «———

| Desembarque |

e Reccepcién de animales |

L 2

| Corral de Recepcion |

| Animales sospechosos |

' T

Corrales de aislamiento |

| Corrales de descanso

!

| Evaluacion Ante mortem |

Ml 5,
L4 .l
A ¥

. - Reposo de animales
Carral de Encierro )
aptos para el beneficio

Cumplimiento del D.5.015
2012-AG

Bafiado de los animales
(valdeo)

|

Nota. Elaboracién propia
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Figura 2

Flujograma de produccion 2

Aturdimiento

Degiiello

Desinfeccidn de
Cuchillos

—

|

Desuello

Separacionde la
piel

Zona de pieles

Cortedecabeza | «——

|

Marcado y
lavado de la

cabeza

Ide

ntificacion de
carcasas

Nota. Elaboracién propia

L

Sangria

|

| Evaluacion de la sangre |

Corte de patas

—

| Zona de Patas |

Corte de pecho |
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Figura 3
Flujograma de produccion 3

| FEviscerado |
Egtraclr:mn de orggn_os | Extraccion de drganos |
genitouninarios y toraxicas l
Lavado de estomago e
intestinos
| Inspeccion sanifaria |
X Visceras aprobadas
( \ Inspeccion sanifaria
Aprobado  Desaprobado
Visceras desaprobadasy
0 codenadas
| Division de carcasa
Limpieza de —
carcasa
— \ Evaluacion Post- Mortem \
—» Aprobado
¥ __ Desaprobadoy /o condenado
| Pesado y numeracion

| Distribuccion

Nota. Elaboracién propia

]

| Mercados de la Localidad |
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La descripcion de cada paso del proceso es el siguiente:

a.

Puerta: se muestra el registro y / o constancia del animal, con el lugar de
procedencia y el certificado sanitario vigente emitido por SENASA.
Desembarque: recepcién de los animales sacados del camién.

Corral de recepcién: recibe al ganado suministrandole solo agua antes de su
faena.

Corral de descanso: es el periodo de descanso para que el animal se recupere
de la fatiga del viaje y que se encuentre en un estado de tranquilidad. El
descanso minimo es de 6 horas de acuerdo a la normativa de sanidad, durante
su estancia se permiten identificar a los animales lesionales o enfermos.
asimismo, se realiza la evaluacion ante mortem, por el médico veterinario.
Corral de aislamiento: Se separan a los animales sospechosos que porten
alguna enfermedad o alguna lesion.

Corral de encierro: Se colocan los animales que estan en reposo aptos para
el beneficio.

Bafiado de los animales (baldeo): Cuando el animal ya paso por los anteriores

pasos, se bafa al animal para que la sangre siga fluyendo.

. Aturdimiento: es un proceso de insensibilizacion, sin provocar sufrimiento.

Deguello: Es la parte del sacrificio en que se cortan los principales vasos
sanguineos del cuello, produciéndole la muerte por anoxia cerebral.

Desuello: luego del deguello, se procede a retirar las patas, cola y piel del
animal.

Eviscerado: Este punto es de mucha importancia, se trata de la extraccion del
animal de los érganos genitales, las visceras blancas y rojas.

Division de Carcasa: Se realiza en dos mitades o medidas canales a nivel de

la linea dorsal.

. Pesado y numeracién: Se realiza con el uso de una balanza gancho.

Oreo: facilita el escurrimiento y eliminacion de agua las carcasas pasan 12
horas de oreo.

Distribucion: Se realiza de manera local para abastecer a la poblacion.
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3.3. Diagnostico Situacional del Matadero

Se realizé una visita al camal municipal con la participacion del director Marco
Segura el 22 de abril de 2021. Se observo el estado del matadero teniendo grandes
deficiencias como un mal manejo en el proceso de faenado, no usaban las mesas
de trabajo, no se colocaban la indumentaria, por lo que se propone la aplicacion del
manual de las BPF y POES para evitar cualquier contaminacion durante el proceso
de faenado. Se exige un reordenamiento teniendo alternativas y beneficios que den
seguridad a la salud publica de sus habitantes, cumpliendo con las normativas y

exigencias de las entidades competentes.

3.4. Entrevistas

Se realiz6 la entrevista el 15 de abril de 2022. Primero al sefior Marco Segura Clavo
— jefe y Director de Servicios Publicos, aplicando unas preguntas de criterio personal
enfocadas al estado del matadero municipal. Se expresé que el mayor beneficio se
tiene los domingos y se tiene registro de algunos problemas de mala manipulacion
del animal en el proceso de faenado, como el animal en el suelo y no en las mesas

de trabajo, pocos utensilios disponibles y limpieza inadecuada.

En segundo lugar, se entrevistd al médico veterinario, la sefiorita Emma Calderon,
que informdé que al realizarse el beneficio debe estar presente para dar la
autorizacion correspondiente; sin embargo, no siempre le es posible presentarse al
matadero por asuntos personales, por lo que hay un incumpliendo de lo estipulado

en el decreto supremo.

Por ultimo, se entrevistd al Matarife — Roberto Rivas, que proporciond parte de la
documentacion que consta en el Anexo 3 y facilitando el acceso al beneficio para

realizar la observacion.

3.5. Resultados del Check List
3.5.1. General
a. Ubicacion
De acuerdo con la ubicacion de los mataderos (Articulo 19 del DS),

deben encontrarse ubicados en una zona sin riesgo a inundaciones,
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alejada de elementos de contaminacion externos. Como prevencion
sanitaria también deben estar alejados de cementerios, hospitales,

rellenos sanitarios, plantas quimicas, etc.

Como se observa en la figura 1, el matadero municipal de Zafia cumple
con el 83%, incumpliendo con el item que indica que la ubicacion del
matadero no debe presentar riesgo a inundaciones. Si bien es cierto
el matadero se encuentra en una zona alta, su infraestructura (frontis),
no esta adecuada para evitar inundaciones pudiendo entrar agua por
el portdn del frontis (Ver Anexo 4).

Figura 4
Porcentaje de cumplimiento del DS. art. 19 en ubicacién

W cumple
H no cumple
Nota. Elaboracion propia
Tabla 6.
Cumplimiento del DS, art. 19 en ubicacién
. No
Descripcion Cumple Cumple
Presenta riesgo a inundaciones. X

Libre de gases y elementos contaminantes.
Aislado de Hospitales.

Esta alejado de cementerios.

Se sitla apartado de rellenos Sanitarios.

X X X X X

Retirado de plantas quimicas.
Nota. Elaboracién propia
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b. Categoria

Se detalla las especies de animales que ingresan al matadero segun
los dias de ingreso y la cantidad que ingresan al mes, identificando
gue pertenece a la categoria 1 (capacidad de faenado maximo de 10

bovinos, 20 porcinos y 30 ovinos diarios) segun el articulo 23 del DS.

Tabla 7.
Especies que ingresan en el matadero

Especie de : Dias de ingreso a Cantidad
: Cantidad
animales la semana por mes
Bovinos 8 Lune;, martes y 32
viernes
. Jueves, Viernes
Porcinos 8 Sabados 32
Ovinos 6 Sabados/ Domingos 24
Sumatoria 22 88

Nota. Elaboracion propia

El matadero es de categoria 1 necesitando cumplir exigencias
establecidas en el reglamento como: tener a un médico veterinario que
realice las respectivas observaciones y otras diligencias sanitarias,
este médico debe estar autorizado por SENASA. También debe contar

con la aplicacion de un manual de BPF y POES.

Como se puede observar en la figura 2, el matadero cumple a una 64%
sobre el articulo 23 del reglamento pues el establecimiento no dispone
de un manual de BPF o POES, ni un plan de rastreabilidad, los cuales
son requisitos fundamentales para el funcionamiento del

establecimiento.
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Figura 5
Porcentaje de cumplimiento del DS, art. 23 en categoria

H cumple
B no cumple
Nota. Elaboracion propia
Tabla 8.
Cumplimiento del DS, art. 23 en categoria
Descripcién Cumple No
cumple

Capacidad instalada de faenado maximo de X
10 bovinos, 20 porcinos y 30 ovinos diarios.

Cuenta con servicio médico veterinario X
autorizado por SENASA.

Aplica Buenas Practicas de Faenado.

Aplica (POES)

Cuenta con un plan de rastreabilidad. X
Nota. Elaboracién propia

3.5.2. Requisitos generales
a. Agua potable
Como lo indica el DS — Requisitos generales de los mataderos - Agua
potable, los mataderos deben contar con suficiente agua, adecuada
presién, asi como también que sus instalaciones para su distribucion
sean las apropiadas. Por tanto, se evaluaron 7 items de los cuales solo

se cumplen 3, el 43%.
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Figura 6
Porcentaje de cumplimiento del DS en agua potable

W cumple

B no cumple

Nota. Elaboracion propia

Tabla 9.
Cumplimiento del DS en agua potable
No
Detalle Cumple Cumple
Dispone de instalaciones adecuadas para el X
almacenamiento y distribucion de agua.
Cuenta con disponibilidad de 500L/bovino X
Tiene la capacidad de disponer 350L/porcino. X
Dispone de 200 L/ovino y caprino. X
Las cafierias de agua potable y no potable X
estan separadas por color.
Los tanques de depdsito estan instalados y
protegidos contra la contaminacion y son de X
facil acceso, evaluacién y limpieza.
Utilizan agua clorada. X

Nota. Elaboracién propia

Como se puede observar en la tabla 8, si bien el local cumple con la
disposicion de agua por animal, no cuenta con instalaciones
apropiadas para almacenar y distribuir agua, incumplen con las
separaciones de las cafierias por color, los tanques de depdsitos no
estan protegidos del medio exterior estando propensos a

contaminacion, ademas de no utilizar agua clorada.
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b. Efluentes- Lineas de drenaje

De acuerdo con el DS en lineas de drenaje, establece que las areas
de trabajo con agua, deben tener canaletas de desague, estas tienen
que estar protegidas con rejillas y trampas, ademéas de contar con
pendientes de 1% para canales de agua de lavado y 2 % para aguas

negras. Se cumple finalmente un 50% de los requisitos.

Figura 7
Porcentaje de cumplimiento del DS en efluentes

H cumple
B no cumple
Nota. Elaboracion propia
Tabla 10.
Cumplimiento del DS en efluentes
Descripcion Cumple No
cumple
Las areas donde trabajan con agua disponen de X
canaletas de desague, rejillas y trampas.
Cuentan con canaletas con una pendiente de 1% X
para canales abiertos.
Las aguas negras disponen de 2% de pendiente
Los drenajes del area de faenado no estan X
conectados con otras lineas.
Las canaletas cuentan con trampas y mantienen X
una ventilacion.
El matadero dispone de un sistema de X

tratamiento para efluentes.

Nota. Elaboracion propia
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Se observoé que el matadero si cumple con canaletas de desagiie con
Su respectiva pendiente ya que no se observo acumulacién alguna; sin
embargo, en zonas de abastecimiento, faenado y oreo las canaletas
no estan protegidas con trampas y estan conectadas con las demas
lineas del establecimiento como las lineas de los bafios. También el

establecimiento no cuenta con un sistema de tratamiento de efluentes.

c. lluminacién
En el DS establece que el matadero debe contar con iluminacion
natural o artificial y no alterar los colores de la carne. Para este punto

se evaluaron 5 requisitos, de los cuales se cumple un 60%.

Figura 8
Porcentaje de cumplimiento del DS en iluminacién

H cumple
M no cumple
Nota. Elaboracion propia
Tabla 11.
Cumplimiento del DS en iluminacién
Descripcion Cumple No
cumple
Cuenta con iluminacion natural o artificial X
La intensidad es de 540 lux para la evaluacién X
veterinaria.
La lluminacién es de 220 lux en ambientes de X
trabajo.
La lluminacién 110 lux en otros ambientes. X
Las luminarias estan protegidas para evitar la X

contaminacion.
Nota. Elaboracién propia
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En la evaluacion se determiné que el matadero cumple con iluminacién
natural, pero se han presentado casos en los que se faena de noche
y la luminosidad artificial no es la adecuada, ademéas de que las

luminarias no cuentan con una proteccion adecuada.

d. Tecley sistemade rieles

En el DS establece que los mataderos de categoria 1, tienen que
disponer de un sistema para suspender el animal y estar cubierto con
pintura anticorrosiva. Para evaluar esta etapa se tuvo en cuenta 2

items, representando un cumplimiento al 50%.

Figura 9
Porcentaje de cumplimiento del DS en tecle y sistema de rieles

W cumple
= No cumple
Nota. Elaboracién propia
Tabla 12.
Cumplimiento del DS en tecle y sistema de rieles
o No
Descripcion Cumple
cumple
El matadero cuenta con un mecanismo para la X
suspensioén del animal.
La pintura del soporte es anticorrosiva y no se X

resquebraja.

Nota. Elaboracién propia

El matadero cuenta con un mecanismo de suspensiéon que facilita el
trabajo de los matarifes, pero la pintura que tiene este sistema
presenta indicios de 6xido
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e. Equiposy materiales

El DS establece que los mataderos deben contar con equipos y
materiales que faciliten las labores de faenado y estos tienen que ser
faciles de limpiar y desinfectar. A fin de evaluar este requisito se

tomaron en cuenta 10 items, de los cuales solo el 10% se cumplié.

Figura 10
Porcentaje de cumplimiento del DS en equipos y materiales

H cumple
M no cumple
Nota. Elaboracion propia
Tabla 13.
Cumplimiento del DS en equipos y materiales
Descripcion Cumple No Cumple
El matadero cuenta con rieles. X
Tiene roldanas. X
Cuenta con ganchos. X
Trabaja con sierra. X
Dispone de bandejas. X
Cuenta con mesas de trabajo. X
Tiene acceso con cuchillos. X
Cuenta con balanzas. X
Dispone de anaqueles. X
Maneja recipientes de basura. X

Nota. Elaboracién propia
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f. Ambientes y equipos veterinarios.

En el DS indica que el médico veterinario debe contar con un ambiente
adecuado, asi como los respectivos equipos para efectuar las labores.
Para la evaluacién de este requisito se tomo en cuenta 6 items, de los
cuales solo se cumplié con 1 (17%), puesto que no cuenta con los
equipos necesarios.

Figura 11
Porcentaje de cumplimiento del DS en ambientes y eq. veterinarios

H cumple

B no cumple

Nota. Elaboracion propia

Tabla 14.
Cumplimiento del DS en ambientes y equipos veterinarios
Descripcion Cumple Cul;lnople

Dispone Lupa. X
Tiene equipo de diseccion. X
Acceso de ] jeringas, agujas hipodérmicas, X
frascos y articulos para toma de muestras.
Desinfectantes. X
Termometro clinico. X
Cuenta con Estetoscopio. X

Nota. Elaboracién propia
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3.5.3.

Zonas y procesos
a. Disefio de los mataderos

El DS establece que los mataderos deben contar con zonas

y

secciones debidamente identificadas y sefalizadas para facilitar su

acceso, circulacion y seguridad. Para evaluar este requisito se

realizaron 9 items, de los cuales 6 cumplen (67%).

Figura 12
Porcentaje de cumplimiento del DS en disefio

m cumple
® no cumple
Nota. Elaboracién propia
Tabla 15.
Cumplimiento del DS en disefio
Descripcion Cumple Cul:lnople
La zona de acceso es de facil ingreso. X
Desinfeccion de vehiculos. X
Zona de abastecimiento. X
Area de faenado. X
Area de oreo. X
Disponen de zona de incineracion. X
Tienen tanque de residuos sélidos X
Zona de energia. X
Cuentan con espacio de servicios generales X

y asistenciales.

Nota. Elaboracion propia
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Se observa entonces que el acceso al matadero es de facil ingreso, a
pesar de contar con zonas para realizar las labores de faenado, no
cuentan con la desinfeccion para los vehiculos, no tienen un depésito

para los residuos sélidos y no tienen una zona de energia.

b. Zona de Faenado

Segun el DS indica que la zona de faenado tiene que permitir un flujo
continuo, separando las zonas limpias de la sucia. Las instalaciones
deben ser apropiadas para las labores de faenado. Estos requisitos se

cumplen en un 42%; es decir 8 de 19 items.

Figura 13
Porcentaje de cumplimiento del DS en zonas de faenado

H cumple
M no cumple
Nota. Elaboracién propia
Tabla 16.
Cumplimiento del DS en zonas de faenado
Descripcion Cumple No
cumple

Métodos apropiados y seguros de
aturdimientos para los operarios como: X
Enervacion por puntilla

Seccién de
aturdimiento
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Seccion de
Sangrado

Seccion de

escaldado y

pelado

Seccion de
deguello

Seccion de
desuello

Seccién de
eviscerado

Seccion de
division de
carcasas

Eval. post-
mortem

Seccion de
limpieza de
la carcasa
Seccion de
pesado y
numeracion

Efectta el sangrado inmediatamente
después del aturdimiento

La operacion de sangrado se realiza en
un sistema aéreo

Utiliza 2 tipos de bisturi, para cortar la piel
y para seccionar vasos sanguineos
Se desinfectan los cuchillos

Evacua la sangre en un tiempo minimo
de 3 — 6 minutos

Cuentan con un sistema de escaldado y
pelado que garantice la higiene e
inocuidad

Se secciona los vasos sanguineos del
cuello

Desuellan los animales (excepto cerdos)
antes de la evisceracion de la carcasa

Al lavar no ingresa agua en la cavidad
abdominal antes de la evisceracion

Las pieles se retiran inmediatamente del
area de faenado

Las menudencias pasan a limpieza
eludiendo su acumulacién en el faenado

Se extrae los oOrganos reproductivos,
digestivos, circulatorios y respiratorios

La evisceracidn se realiza en recipientes
inoxidables

La evisceracion se efectlia sin demora
Usan sierra mecanica y esterilizadores

Realiza una efectiva evaluacién post-
mortem por el médico veterinario

Se limpian las carcasas de una forma
minuciosa

Realizan el pesado antes de ingresar a la
sala de oreo

Nota. Elaboracién propia
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No se cumple con lo que dice el reglamento pues el desangrado se
realiza en el suelo y no se aplica un método desinfectante para los
utensilios como los cuchillos. El sistema de escaldado que aplican es
de manera rustica, no garantiza la inocuidad o calidad del producto vy,
como se ve en el anexo 4, ingresa agua a la cavidad abdominal antes

de la evisceracion.

También se ve que las pieles se mantienen hasta el final del faenado
para recién desecharla. La evisceracion no se realiza en recipientes
de acero inoxidable, solo en las mesas de trabajo (ver anexo 4). La
sierra mecanica no es esterilizada, las carcasas se limpian con una
tela que no garantiza higiene y no se realiza un pesado antes de

ingresar a la zona de oreo.

c. Ingreso delos animales al matadero

ElI DS en el CAPITULO V indica que todo el personal que interviene en
el proceso de faenado debe tener examenes médicos, no mayor a 30
dias antes del inicio de sus labores. También debe contar con la
respectiva indumentaria que garantice la seguridad del operario y la
de la materia prima, ademas de que los animales deben ingresar
segun sus certificados vigentes emitido por SENASA.

Figura 14
Porcentaje de cumplimiento del DS en ingreso de animales

H cumple

B no cumple

Nota. Elaboracién propia
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Tabla 17.
Cumplimiento del DS en ingreso de animales

L No
Descripcion Cumple
cumple
Se lleva una relacion sobre el personal que esta X

involucrado en la labor del faenado.

El personal dispone de un uniforme de color
claro, proteccion para el cabello, mascarilla, X
guantes, casco, botas, delantales.

Los animales que ingresan presentan
Certificado Sanitario indicando su destinado al X
faenado

Los aretes de los animales que ingresan son
retenidos por el médico veterinario para ser X
remitidos mensualmente al SENASA.

Los animales estan en los corrales de descanso
por un tiempo minimo de 6 horas.

Los animales que llegan al matadero no son
movilizados mediante arreo.

Nota. Elaboracion propia

Se identificé que no se lleva una relacion muy fluida con los operarios
gue realiza las labores de faenamiento en el matadero. El personal no
cuenta con la indumentaria completa para garantizar su seguridad, asi
como la del producto y los aretes no son retenidos por el médico

veterinario y son desechados junto con la piel.

d. De la Evaluacion Ante Mortem

EI DS, en el CAPITULO VII, indica que el establecimiento debe brindar
todas las facilidades para que el médico veterinario desarrolle la
evaluacion para identificar en qué condiciones ingresan los animales
al matadero, como el descanso, y tomar Ilas medidas

correspondientes.
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Figura 15
Porcentaje de cumplimiento del DS en evaluacion Ante Mortem

W Cumple
E No Cumple
Nota. Elaboracion propia
Tabla 18.
Cumplimiento del DS en evaluacion Ante Mortem
L No
Descripcidn Cumple
Cumple
El médico veterinario realiza la evaluacion ante- X
mortem correspondiente.
Se identifican a los animales que estan X
descansados.
Se identifican y aislan los animales X
sospechosos.
Se impide la contaminacion de las areas de X
faena.

Nota. Elaboracion propia

También se resalta que, en la evaluacion Ante Mortem, el matadero
municipal solo cuenta con 2 corrales que no cumplen las condiciones

necesarias para separar a los animales de abasto.

e. Proceso de Faenado

En el CAPITULO VIl del DS indica que se debe aplicar los manuales
de BPF y BPH. Su verificacién es responsabilidad del veterinario y
debe verificar que el personal cumpla con la indumentaria completa,
gue el matadero cuente con los equipos adecuados y que los animales

cumplan con los procedimientos de higiene.
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Figura 16

Porcentaje de cumplimiento del DS en proceso de faenado

Nota. Elaboracion propia

Tabla 19.
Cumplimiento del DS en proceso de faenado

H Cumple

H No Cumple

Descripcion

Cumple

No
Cumple

El veterinario responsable, antes de iniciar el
faenado, inspecciona las instalaciones,
personal, equipos, etc. Cumpla con las BPH

El médico veterinario responsable verifica la
aplicacién del Manual de Buenas Practicas.

El matadero cuenta con zonas de faenado
separadas para cada especie.

Cuentan con procedimientos especificos
autorizados, detallando horarios, higiene y
sanidad al utilizar un area comun.

Los equipos y utensilios, tienen una superficie
impermeable, resistente a la corrosion,
ademas de facilitar su higiene.

Emplean métodos de aturdimiento
reconocidos internacionalmente o aprobados
por SENASA, que disminuyan el sufrimiento.

El faenado se realiza con la autorizacion y
presencia del médico veterinario.

El médico veterinario supervisa todo el
proceso de faenado.

Nota. Elaboracion propia

52



Cuando se realizo la evaluacion se verificO que el veterinario esté
presente en las labores de faenado, pero en la entrevista, los matarifes

y operarios afirmaron que en ocasiones el médico no esta presente.

f. De la Evaluacion Post — Mortem

El médico veterinario tiene la responsabilidad de realizar este
procedimiento mediante la observacion, palpacion, incision y, si es
necesario, analisis de laboratorio. En conjunto con la evaluacion Ante

Mortem establecen si el producto es apto para el consumo humano.

Figura 17
Porcentaje de cumplimiento del DS en evaluacion Post mortem

B Cumple
® No Cumple
Nota. Elaboracién propia
Tabla 20.
Cumplimiento del DS en evaluaciéon Post mortem
L No
Descripcion Cumple Cumple

Se realiza una evaluacion post mortem para
determinar la condicion de apto para el X
consumo humano.

Se realiza una evaluacion post-mortem a las

. X
menudencias.
Se utiliza tinta Azul violeta para la carne X
aprobada para el consumo humano.
Se utiliza tinta Roja para la carne condenada. X
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Se utiliza Verde para la carne decomisada. X

La tinta empleada es de uso alimentario
humano.

La tinta est4d aprobada por la Autoridad X
competente.

La tinta y sello permanecen en custodia por
el médico veterinario.

El sello es de forma circular y de seis
centimetros de diametro.

El sellado es legible. X

Se aplica en los cuatro cuartos de la carcasa. X

Nota. Elaboracion propia

Si bien es cierto, el médico veterinario realiza la evaluacién post
mortem determinando las condiciones de aptitud del producto, este no

cuenta con la tinta ni sello adecuados como lo indica el reglamento.
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3.6. Matriz IPER

Tabla 21

Identificacién de peligros y evaluacion de riesgos del matadero municipal

Riesgo puro

Area Actividad Tipo Peligro Riesgo .
P E T Tipo
Reducido espacio Fracturas, 3 6 90
de trabajo golpes
3 MECANICO Particulas Dano o lesién a 1 10 10
Recepcion proyectadas la vista
de animales Obstaculos en el Fracturas, R. poco
10 6 60 . .o .
suelo golpes significativo
Corrales de FiSICO Elevadas Ca_nsanuo, 6 10 60 _R._pocq
descanso temperaturas  fatiga significativo
Insalubridad por Enfermedadesy R. poco
: : 3 10 30 . .o .
trabajo en suelo afecciones significativo
Inspecuon BIOLOGICO Ag(::-n_tes Enfer_medades y 3 10 30 . R.'pocc.)
anti-mortem biol6gicos afecciones significativo
Animales Fracturas, R. poco
: 3 3 45 . n
peligrosos golpes significativo
Manipulacion de Lesiones en
3 6 18
arma hombro o cuello
Desplazamiento  Fracturas, R. poco
< de la carga golpes 3 3 45 significativo
MECANICO Fracturas R. poco
Beneficio Desangrado Caida de objetos ' 3 10 30 | .\PocC
golpes significativo
erramientas
BIOLOGICO Insall_Jbrldad por Enfer_medades y 3 10 30 _R._pocq
trabajo en suelo afecciones significativo
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Manlpula_uon de Cortes, golpes 1 10 60 _R._pocq
herramientas significativo
Desplazamiento Fracturas, R. poco
‘ de la carga golpes 110 30 significativo
Desollado, MECANICO -
Proyecciones de Fracturas, R. poco
corte, - I 1 10 30 | . .n
. so6lidos o liquidos golpes, cortes significativo
eviscerado . =
Manipulacion de
X Cortes 5 6
herramientas
BIOLOGICO InsaIL_Jbrldad por Enfer_medades y 1 10 30 _R._pocq
trabajo en suelo afecciones significativo
Lavado MECANICO  Piso resbaloso Caidas, golpes, 5 10 50 .R'.F.)OC(.)
fracturas significativo
Inspeccion FiSICO Ruido P,roblemas en el 1 3 9
Post-morten oido
Ruido P,roblemas en el 1 3 9
oido
Despacho Carga al FisICO Desorden Golpes, caidas 1 10 30 'R..pocc')
vehiculo significativo
C|rculz,10|on de Atropellamiento 15 3 45 .R'.POC(.)
vehiculos significativo

Fuente: Elaboracion propia
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3.7. Manual de BPFy POES

Las buenas practicas de faenado integran, politicas, métodos, pasos y guias donde
se establecen procedimientos para que los mataderos implementen un programa
de inocuidad. Por tanto, se presenta un Manual de Buenas Practicas de Faenado
(M-BPF) en el Anexo 6, que esta constituido con procedimientos basicos y normas
generales, a fin de controlar las circunstancias en las que se desarrolle el proceso
de faenado en el matadero municipal de Zafa, asegurando que las condiciones para
la produccién de carne, carcasas y derivados sean favorables.

Ademas, mantener una adecuada higiene en el matadero es una condicion
obligatoria para asegurar la inocuidad del proceso del faenado y del producto final.
Por tanto, para que las operaciones de saneamiento se desarrollen de una manera
eficaz, es necesaria la implementacion de un Manual de Procedimientos Operativos

Estandarizados de Saneamiento (M-POES), propuesto en el Anexo 7.

De los 104 puntos evaluados en el check list, solo se cumplieron 51, es decir el
49.04%, por lo que estos manuales buscan lograr un cumplimiento al 100% del DS
aplicando los siguientes cambios y mejoras:

3.7.1. General

La aplicacién del manual de BPF y POES propuesto permite el cumplimiento
del articulo 23 del DS N° 015-2012-AG; ademas, refuerza el compromiso en
los requisitos del personal del M-BPF que el servicio médico veterinario debe
estar autorizado por SENASA. No se realizan cambios en cuanto a la ubicacién

por cumplir los items del check list.

3.7.2. Requisitos generales
a. Agua potable. Se plantea en el POES-004 la instalacion de un
tanque de agua y construccién de un reservorio de agua propio
para abastecer adecuadamente al matadero. Se plantea el clorado
del agua y la mejora de las cafierias, identificAndolas por color y
protegiéndolas contra la contaminacion, asi como mantener un

registro periédico de su limpieza y mantenimiento.
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3.7.3.

Efluentes. De igual forma, en el POES-004 se plantea el uso de

canaletas y trampas en el drenaje para evitar contaminacion.

lluminacion. En el M-BPF se establece la adquisicidn de focos de
luz fuerte para mejorar la intensidad en el area de veterinaria,

siendo que el resto de areas cumplen con los requisitos.

Tecle y sistemas de rieles. En el R-BPF-005 y R-BPF-013 se
establece que el soporte debe tener pintura anticorrosiva que no
se resquebraje, para evitar la contaminacion del animal. También
refuerza la utilizacion adecuada del sistema de rieles para el

proceso de faenado.

Equipos y materiales. En el M-BPF establece las caracteristicas
de equipos y materiales que se deben comprar para realizar
correctamente los procesos del matadero. Ademas, en el POES-
002 se especifica el proceso de limpieza y desinfeccion para que
puedan ser correctamente usados y en el BPF-003 se especifica
el proceso para manejar y guardar los materiales. Se presenta la

lista de materiales y equipos en la evaluacion econémica.

Ambiente y equipos veterinarios. De igual forma, en el M-BPF
se establecen los equipos y materiales a adquirir para usar en el
area de veterinaria, asi como su limpieza en el POES-002. Se

presenta la lista de equipos en la evaluacién econémica.

Zonas y procesos

a.

Disefio. En el M-BPF y POES-001 se establece las areas del

matadero, asi como su correcta limpieza y desinfeccion.

Zona de faenado. En el POES_001 y BPF-002 se especifican las

actividades desarrolladas correctamente en la zona de faenado.

Ingreso de animales. En el BPF-001 se menciona cémo recibir a

los animales, asi como los certificados a solicitar, relacion del
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personal involucrado, uniformes a usar, entre otros. Se resalta que

los animales deben descansar como minimo 6 horas.

d. Ante mortem. Aunque la evaluacion ante mortem se realiza
correctamente, en el BPF-002 se enlistan los pasos obligatorios a

seguir para evitar la contaminacion de la carne.

e. Proceso de faenado. En el BPF-002, R-BPF-005 y R-BPF-013 se
establecen los pasos para realizar el proceso de faenado

correctamente, asegurando la inocuidad de la carne.

f. Post mortem. En el BPF-002 y R-BPF-009 se especifica las
evaluaciones post mortem y las formas de como realizarlo

correctamente para cumplir con el DS.

Con todos los pasos y especificaciones establecidos en el M-BPF y M-POES se
asegura el cumplimiento del DS N° 015-2012-AG.

3.8. Evaluacion econ6mica
Los manuales seran aplicados con cambios que requieren solo de una inversion
inicial y no de gastos mensuales. Ademas, debido a que es un camal municipal que

no tiene fines de lucro, se evaluara el costo-beneficio del proyecto

Tabla 22.
Equipos para la implementacién de los manuales de BPF y POES
Unidades Descripcién P. Unitario P. total
01 Aturdidor S/.700 S/.700
01 Tecle S/.300 S/.300
01 Maquina cortadora de pecho S/.1000 S/.1,000
01 Balanza S/.150 S/.150
10 Ganchos para el area de oreo. SI.7 S/1.70
03 Bateas para el lavado de viseras S/.20 S/.60
01 Mesa de trabajo movil. S/.300 S/.300
01 Motobomba S/.300 S/.300
01 Fumigadora STIHL/15 LITROS S/.1000 S/.1,000
02 Tanque y cisterna para agua S/ 3000 S/ 3000
01 Otros equipos para efluentes S/ 2000 S/ 2000
01 Mobiliario para servicios sanitarios S/ 120 S/ 120
TOTAL S/.7,000

Nota. Elaboracion propia
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Tabla 23.
Materiales para la implementacion de los manuales de BPF y POES

Area Descripcion Precio
Escritorio S/. 300
Silla S/. 150
Repisa S/. 800
Estante o armario S/. 250
Oficina administrativa Cuaderno de apuntes y registros S/. 20
Lapiceros y papelera S/ 10
Computadora Core i5 S/. 2,500
Impresora multifuncional S/. 350
Papel Bond S/. 13
Lupa S/. 20
Guantes S/. 35
Alcohol y desinfectantes S/. 20
Oficina del médico Equipp de diseccion S/. 40
veterinario Termometrp S/. 30
Estetoscopio S/. 150
Sellos S/. 10
Tinta S/. 10
Focos de luz fuerte S/ 40
Estantes S/. 500
Organizadores S/. 300
Almacén Cajas herméticas S/. 50
Cuaderno de registros S/. 15
Cinta de Embalaje S/. 10
Corral de descanso  Implementar/Mejorar S/. 1,500
Corral de aislamiento  Implementar/Mejorar S/. 1,500
Corrales de encierro  Implementar/Mejorar S/. 1,500
Jabon Liquido S/. 10
Servicios higiénicos  Papel higiénico S/. 25
Alcohol en gel S/. 10
Escobas y escobillones S/. 64
Contenedores y recipientes de residuos S/. 143
Recogedores S/. 20
Limpiezay Trapos y trapeadores S/. 35
desinfeccion Esponjas S/. 10
Detergente S/. 50
Cloro S/. 60
Baldes S/. 50
Abastecimiento de Implementar reservorio de agua y mejora S/. 3,000

agua potable de sistema de desagte

TOTAL S/ 13,500

Nota. Elaboracién propia
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Tabla 24.
Otros gastos para la implementacion de los manuales de BPF y POES

DESCRIPCION PRECIO

Profesional para las inducciones y capacitaciones S/. 6,000
Mano de obra para construir los corrales S/. 3,200
TOTAL S/. 9,200

Nota. Elaboracion propia

Tabla 25.

Costos para la implementacion de los manuales de BPF y POES

DESCRIPCION PRECIO

Equipos S/. 7,000.00
Materiales S/. 13,500.00
Otros gastos S/. 9,200.00
Caja chica para gastos menores S/ 2,300.00
TOTAL S/ 32,000.00

Nota. Elaboracion propia

Se proyectan gastos de S/ 31,000.00 por la implementacion de los manuales, los

cuales traeran los siguientes beneficios:

Tabla 26.
Andlisis costo - beneficio
DESCRIPCION PRECIO

Beneficio de evitar multa por fiscalizacion de inocuidad S/ 230,000.00
sanitaria segun DS 007-98-SA (50 UIT)
Total de beneficios proyectados S/ 230,000.00
Costo de inversion de manuales de BPFy POES S/ 32,000.00
Saldo de beneficio S/ 198,000.00
Razdn costo-beneficio 7.19

Nota. Elaboracién propia

Por tanto, con una razon costo-beneficio de 7.19, se considera que la inversion por

implementar los manuales es beneficiosa, por lo que se recomienda su aplicacion.

3.9. Plan de Accion

Los manuales de BPF y POES deben ser implementados de una manera
planificada, por lo que se plantea un Plan de accion en el Anexo 8, detallando las
tareas y acciones, las fechas en las que se van a desarrollar, las metas que espera

cumplir, los responsables, condimentacién e inversion.
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3.10. Analisis y discusién de los resultados

El diagnostico situacional se realizo en el matadero municipal de Zafia para darle la
importancia de realizar adecuadamente los procedimientos de faenado
garantizando su calidad e inocuidad. De las entrevistas se entendié como los
procesos no se realizan correctamente, faltando controles de higiene al faenar al
animal en el suelo en vez de mesas, asegurando contaminacion en la carne. Esto
es confirmado por autores como Pérez et al. (2017) que identifican en mataderos
con pocos controles de higiene en sus procesos que hasta un 12% de la carne se
puede contaminar con microorganismos que generan enfermedades, como la E.

coli, por lo que es importante evaluar los puntos de mejora.

En base al decreto supremo 015-2012 AG, se aplicd un check list con 104 puntos
evaluados, de los cuales el matadero municipal cumplia con el 49.04%, lo que refleja
que si se ha podido disponer de presupuesto para adquirir algunos materiales
necesarios para un faenado tradicional, pero hay un gran margen de mejora. Esto
esta alineado a autores como Ramos (2020) y Aparicio (2017) que también evallan
camales con cumplimientos del 44% y 51.68% del DS, esto pues aunque tengas los
materiales y equipos adecuados, tienen mucho tiempo de uso y se encuentran
desgastados, ademas que el personal no realiza sus labores correctamente.
Ademas, Cachay y Velezmoro (2019) analizaron un matadero privado que realizd
una gran inversion para equiparse y desarrollar el proceso correctamente; sin
embargo, solo logra un cumplimiento del 64% respectivamente, demostrando que,
no solo basta con invertir dinero, sino también se requiere de una adecuada

capacitacion del personal de trabajo.

Por el contrario, cuando el camal no esta dispuesto a invertir y solo busca un
beneficio inmediato, se tiene realidades como el de Moreira et al. (2019) quienes
identificaron que, en un matadero privado, el cumplimiento del DS fue solo del 18%,
por lo que procedieron a tomar muestras de la carne encontrando que hasta el
66.67% de ellas se encontraba contaminada por microorganismos que generan
enfermedades. Por tanto, se puede afirmar que el cumplimiento de la ley de

inocuidad certifica que la carne sea salubre e inocuo para el consumo humano.
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Entre los puntos evaluados se puede destacar como el matadero municipal de Zaha
ha distribuido bien sus ambientes, pues cumple en el 67% de items evaluados para
el disefio del local, diferenciando las zonas de faenado, los distintos corrales y otros,
puesto que no todos los animales se tratan de la misma forma, algunos necesitando
mas descanso que otros; en cambio en realidades como la Ynofian (2017), donde
solo trabaja con un corral rustico, se identifica que cumplen apenas el 18.75%,

pudiendo ser multados por las autoridades competentes.

Pero por encima de todo, el proceso de faenado debe realizarse correctamente,
siendo que el matadero de Zafia solo cumple el 37%, pues las actividades se
realizan por experiencia sin una capacitacion adecuada y con equipos herramientas
no adecuadas. Esto es un problema concurrente en instituciones similares, Ynofan
(2017) identifica que en un camal se cumple solo el 23.08%, pues los trabajadores

no tienen la instruccion profesional para realizar el trabajo.

Por tanto, es necesaria la aplicacion de manuales de BPF y POES, esto basado en
autores como Moreira et al. (2019) que demuestran que su aplicacion causa el
aumento del cumplimiento de la ley de 18% a 43% y disminuye la presencia de
contaminantes en la carne de un 66.67% a un 8.33%. También Cachay y Velezmoro
(2019) logra un aumento de cumplimiento de 64% a 94.5% con estas herramientas
y Pérez et al. (2017) muestra la disminucion de contaminantes de 12% a 3.3% de

muestras de carne en mataderos locales.

Un manual de BPF debe incluir la forma cédmo recibir a los animales, pues deben
ser correctamente revisados para identificar golpes o enfermedades. Pogorzelski et
al. (2022), afirma la importancia que un M-BPF incluya este apartado, pues el 27%
de carne de mala calidad proviene de animales mal transportados. Davila et al.
(2019) identifica que el 26% de animales que llegan a un camal tienen golpes de
grado 2 y 3 que influyen en la carne y Guarnido et al. (2022) explica que los
problemas de golpes causan estrés en el animal, que produce hormonas que tensan
los masculos y los hacen mas propensos a adquirir enfermedades. Todo esto se
establece en el BPF-01: Recepcidon de ganado, asegurando la calidad e inocuidad

de la carne.
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También el manual de BPF debe describir claramente el proceso de faenado,
cuidando cada detalle para garantizar la calidad de la carne. Ynofan (2017) deja
claro que el proceos de faenado es delicado y en su caso, el 100% de su personal
no esta preparado profesionalmente para realizar el faenado. Pogorzelski et al.
(2022) senala que el 33% de la carne de mala calidad se debe a una mala
suspension del animal en el faenado y Davila et al. (2019) afirma que otra razon de
mala calidad en la carne se debe a que los animales son sacrificados con menos de
24 horas de descanso. Por tanto, el BPF-02 plantea el correcto procedimiento de

faenado.

En cuanto a los instrumentos utilizados, ya se establecio que los estudios apuntan
a serias deficiencias en el estado de estos. Ramos (2020) y Aparicio (2017) son los
que mas apuntan a la importancia de la adquisicion y buen uso de los materiales y,
considerando que en el matadero de Zafia solo se cumple el 10% en la evaluacion

de equipos y materiales, se establece el BPF-03 para el manejo de estos recursos.

Por dltimo, los procedimientos importantes de limpieza, higiene e inspeccion se
plantean en los POES, para asegurar que todos los procedimientos establecidos en
el M-BPF sean realizados en ambientes limpios libre de plagas, con herramientas

desinfectadas usadas por trabajadores que tengan cuidado en su higiene.

Con los manuales propuestos se evaluo si seria beneficioso su aplicacion, para lo
cual se calculé que la inversién ascenderia a S/ 32,000 en equipos, materiales y
capacitacion, sin considerar redisefios en la distribucién e infraestructura, pues ya
se tienen ambientes adecuados. Esto genera un buen ahorro, pues autores como
Cellan y Suconota (2019) e Ynofian (2017) proponen inversiones de $ 44,850y S/
272,282.58 en sus camales, esto pues se requiere la construccion de corrales,

cochera y reservorios de agua para garantizar un correcto procedimiento.

Sin embargo, a diferencia de instituciones con fines de lucro, los camales
municipales funcionan para brindar un beneficio a la comunidad, cobrando por los
servicios lo necesario para cubrir sus costos sin generar beneficios, por lo que si se

realizan flujos de caja, estos deberian realizarse proyectados a mas de 50 afos.
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Ynofan (2017) sefiala que en su analisis, en los primeros 20 afios de la inversion
solo recuperaria el 22.23%, por lo que no recomienda el analisis de flujos de caja o
estados financieros. En cambio Cachay y Velezmoro (2019), conscientes de esta
realidad, consideran que el mayor beneficio de la aplicacion de manuales de BPF y
POES es el evitar multas por no cumplir con la ley, calculando la razén costo-
beneficio de su inversion de 5.65, recomendado su aplicacién. Este ratio se
aproxima a lo calculado en el matadero municipal de Zafa, que, considerando que
no invierte en infraestructura, tiene una razon costo-beneficio mayor de 7.19, lo que

refleja una buena inversion y se recomienda su aplicacion.

Finalmente, se entiende que la aplicacion de los manuales de BPF y POES son
beneficios para garantizar la calidad e inocuidad de la carne, por lo que se

recomienda au aplicacion en el matadero municipal de Zafa.
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IV. Conclusiones y Recomendaciones

4.1. Conclusiones

v' El diagnéstico realizado encontré que solo el 49.04% del D.S.015-2012 AG
se cumplen, esto pues el matadero no cuenta con los manuales de BPF y
POES, no tienen los equipos o herramientas adecuadas y el personal no
esta capacitado para el proceso de faenado.

v' Se elabor6 el manual de BPF centrado en los puntos criticos del
diagnéstico como la recepcidon de ganado, el procedimiento de faenado y
el manejo de recursos, asi como el manual de POES que incluye la
limpieza, desinfeccién e higiene de las areas del matadero, del personal
de trabajo y de las herramientas que utiliza.

v' La evaluacion economica refleja que con una inversion de S/ 32,000 se
puede conseguir un beneficio de S/ 230,000 al evitar multas por
incumplimiento del DS, teniendo una razén costo-beneficio de 7.19.

v' Se plantea un plan de accion donde en los 2 primeros meses se realiza la
inversion propuesta, se capacita al personal y se supervisa su trabajo. Se

plantea que al mes 6 se pueda lograr la certificacion de SENASA.

4.2. Recomendaciones

v' Se recomienda realizar evaluaciones e inspecciones constantes al
matadero municipal de Zafa para conocer las principales deficiencias del
matadero municipal y, en base a ello, tomar las acciones correspondientes
y asegurarse que el proceso de beneficio no se vea afectado

v' Se recomienda la elaboracion de manuales de BPF y POES para las
empresas que trabajen con alimentos, asegurando asi la calidad e
inocuidad de estos, evitando enfermedades.

v' Se recomienda solicitar presupuesto para poder invertir en el matadero,
evitando multas por no cumplir con el DS.

v' Se recomienda realizar un estudio de seguimiento a la ejecucion del plan
de accion propuesto, para garantizar la certificacion sanitaria del matadero

municipal de Zafa.

66



Referencias Bibliogréaficas
Aparicio Zapata, M. T. (2017). "Evaluacion sanitaria del camal municipal de paita segun
el decreto supremo n°015-2012-AG". Piura: Universidad Nacional de Piura.

Obtenido de http://repositorio.unp.edu.pe/handle/UNP/1945

Cachay Chavez, N. M., & Velezmoro Chilon, W. N. (2019). Disefio de las Buenas
Practicas de Manufactura(BPM) y los Procedimientos Estandares de
Saneamiento (POES) y su Influencia en la Inocuidad de los Productos Carnicos
en una empresa del Rubro Alimentario. Cajamarca. Cajamarca: Universidad
Privada del Norte. Obtenido de
https://repositorio.upn.edu.pe/handle/11537/22359

Castellanos, L. (2 de marzo de 2017). Técnicas de Investigacion. Obtenido de
Metodologia de la investigacion:
https://lcmetodologiainvestigacion.wordpress.com/2017/03/02/tecnica-de-

observacion/

Cellan.B & Suconota.J. (2019). Implementacion de Normas BPM en el Camal
Municipio Del Canton el Triunfo. Ecuador: Universidad Estatal de Milagro.
Obtenido de
http://repositorio.unemi.edu.ec/xmlui/bitstream/handle/123456789/4807/2.%20I
MPLEMENTACION%20DE%20NORMAS%20BPM%20EN%20EL%20CAMAL
%20MUNICIPAL%20DEL%20CANTON%20EL%20TRIUNFO.pdf?sequence=1
&isAllowed=y

Centros para el Control y la Prevencion de Enfermedades. (10 de agosto de 2022).
Alimentos asociados a enfermedades. Obtenido de CDC.gov:

https://www.cdc.gov/foodsafety/es/foods-linked-illness-es.html

Davila, C. E., Mendoza Torres, G. J., Barbeito, C. G., & Ghezzi, M. D. (2019).
Evaluacion de las condiciones de bienestar animal de camélidos sudamericanos
ingresados al camal municipal de Huancavelica. Revista Mexicana de Ciencias
Pecuarias, 10(2), 379-390. do0i:10.22319/rmcp.v10i2.4568

67



Dewey-Mattia, D., Manikonda, K., Hall, A., Wise, M., & Crowe, S. (2018). Surveillance
for Foodborne Disease Outbreaks — United States, 2009-2015. Surveillance
Summaries, 67(10), 1-11.

Direccion General de Epidemiologia. MINSA. (2019). Reporte de enfermedades
transmitidas por alimentos (ETA) en el Pera. Boletin Epidemiolégico del Perd,
28(15), 381-383. Obtenido de
https://www.dge.gob.pe/portal/docs/vigilancia/boletines/2019/15. pdf

DS N° 015-2012-AG. (2012). Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto. Lima: Gobierno del Peru. Obtenido de
https://www.gob.pe/institucion/senasa/normas-legales/962261-15-2012-ag

Guarnido Lépez, P., Resconi, V. C., Campo, M. d., Guerrero, A., Maria, G. A., & Olleta,
J. L. (2022). Sacrificio de novillas en un matadero local o industrial: Bienestar
animal y consecuencias en la calidad de la carne. Livestock Science, 259.
doi:https://doi.org/10.1016/j.livsci.2022.104904

Hernandez Sampieri, R., Fernandez Collado, C., & Baptista Lucio, P. (2015).
Metodologia de la Investigacién (6ta edicion ed.). México: Mc Graw Hill
Education. Obtenido de https://www.uca.ac.cr/wp-

content/uploads/2017/10/Investigacion.pdf

Informe Belmont. (2013). Principios éticos y normas para el desarrollo de las
investigaciones que involucran a seres humanos. Revista Medica Herediana,
4(3). Obtenido de https://revistas.upch.edu.pe/index.php/RMH/article/view/424

Lopez Lora, D. M., & Piscoya Guevara, E. F. (2018). Evaluacién de los principios
generales de higiene: BPM y POES en el terminal pesquero COMPLHISA S.A.
del distrito de Santa Rosa. Lambayeque, Santa Rosa. Obtenido de
http://tesis.usat.edu.pe/bitstream/20.500.12423/1202/1/TL_LopezLoraDiana_Pi

scoyaGuevaradeMendezEvelyn.pdf.pdf

Lépez Roldan, P., & Fachelli, S. (2015). Metodologia de la Ivestigacion Social

Cuantitativa. Universidad Autonoma de Barcelona, Barcelona,Espafia.

68



Obtenido de
https://ddd.uab.cat/pub/caplli/2016/163564/metinvsoccua_a2016 capl-2.pdf

Moreira Mendoza, H. J., Bravo Sol6rzano, R. E., & Gavilanes Lopez, P. I. (2019).
Evaluacion de procedimientos operativos estandarizados y de saneamiento en
el faenamiento de cerdos. Revista Espam Ciencia, 10(2), 58-62. Obtenido de

https://dialnet.unirioja.es/servlet/articulo?codigo=8278206

Moreira Pico, M. J. (2020). Determinacion de Buenas Practicas de Manufactura en la
Comercializacion de Carnede RES en el Camal Municipaldel Cantén Jipijapa.
Universidad Estatal del Sur MANABI, Ecuador. Obtenido de
http://repositorio.unesum.edu.ec/bitstream/53000/2663/1/moreira%20pico%20

maria%?20tesis.pdf

Organizacion de las Naciones Unidas para la Alimentacion y la Agricultura. (2007).
Buenas practicas para la industria de carne. ltalia: FAO. Obtenido de
http://www.fao.org/3/y5454s/y5454s00.pdf

Organizacion de las Naciones Unidas para la Alimentacion y la Agricultura. (2021).
Ultima edicién: El estado de la seguridad alimentaria y la nutricion en el mundo
2021. Roma. doi:https://doi.org/10.4060/cb4474es

Organizacion Mundial de la Salud. (30 de abril de 2020). Inocuidad de los alimentos.
Obtenido de Who.int: https://www.who.int/es/news-room/fact-

sheets/detail/food-safety

Pérez Terrazzino, G., Condori, M., Lopez Campo, A., Vega, S., Carbonari, C., Chinen,
l., ... Jure, M. (2017). Calidad higiénico-sanitaria en plantas de faena de la
provincia de Tucuman. Deteccidn, aislamiento y caracterizacion de Escherichia
coli productor de toxina Shiga. Revista argentina de microbiologia, 49(3).
doi:http://dx.doi.org/10.1016/j.ram.2016.11.005

Pogorzelski, G., Pogorzelska Nowicka, E., Pogorzelski, P., Pdltorak, A., Hocquette, J.
F., & Wierzbicka, A. (2022). Towards an integration of pre- and post-slaughter

69



factors affecting the eating quality of beef. Livestock Science, 255.
doi:https://doi.org/10.1016/j.livsci.2021.104795

Ramos Calderdn, N. G. (2020). Andlisis en los procesos de beneficiado en el matadero
privado Pedro Zapata Puse del distrito de Olmos. Universidad Tecnologica del
Peru, Lambayeque, Chiclayo. Obtenido de
https://repositorio.utp.edu.pe/bitstream/handle/20.500.12867/2999/Nismy%20
Ramos_Trabajo%20de%20Investigacion_Bachiller_2020.pdf?sequence=1&isA

llowed=y

Reglamento Técnico Centroamericano. (2009). Buenas préacticas de higiene para
alimentos no procesados. Centroameérica. Obtenido de
https://www.mineco.gob.gt/sites/default/files/buenas_practicas_de_alimentos__

no_procesados.pdf

Rodriguez Torrens, H., Barreto Argilago, G., Sedrés Cabrera, M., Bertot Valdés, J.,
Martinez Saez, S., & Guevara Viera, G. (2016). Las enfermedades transmitidas
por alimentos, un problema sanitario que hereda e incrementa el nuevo milenio.
Revista Electronica de Veterinaria, 16(8). Obtenido de

http://www.veterinaria.org/revistas/redvet/n080815.html

SENASA. (2020). Guia de Buenas Précticas de Faenado de animales de abasto. Lima:
Gobierno del Pera. Obtenido de
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/2002708/Faenado%20animales
%20abasto.pdf.pdf

Servicio Nacional de Sanidad Agraria del Perd. (2020). SENASA recomienda se
adopten procedimientos que garanticen la inocuidad de la carne en matadero
de Chota. Cajamarca: SENASA. Obtenido de
https://www.google.com/interstitial?url=https://www.senasa.gob.pe/senasaconti
go/senasa-recomienda-se-adopten-procedimientos-que-garanticen-la-

inocuidad-de-la-carne-en-matadero-de-chota/

70



Whitton, C., Bogueva, D., Marinova, D., & Phillips, C. (2021). Are We Approaching
Peak Meat Consumption? Analysis of Meat Consumption from 2000 to 2019 in
35 Countries and Its Relationship to Gross Domestic Product. Animals, 11(12).
doi:https://doi.org/10.3390/ani11123466

Ynofan Juarez, G. (2017). Propuesta de disefio de una nueva planta para el matadero
municipal de Mochumi a fin de mejorar las condiciones de faenado de animales
de abasto segun el DS 015-2012 AG. Chiclayo: Universidad Catdlica Santo
Toribio de Mogrovejo. Obtenido de
https://tesis.usat.edu.pe/xmlui/bitstream/handle/20.500.12423/799/TL_%20Yno
%C3%BlanJuarezGradimy.pdf

71



ANEXO 1.
Carta de aceptacion para la recoleccion de datos

Figura 18
Carta de aceptacion del matadero

Nota. Elaboracién propia
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ANEXO 2
ENTREVISTA APLICADA

ENTREVISTA APLICADA AL PERSONAL OPERARIO Y MATARIFES EN EL
AREA DE SACRIFICIO DEL MATADERO MUNICIPAL DE ZANA.

Entrevistado: Fecha: [/

Tema: Buenas Practicas de Faenado y Procedimientos de Higiene

1. Conocimientos generales sobre Buenas practicas de Faenado y

Procedimientos de higiene.

2. Cuanto tiempo trabaja en el matadero Municipal de Zafa.

3. ¢Desde que ha Ingresado a trabajar en el matadero hasta la fecha actual ha
recibido alguna charla de capacitacion o induccion sobre sacrificio de animales

de abasto?

4. ¢Ha tenido capacitaciones para desarrollar el proceso de faenado?

5. ¢Sigue algunos procedimientos de Sacrificio para faenar animales de abasto?
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¢Lleva a cabo controles de higiene en el proceso de sacrificio?

¢, Dentro del periodo de tiempo que viene trabajando en el establecimiento ha
solicitado a los responsables algun requerimiento que le ayude en las labores

de Faenado o Higiene?

¢,Considera importante las labores de Higiene en el establecimiento? ¢ Por

qué?

¢, Considera que es necesario capacitar al personal en cuanto a las labores de

faenado? ¢ Por qué?
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Tabla 27.

ANEXO 3.

Ficha de evaluacion situacional del Check List

Check list aplicado

Base legal

Detalle

Descripeion

Cumple

Cumple

Articulo 19°

UBICACION DE LOS

MATADEROS

. No presenta riesgo a inundaciones.

. Libre de gases y elementos contaminantes.

. Aislado de Hospitales.

_ Alejado de cementerios

. Se sitha apartado de rellenos Sanitarios.

. Retirado de plantas quimicas.

x| x| x| x| x

Articulo 23°

MATADERQ CATEGORIA 1

= @ | faf W M| =

. Capacidad instalada de faenado maximo de 10

bovinos, 20 porcinos y 30 ovinos diarios.

>

8. Cuenta con servicio medico veterinario autorizado por
SENASA.

9 Aplica Buenas Practicas de Faenado

10. Aplica (POES)

>

11.Cuenta con un plan de rastreabilidad.

Anexo 2

REQUISITOS
GENERALES DE LOS
MATADEROS:

AGUA POTABLE

12.Dispone con instalaciones apropiadas para el

almacenamiento y distribucién de agua.

13. Cuenta con disponibilidad de 500 L./Bovino.

14.Tiene la capacidad de 350 L./Porcino.

15.Cuenta con abastecimiento de 200L. /Qvino y Caprino.

16.Las cafierias de agua potable y no potable estan
separadas por color.

17.Los tanques de depdsito estan instalados y protegidos
contra la contaminacion, asi como también son de facil

acceso, evaluacion y limpieza.

18. Utilizan agua clorada.

Anexo 2

EFLUENTES

Lineas de drenaje

19. Las dreas donde se trabaja con agua disponen de
canaletas de desagie, con rejillas y trampas.

20.Cuentan con canaletas con una pendiente de 1% para
canales abiertos.

21.Las aguas negras disponen de 2% de pendiente.

22 Los drenajes del area de faenado no estan conectados
con las ofras lineas del establecimiento.

23.Las canaletas cuentan con trampas y mantienen una
ventilacion.

24 El matadero cuenta con un sistema de tratamiento de
efluentes.
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AMNEXO 2

ILUMINACION

25 El camal dispone de iluminacion natural o artificial.

26.La intensidad es de 540 lux para la evaluacion
veterinaria.

27.La lluminacién es de 220 lux en ambientes de trabajo.

28.La lluminacién 110 lux en otros ambientes.

29 Las luminarias estan protegidas para evitar la
contaminacion.

AMNEXO 2

TECLES Y SISTEMA DE
RIELES

30.El matadero dispone de un mecanismo para 1a
suspension del animal.

31.La pintura del soporte es anticorrosiva y no se
resquebraja.

ANEXO 2

VENTILACION

32.El adrea de trabajo dispone de una wventilacion
adecuada, evitando el calor, vapor, la condensacién,
asi como también asegura que el aire no esté
contaminado.

ANEXD 2

EQUIPOS Y
MATERIALES

33.El matadero cuenta con rieles.

34. Tiene roldanas.

>

35. Cuenta con ganchos.

36. Trabaja con sierra.

37.Dispone de bandejas.

38. Cuenta con mesas de trabajo.

39 Tiene acceso con cuchillos.

40. Cuenta con balanzas.

41.Dispone de anaqueles.

42 Maneja recipientes de basura.

ANEXO 2

AMBIENTE EQUIPOS Y
MATERIALES
VETERINARIOS

43. Dispone Lupa.

44 Tiene equipo basico de diseccion.

45 Acceso de articulos para la toma de muestras.

x| x| x| x| | | x| 3| x| 3¢

46 Desinfectantes.

47 Termdmetro clinico.

>

48. Cuenta con Estetoscopio.

Anexo 3

DISENO DE LOS
MATADEROS:

49.El acceso de la zona es de facil ingreso.

50. Desinfeccidn de vehiculos.

51.Zona de abastecimiento.

52 Area de faenado.

53.Area de oreo.

54 Disponen de zona de incineracion.

x| | x| =

55.Tienen tanque de residuos sdlidos

>

56.zona de energia.

57.Cuentan con espacio de servicios generales vy
asistenciales.
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ANEXO 3 - 4.-ZONA DE FAENADO

4 1. Seccion de

58.5e dispone de métodos apropiados y seguros de

ANEXD 3 . aturdimientos para los operarios como: Enervacion por
aturdimiento .
puntilla.
» 59. Efectua el sangrade inmediatamente despues del
ANEXO 3 | 4.2. Seccion de Sangrado o
aturdimiento.
60.La operacion de sangrado se realiza en un sistema X
aéreo.
61. Utiliza 2 tipos de cuchillos, uno para cortar la piel y otro
para seccionar los vasos sanguineos.
62.5e desinfectan los cuchillos entra cada animal. X
63.Evacua la sangre en un tiempo minimo de 3 — 6
minutos.
4.3. Seccion de Escaldado 64. Cuentan con un sistema de escaldado y pelado que
ANEXO 3 . . . X
y pelado garantice la inocuidad.
ANEXO 3 | 4.4 Seccion de Degiiello 65.5e secciona los vasos sanguineos del cuello.
66. Desuelan todas las especies excepto los cerdos, antes
de la evisceracion de la carcasa.
67.Los animales desollados no deben lavarse de tal forma
que el agua penetre la cavidad abdominal antes de la X
ANEXO 3 | 45 Seccion de Desuello evisceracian.
68.Las pieles se refiran inmediatamente del area de X
faenado.
69.Las menudencias pasan a la zona de limpieza evitando
su acumulacién en la zona de faenado.
70.5e efectia la exitraccion de los drganos digestivos,
4.6. Seccion de circulatorios, respiratorios y reproductivos.
ANEXO 3 . . — - — ——
Eviscerado 71.La evisceracién se realiza en recipientes inoxidables. X
72.La evisceracion se efectia sin demora alguna. X
4.7. Seccién de division 73.Usan sierra mecanica y esterilizadores.
ANEXO 3 X
de carcasas
4.8. Evaluacion post- 74. Realiza una efectiva evaluacién post-mortem por el
ANEXO 3 . .
mortem medico veterinario.
4.9. Seccion De limpieza 75. Se limpian las carcasas de una forma minuciosa.
ANEXO 3 X
de la carcasa
4.11. Seccién de pesadoy 76. Realizan el pesadoe antes de ingresar a la sala de oreo.
ANEXO 3 . X
numeracion
CAPITULO VI — DEL INGRESO DE LOS ANIMALES AL MATADERO
ARTICULO | Informacion del personal 77.5e lleva una relacion sobre el personal que interviene X
30° de los mataderos. en las labores del faenado.
78.El personal cuenta con uniforme de color claro,
ARTICULO . . .
42 Indumentaria del personal proteccion para el cabello, mascarilla, guantes, casco, X

botas, delantales.
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79.Los animales que ingresan presentan Certificado

Sanitario de Transito Interno Vigente, indicando que

ARTICULO | Recepcion de animales al son destinados al faenamiento.
34° matadero. 80. Los aretes de los animales que ingresan son retenidos
por el médico veterinario para ser remitidos
mensualmente al SENASA.
81. Los animales permanecen en los comrales de descanso
ARTICULO | Descanso obligatorio de por un tiempo minimo de 6 horas.
38° los animales 82 Los animales que llegan al matadero no son

movilizados mediante arreo.

CAPITULO VIl - DE LA EVALUACION ANTE-MORTEN

ARTICULO Obligatoriedad de la 83.El médico veterinario realiza la evaluacién ante-
39° evaluacion ante-mortem mortem correspondiente.
. . 4. e identifican a los animales que estan descansados.
ARTICULO | Propasito de la evaluacion I _ i
85. Se identifican y aislan los animales sospechosos.
40° ante-mortem

86. 5e impide la contaminacion de las areas de faena.

CAPITULO VIl - DEL PROCESO DE FAEMADO

37.El médico veterinario responsable inspecciona antes

Articulo 51° L . .
de iniciar el faenado, las instalaciones, personal,
L equipos, etc. Cumpla con las Buenas Practicas de
Aplicacion del Manual de .
L Higiene.
Buenas Practicas de __ _ i _
. 88.El médico veterinario responsable verifica la aplicacion
Faenado e Higiene .
del Manual de Buenas Practicas.
89 El matadero cuenta con zonas de faenado separadas
: para cada especie.
) . Faenado de diferentes — _ .
Articulo 52 . 90.Cuentan con procedimientos especificos autorizados,
especies
P detallando horarios, higiene y sanidad al utilizar un area
comun.
91.Los equipos vy utensilios, tienen una superficie
Articulo 53° Equipos y materiales impermeable, resistente a la corrosion, ademas de
facilitar su higiene.
. 92 Emplean meétodos de aturdimiento reconocidos
. Aturdimiento de los . .
Articulo 54° il internacionalmente o aprobados por SEMNASA, que
animales
disminuyan el sufrimiento.
93.El faenado de animales se realiza con la autorizacion y
. Autorizacion para el inicio presencia del médico veterinario.
Articulo 55°

de faenado

94.El médico veterinaric supervisa todo el proceso de
faenado.
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CAPITULO IX — DE LA EVALUACION POST - MORTEM

Condicion para el

95. Se realiza una evaluacion post mortem para determinar

Articulo 60° .
consumo humano la condicién de apto para el consumo humano.
96.5e realiza una evaluacion post-motem a las
Identificacion de las menudencias.
Articulo 61°
menudencias
97.Se utiliza tinta Azul violeta para la carne aprobada para
Asticulo 65° Sello de la evaluacidn el consume humano.
iculo

sanitaria

98. Se utiliza tinta Roja para la carne condenada.

99. Se utiliza Verde para la came decomisada.

Exigencias de la finta para
Articulo 66° | el sellado de la evaluacién
sanitaria

100. La tinta empleada es de uso alimentario

humanao.

101. La tinta estd aprobada por la Autoridad
competente.

102. La tinta y sello permanecen en custodia por el

médico veterinario.

Caracteristicas del sello

103. El sello es de forma circular y de seis

centimetros de diametro.

Articulo 67°
de la evaluacion sanitaria 104. El sellado es legible.
105. se aplica en los cuatro cuartos de la carcasa.
OTRAS DISPOSICIONES
. Acceso a las zonas del 106. El acceso a personas ajenas al proceso de
Articulo 88°

matadero

faenado es resfringido.

Articulo 859° | Capacitacion del Personal

107. El personal recibe capacitaciones.

Nota. Elaboracion propia

79




ANEXO 4 .
Documentos

Figura 19
Formulacion de solicitud e inspeccion sanitaria

Nota. Documento del matadero

Figura 20
Certificado oficial de vacunacion por rebafio contra antrax

Nota. Documento del matadero
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Figura 21
Recibo de matanza de animales

Nota. Documento del matadero
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ANEXO 5 .
Fotografias de la aplicacion

Figura 22
Frontis de la municipalidad distrital de Zafa - Lambayeque

Nota. Toma propia

Figura 23 Figura 24
Animal beneficiado Divisién de carcasas

Nota. Toma propia Nota. Toma propia
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Figura 25

Nota. Toma propia

Figura 26
Autores de la investigacion

|
- y
- &m’ e ™

Nota. Toma propia
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ANEXO 6 .

Manual de Buenas Practicas de Faenado

MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE
FAENADO PAFA EL MATADERO
MUNICIPAL DE

ZANA - LAMBAYEQUE.

Preparado por:

Lopez Cordova Jose Renato

Santisteban Vargas Valeria Massiel

Lambayeque — 2021
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Manual de Buenas Practicas de Faenado
M-BPF

Objetivo

1.1. Objetivo General
Establecer los lineamientos necesarios que garanticen que cuando se dé el
beneficio, el animal esté en Optimas condiciones higiénicas-sanitarias,

cumpliendo con las normativas nacionales legales.

1.2. Objetivos Especificos
v' Establecer los procedimientos detallados de manera escrita y validos.
v Establecer a las autoridades, responsabilidades que realizan, dirigen y
verifican el manual de BPF.

Alcance

El actual Manual de Buenas Practicas de Faenado logra cubrir todos los aspectos
higiénico-sanitarios en las instalaciones, equipos y materiales, personal, que
tengan contacto directo con las lineas de produccion en el matadero municipal de

Zafa.

Responsabilidad
El responsable del cumplimiento, vigilancia e inspeccion del Manual de Buenas

Préacticas de Faenado es el Médico Veterinario.

Norma de Referencia
Decreto Supremo 015-2012-AG- Reglamento Sanitario de Faenado de Animales
de Abasto.

Aspectos Generales
5.1. Definiciones
v" Faenado: es el sacrificio del animal con el objetivo de tener su carne en

condiciones oOptimas para el consumo humano.
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5.2.

Buenas Practicas de Faenado (BPF): Grupo de procesos, etapas,
guias, controles, condiciones que son aplicados en el procesamiento o
beneficio de un animal, teniendo como base las practicas ganaderas.
Calidad Sanitaria. Establece las condiciones necesarias para garantizar
un producto inocuo y este no represente un peligro a la salud del cliente
final.

Codex Alimentarius. Codigo de alimentacion que, con el fin de proteger
la salud, establecié normas, directrices, codigos, para la comercializacion
de alimentos.

Fase. Es la sucesion de un fenébmeno hacia otro, el cual deja una
referencia historica.

Gravedad. Se denomina a la importancia, peligro que representa una
cosa.

Inocuidad. Garantiza que el producto elaborado cumpla con los
estandares de calidad y no sean un peligro para la salud del consumidor,
siendo estos preparados con la finalidad de destino.

Medidas Preventivas. Conjunto de acciones que ayudan a reducir algun

tipo de peligro, tienen un orden y una finalidad.

Realidad Situacional del Matadero Municipal de Zafa

a.

Ubicacion

El matadero se encuentra ubicado en la calle Jorge Chavez S/N, con
autorizacion municipal, esté libre de emanaciones de gas y contaminantes.
Se encuentra aislado de cementerios, centros de salud, aeropuertos,

plantas industriales, rellenos sanitarios y otros.

. Infraestructura
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AREA

Realidad

Oficina administrativa

Este ambiente es ocupado por el encargado del matadero
municipal, revisando el ingreso de las personas y animales
de abasto a las instalaciones respectivas.

Oficina del médico
veterinario

Ocupada por el Médico Veterinario, responsable de cumplir
con las Inspecciones Sanitarias antes, durante y después del
proceso de faenado.

Zona de desembarque

Es el lugar de desembargque de animales.

Corrales de encierro.

Espacio limitado para separar los animales de abasto
(Recepcion, descanso, aislamiento y encierro). Cuenta con
bebederos techados para protegerlos.

Servicios higiénicos.

Tiene 2 lavamanos, 3 urinarios, 1 inodoros y 3 duchas.

Vestidores.

Las duchas son utilizadas como vestidores.

Almacén de productos
de limpiezay
desinfeccion.

Ubicado al lado de la oficina administrativa. Se almacenan
productos de higiene utilizados en el proceso de faenado, asi
como los equipos y herramientas

Abastecimiento de
agua potable.

El establecimiento dispone de un tanque (1000lt). el cual
abastece de agua potable al local, este mismo distribuye
agua a las instalaciones incluyendo la sala de proceso

Reservorio de agua
parala sala de
proceso.

Abastecido por un tanque de agua que almacena
aproximadamente 4000 Lt., abasteciendo toda el area de
proceso.

Playa de proceso.

Lugar donde se realiza el faenado, evisceracion, lavado,
corte de las carcasas y zona de oreo. Los pisos, techos,
ventanas y puertas estan disefiados para facilitar la tarea de
mantenimiento, limpieza y desinfeccién. Los canales no se
limpian con frecuencia y se suele llenar de desperdicios

lluminacion

Toda la instalacion cuenta con suficiente iluminacion y
ventilacion natural, permitiendo que se desarrollen todas las
actividades establecidas en el diagrama de flujo.

5.3. Requerimientos

5.3.1.

Equipos e Implementos

Caracteristicas

Los equipos y enseres que se utilizan en las labores de faenado,

presentan un material resistente a la corrosion, su forma facilita la

limpieza y desinfeccion. Presentan las siguientes caracteristicas:
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a) Material resistente a la corrosion.

b) No son toxicos.

c) No influyen en el sabor, olor o color.
d) Féciles de limpiar y desinfectar.

Todos los equipos como: rieles, ganchos, sierra mecanica, cuchillos,
mesas de trabajo, balanza y anaqueles deben ser limpiados y
desinfectados antes y después de las labores de faenado. En el caso
particular que algun utensilio entre en contacto con carne externa a

la playa de sacrificio este debera ser desinfectada.

MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE FAENADO | Fecha:
DEL MATADERO MUNICIPAL DE ZANA 06/2021
N Version: 01-
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE ZANA 2021
EQUIPOS Y MATERIALES DE TRABAJO PARA EL MATADERO MUNICIPAL
DE ZANA
UNIDADES DESCRIPCION
01 ATURDIDOR Marca: SEMAEGE
Capacidad: 200 reses por hora
01 TECLE Marca: Truper POL- 1TN

Material: Acero
Tamano de cadena: 3 Metros
Capacidad: 1 Toneladas

01 MAQUINA Marca: SEMAEGE
CORTADORA DE Material: Acero Inoxidable y Aluminio
PECHO Capacidad: 200 pechos por hora

01 BALANZA Marca: Opa lux
) Material: Acero Inoxidable
Capacidad 100 kg

10 Ganchos para el area de Oreo.

03 Bateas para el lavado de viseras

01 Mesa de trabajo movil.

01 Motobomba para lavado a presion en la playa de faenado.

01 Fumigadora STIHL/15 LITROS

02 Tanques rotoplast / 1000 Litros

01 Otros equipos para tratamiento de efluentes: camara de
desengrase, bomba centrifuga y periférica

01 Mobiliario para servicios sanitarios: inodoro, lavamanos, ducha.

88




5.3.2. Requerimientos Generales

MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE FAENADO Fecha:
DEL MATADERO MUNICIPAL DE ZANA 06/2021
~ Version: 01-
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE ZAKA 2021

Requerimientos

Oficina administrativa

Escritorio y silla

Repisa

Estante o armario

Cuaderno de apuntes y de registro
Lapiceros y papelera
Computadora Core i5

Impresora multifuncional

Papel Bond

Oficina del Médico Veterinario

Lupa

Guantes

Alcohol y desinfectantes
Equipo de diseccion
Termdmetro
Estetoscopio

Sellos

Tinta

Focos de luz fuerte

Almacén

NN N N N N N N N A N N N N NN

Estantes
Organizadores

Cajas herméticas
Cuaderno de registros
Cinta de Embalaje

Corral de Descanso IMPLEMENTAR/MEJORAR

Corral de Aislamiento IMPLEMENTAR/MEJORAR

Corrales de Encierro. IMPLEMENTAR/MEJORAR
v' Jabon Liguido

Servicios Higiénicos. v Papel higiénico
v Alcohol en gel
v' Escobas y escobillones
v' Contenedores y recipientes de residuos

Limpiezay desinfeccion.

peligrosos y no peligrosos
Recogedores

Trapos, trapeadores y esponjas
Detergente

Cloro

Baldes

Abastecimiento de Agua
potable.

ASANANE N NN

Implementar tanque y reservorio de agua.
Mejorar el sistema de desagtie.

89




5.3.3.

Personal

El personal operario en las labores de faenado cumple un rol muy
importante en el proceso, ya que es el encargado de la manipulacion
en toda la cadena de produccion, siendo responsable de garantizar

un producto inocuo para el consumo humano.

El matadero municipal debera tener una comunicacion mas fluida con
el personal que labora en el proceso de faenado, y constatar que, si
un nuevo operario ingresa a trabajar, debe contar con el certificado

de salud.

Toda persona que mantenga un contacto directo o indirecto en el
proceso se exige que haya pasado por un examen médico, reflejado
en un certificado médico o carnet de salubridad. Esto confirma que el
personal se encuentra en condiciones de salud estables para realizar
las labores respectivas y que no sea portador de alguna enfermedad

infectocontagiosa. El certificado debera renovarse periédicamente.

Todo el personal (Incluyendo a los empleados de limpieza y
mantenimiento), deben someterse periddicamente a programas de

inducciodn, capacitacion, en disciplinas de manipulacion, higiene, etc.

Requerimientos Pre-ocupacional

v' Mayor de 18 afios.

v Saber leer y escribir.

v Examen pre-ocupacional. En el cual se mostraran las
condiciones de salud del trabajador. (Carnet o Certificado
Médico)

v' Examen médico realizado con un minimo de 30 dias antes de

iniciales labores en el establecimiento.

Requerimientos Post-ocupacional.
v' Realizar examen médico cuando el personal deja de laborar por

motivos de alguna infeccion que pueda generar contaminacion.
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v' El responsable de matadero tomara las acciones necesarias si

Cuadro del Personal que Interviene en el Matadero Municipal

alguno de

los trabajadores muestra

indicios de alguna

enfermedad que pueda transmitirse a la carne, menudencias o Si

presenta heridas o llagas que tengan contacto con la carne al

manipularla directa o indirectamente.

El matadero debe contar con los certificados médicos vigentes

de todo el personal.

Ocupacion N° de trabajadores
Médico veterinario 01
Asistente Administrativo 01
Matarifes 03
Lavadores de Menudencias 01
Personal de Limpieza 01
Guardianes 02
Total 09

6. Procedimientos
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MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE FAENADO

DEL MATADERO MUNICIPAL DE ZARA Fecha: 06/2021

Versiéon: 01-2021
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE ZANA Codigo: BPF-001

BPF-001 - RECEPCION DE GANADO
Objetivo
Determinar los procedimientos de recepcion del ganado que entra a las
instalaciones, antes que inicie el proceso de beneficio en el matadero municipal de

Zafa.

Alcance
El alcance es de abastecedores, duefios y usuarios que solicitan el ingreso a las

instalaciones del matadero municipal de Zafa.

Responsabilidad
El responsable del ingreso de ganado a las instalaciones es el personal de

recepcion.

Desarrollo del Procedimiento
4.1. Generalidades

v' El matadero municipal cuenta con diferentes corrales como: recepcion,
encierro, aislamiento, descanso, en los cuales se ingresara al animal de
acuerdo a las condiciones que llegan.

v Los abastecedores o usuarios del matadero deben presentar certificado
sanitario de transito interno emitido por SENASA, el cual detalla la
especie, talla, peso y otras caracteristicas del animal. El veterinario sera
responsable de la evaluacion sanitaria, nimeros de vacunas y otros
datos importantes.

v La recepcion del ganado se da cuando se ha verificado por parte del
médico veterinario que el documento de transito es valido, el ganado
procede a ingresar al corral de recepcién y se toman todos los datos

correspondientes mediante una ficha de registro (R-BPF-001).
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4.2. Trafico Interno de los Animales de Abasto

v/ Cuando los animales han sido registrados e ingresados al
establecimiento, estos son separados por las categorias
correspondientes, continua el proceso llevandolos hacia el corral de
descanso donde se realizara la evaluacion ante mortem. (R-BPF-002)

v Sl los resultados del examen ante mortem, indican que el ganado esta
apto para el proceso de faenamiento, el ganado es trasladado al corral
de encierro para que luego se realice el sacrificio.

v" Cuando los resultados ante mortem indican que el animal no esta apto,
este pasa al corral de aislamiento, donde permanecera para realizar otra

evaluacion minuciosa por parte del médico veterinario.

5. Documentos y Registros
R-BPF-001 - “FICHA DE RECEPCION DE GANADO”

R-BPF-002 - “FICHA DE REGISTRO DEL INGRESO DE ANIMALES DE ABASTO”

R-BPF-003 - “FICHA DE EVALUACION ANTE MORTEM’
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R-BPF-001 - FICHA DE RECEPCION DE GANADO

MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE FAENADO DEL
MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

FICHA DE RECEPCION DE GANADO

Fecha: 06/2021
Version: 01-2021
Cddigo: BPF-001

Usuario:

Documento de identidad:
Fecha deingreso:

Hora:

Especie

Documentacion

Caracteristicas

Peso

N. de arete

Marca

Vacunas

Procedencia

Otros

Observaciones

Firma del responsable



R-BPF-002 - FICHA DE REGISTRO DEL INGRESO DE ANIMALES DE ABASTO

MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE FAENADO DEL MATADERO
MUNICIPAL DE ZANA

Fecha: 06/2021
Versiéon: 01-2021

FICHA DE INGRESO DE ANIMALES DE ABASTO

Caodigo: BPF-001

Fecha: / / Hora: Turno:

Z
o

Especie de Peso

animal (Kg) Arete/Codigo

Nombre del Propietario

Observaciones

OO N0 IWIN|F

Firma del responsable
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R-BPF-003 - FICHA DE EVALUACION ANTE MORTEM

MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE FAENADO DEL MATADERO

MUNICIPAL DE ZANA Fecha: 06/2021

Version: 01-2021

FICHA DE EVALUACION ANTE MORTEM Codigo: BPF-001
Fecha | Hora:
Médico Veterinario
Usuario
Especie
Evaluacién
CONSIDERACIONES S NO OBSERVACIONES

El animal a sacrificar se encuentra descansado.

Presenta anormalidades o signos de alguna enfermedad.

Comportamiento extrafo.

Problemas para mantenerse en pie.

Estado de nutricion 6ptimo.

Buen estado de la piel o pelaje.

Buenas condiciones de los genitales (exterior).

El animal presenta lesiones, tumefacciones, edemas o laceraciones.

Temperatura sospechosa.

Si el animal tiene indicios de alguna enfermedad, se toman
muestras de sangre para remitirlas a un laboratorio.

Otros.

Firma del responsable
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MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE

FAENADO DEL MATADERO MUNICIPAL DE | Fgcha: 06/2021
ZANA Version: 01-2021

Cédigo: BPF-002

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE ZANA

BPF-002 - PROCEDIMIENTO DE FAENADO
(GANADO MAYOR Y MENOR)
Objetivos
Determinar los adecuados procedimientos de faenado, para cumplir con el
reglamento (DS. 015-2012-AG)

Alcance
Tiene como alcance todo el ganado ingresante (mayor y menor) que esta apto para

el proceso de faenamiento.

Responsabilidad
Los responsables de que se desarrolle con éxito los procedimientos de Faenado

es el médico veterinario y los operarios de faena incluyendo a los matarifes.

Desarrollo
4.1. Generalidades

Las areas de faenado se dividen en 2, zona limpia y zona sucia.

v Los operarios y todos los involucrados en el proceso de faenado cumplen
estrictamente con las operaciones de higiene estipuladas en este
manual. El médico veterinario es el responsable de corregir alguna
irregularidad a prontitud.

v Los operarios estan capacitados en labores de riesgo como: métodos de
afilado de los instrumentos (Cuchillos, puntas, etc.).

v’ Antes y durante las labores de faenamiento se verifica que las
instalaciones, equipos Yy utensilios hayan cumplido con los
procedimientos de higiene, estén en buen estado y libres de plagas. En
caso de presentar irregularidades se notifica al médico veterinario en el

momento para que se tomen las medidas correspondientes.
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v

Antes y durante del faenamiento se debe supervisar que las canaletas
estén dispuestas correctamente, aplicando el tratamiento de efluentes
cuando es necesario y asegurando la adecuada eliminacion de la sangre,

los restos de visceras y otros derivados del animal.

4.2. Faenado porcino

v

Las labores de faenado se realizan de acuerdo al diagrama de flujo y el
instructivo de faena de ganado menor

(Ver Registros R-BPF-004 — R - BPF-005)

El médico veterinario emite la orden de faenamiento, firmada y sellada
para comenzar con el sacrificio, donde especifica el nombre del matarife
a cargo. (Ver Registro R-BPF-006)

Se controlan todas y cada una de las etapas del proceso de faenado,
basandose en pardmetros especificos para cada operacion. (Ver
Registro R-BPF-007)

Se lleva un registro de los parametros de control para todas las
actividades de faenado. (Ver Registro R-BPF-008)

4.2.1. Zona sucia

v' Se realiza el duchado del animal antes de ser insensibilizado por
el método de puntilla en caso de no contar con pistola de
aturdimiento.

v' Luego se realiza el izado, deglello y sangrado. El deglello se
realiza con 2 cuchillos, el primero para seccional la piel y el
segundo para los vasos sanguineos. Estos instrumentos han sido
debidamente esterilizados.

v' Finalizada la etapa de sangrado, el animal pasa a ser lavado con
agua para separar todos los rastros de sangre, orina y otros
elementos.

v' El proceso de escaldado se realiza con agua a temperatura de 80
— 84°C, durante un promedio de 12 minutos, con la finalidad de

desprender el pelo del animal.
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Se realiza el desuello separando la cola, patas y pesufias del
animal.
Se lava la superficie externa antes de pasar a la etapa de

evisceracion.

4.2.2. Zonalimpia

v

Se procede a la separacién de las carcasas, lavado, pesado,
numeracion e inspeccion sanitaria.

Se extrae las visceras de la cavidad abdominal y se colocan en
bandejas separando los 6rganos comestibles de los que no lo son.
Se amarran o sellan el recto y es6fago para evitar cualquier tipo
de contaminacion.

Se dividen las carcasas serruchando por la mitad.

Cuando se han terminado las operaciones de evisceracion y
division de carcasas, se realiza la evaluacion post mortem donde
se inspecciona los érganos por el médico veterinario (Ver Registro
R-BPF-009) determinando la aptitud para el consumo humano. En
el caso que la carne no sea apta, se decomisa para posteriormente
ser incinerada, quedando registro en la planilla de comisos de
carne. (Ver Registro R-BPF-010)

Las carcasas son lavadas interna y externamente para retirar
cualquier suciedad impregnada en el proceso.

Las carcasas y derivados pasan a la zona de oreo para reposar y
posteriormente ser distribuidas. (Ver Registro R-BPF-011)

4.3. Faenado Vacuno

v'El proceso de faenado se realiza en base al diagrama de flujo y al

instructivo de faenamiento de ganado mayor. (Ver Registro R-BPF-012 -
R-BPF-013)

v' El médico veterinario emite la autorizaciéon de faenado para iniciar el
proceso. (Ver Registro R-BPF-006)
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v' Se lleva un correcto control en las operaciones de beneficio, estipulados

por parametros en cada proceso, teniendo en cuenta etapas de control

para estas actividades. (Ver Registro R-BPF-007)

v' Se registra todos los procedimientos y parametros de este proceso. (Ver
Registro R-BPF-008)

4.3.1. Zona Sucia

v

v

Se desarrollan las operaciones de izado, deguello, sangrado y
desuello.

Todo el ganado pasa al area de sacrificio donde se someten a la
insensibilizacién, en caso de no contar con pistola de aturdimiento
se puede realizar con una puntilla.

Después de la insensibilizacién se continlan las operaciones ya
antes mencionadas Realizando el deguello en los vasos como
cava inferior y la yugular utilizando 2 cuchillos, uno para seccionar
la piel y el otro para cortar los vasos sanguineos.

De la misma forma se cortan las extremidades, cola y se separa la

piel.

4.3.2. Zona Limpia

v

v

Se extraen los érganos digestivos, reproductivos, respiratorios,
entre otros, utilizando cuchillos debidamente esterilizados.

Se amarra o liga el recto con el es6fago para prevenir cualquier
tipo de contaminacion.

La division de carcasas se serrucha por la mitad.

Cuando se realizaron los procesos de evisceracion y separacion
de carcasas, el médico veterinario evalla las visceras, cabeza y
organos anotando los detalles en el registro post mortem. En el
caso de no ser apto para el consumo, el veterinario decomisa la
carne y llena el registro en la planilla de comisos de carne.

Se realiza la limpieza de carcasas interna y externamente,

utilizando agua a presion para eliminar cualquier suciedad
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presente en las superficies que haya quedado impregnada en el
proceso de faenado.

v' Concluida la operacion de lavado se pesan las carcasas y se
sellan, donde son derivadas a las salas de oreo, para su posterior

distribucion.

5. Documentos y registros
R-BPF-004 DIAGRAMA DE FLUJO DE FAENADO DEL GANADO MENOR
R-BPF-005 INSTRUCTIVO DE FAENA DE GANADO MENOR
R-BPF-006 ORDEN DE FAENAMIENTO
R-BPF-007 PARAMETROS DE CONTROL
R-BPF-008 REGISTRO DE CONTROL DE FAENADO
R-BPF-009 EVALUACION POST MORTEM
R-BPF-010 PLANILLA DE COMISO
R-BPF-011 AUTORIZACION DE SALIDA DE LA CARNE Y SUB PRODUCTOS
R-BPF-012 DIAGRAMA DE FLUJO DE FAENADO DEL GANADO MAYOR
R-BPF-013 INSTRUCTIVO DE FAENA DE GANADO MAYOR
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R-BPF-004 DIAGRAMA DE FLUJO DE FAENADO DEL GANADO MENOR

Ganado
Menor

Zona Sucia =

Zona Limpia

|

Recepcion de Ganado

'

Examen ant-morten

'

Ouchado

|

Aturdimiento

!

|

[zado

Examen Post Mortem

|

Dequelo ysangrado

|

Limpieza de Carcasa Zona Limpia

Escaldado v pelado

|

Pezado v Sellado

Desuello

!

Lavado superficial

'

Evizcerado

'

Division de Carcasas

L
|

Oreo
Carcasas o Canales

102



R-BPF-005 INSTRUCTIVO DE FAENA DE GANADO MENOR

MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE _
FAENAMIENTO DEL MATADERO MUNICIPAL DE | Fecha: 06/2021

ZANA Version: 01-2021

INSTRUCTIVO DE FAENA DE GANADO MENOR | C0digo: BPF-002

1. OBJETIVO
El presente instructivo tiene como objetivo principal brindar a los matarifes
los procedimientos adecuados de faenado para los animales de ganado
menor, presentado algunas indicaciones, métodos, guias, etc.

2. ALCANCE
Este instructivo abarcara todo el proceso de faenado, desde la llegada de los
animales al matadero hasta la distribucion del producto.

3. RESPONSABILIDADES
El responsable del cumplimiento y verificacion de este manual es el médico
veterinario.

4. EJECUTOR
Los responsables de la ejecucion de este instructivo son los matarifes y
personal operario que interviene en las labores de faenado de ganado
menor.

5. RECURSOS
Como recursos para todo el procedimiento tenemos:
Tecles con soporte de pintura anticorrosiva
Ganchos
Puntillas
Cuchillos
Sierra
Bandejas
Mesas de Trabajo
Balanza

AN N NN
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6.

INSTRUCCIONES O PROCEDIMIENTOS

ILUSTRACION

Inspeccién Ante mortem

v

Cuando Illegan los animales al matadero
Municipal, el médico veterinario tiene que revisar
toda la documentacion necesaria.

El médico veterinario realizada una evaluacion e
inspeccion Ante-Morten del animal a sacrificar.

De acuerdo a los resultados de la evaluacion el
medico establecera si el animal esta apto o no
para ser sacrificado.

Si los resultados arrojan que el animal presenta
alguna enfermedad, este pasa al corral de
aislamiento para una inspecciéon mas profunda.

Si el animal esta apto, pasa al corral de descanso.

Imagen 1: Revision de la
Documentacion

Imagen 2: Inspecciéﬁ Ante
Mortem

Aturdimiento y sangrado

v

Para lograr el éxito de esta operacion el matarife
debe llevar el animal al area de aturdimiento, con
calma y un arreo simple, tratando de no estresarlo.
Después debe trazar un aspa en la frente del
animar como se observa en la imagen 1.

Apuntar con la pistola 2cm por encima de donde
se marco el aspa.

Disparar y verificar que la operacién haya tenido
éxito, de lo contrario se repite el proceso.
Degollar el animal inmediatamente, esta operacion
debe realizarse lo mas pronto posible.

Para el degiello con la ayuda de un cuchillo filudo
se debe cortar las venas y arterias yugulares.
Con la ayuda del tecle el animal es izado
rapidamente para que la sangre drene.

Tener cuidado de no cortar la traquea ya que se
puede producir la aspiraciéon de la sangre.

La sangre y otros restos caen en la zanja

—~ i\

! ‘ o
( ~—d
) s

=N

NG
Imagen 3: Lugar del disparo

\ |\

\

/)

Imagen 4: Degiiello

Imagen 5: Desangrado del animal
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Escaldado y Eliminacion de Pelo (Cerdos)

v Cuando el animal se desangré, pasa a un
recipiente que contiene agua caliente:
“escaldadora”

v' Se introduce el cerdo en la escaldadora (T 57°-
65°) por un tiempo aproximado de 2 a 5 minutos.

v El operario debe mover constantemente el agua
para homogenizar la operacion.

v El operario debe mantener el agua limpia,
cambiandola cuando sea necesario.

v' Se raspa la piel del cerdo con la ayuda de una
escobilla de metal.

v' Se repite este procedimiento hasta remover todo
el pelo del animal.

Evisceracién y Evaluacion Post Mortem

v' El animal es suspendido en el tecle por las
extremidades posteriores.

v" Con un cuchillo adecuado, cortar por la region
pelviana del animal, continuando en forma lineal
hasta la parte baja de la mandibula.

v Se extraen todos los intestinos con cuidado de no

dafarlos. Luego se extrae todas las visceras.

El veterinario evaluara todas las partes del cerdo.

El veterinario tendra un registro de las

inspecciones realizadas ante y post mortem.

v Si se diagnostica una enfermedad, el animal debe
seguir el proceso de incineracion correspondiente.

AN

Corte de las carcasas
v" Primero se deben cortar los brazos del cerdo con
mucho cuidado.
v" Luego se cortan las partes traseras del animal.
v' Las carcasas pasan a la zona de Oreo donde son
marcadas con un sello para su identificacion.

Oreo y distribucién
v Las carcasas deben estar en la zona de oreo por
un minimo de 6 horas antes de ser distribuidas.
v’ Las carcasas son distribuidas al mercado o
clientes especificos, por parte del matarife
responsable.

Imagen 10: Carcasas en el oreo
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R-BPF-006 ORDEN DE FAENAMIENTO

MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE FAENAMIENTO DEL MATADERO | Fecha:  06/2021
MUNICIPAL DE ZANA

Version: 01-2021

AUTORIZACION DE ORDEN DE FAENAMIENTO

Cddigo: BPF-002

ESPECIE

N° DE ARETE

PROCEDENCIA

USUARIO

FECHA:

HORA DE INGRESO:

Peso

Caracteristicas

Firma Veterinario

Firma Operario

Descripcién
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R-BPF-007 PARAMETROS DE CONTROL

MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE FAENAMIENTO DEL MATADERO
MUNICIPAL DE ZANA

PARAMETROS DE CONTROL DE FAENADO DE GANADO MENOR

Fecha: 06/2021
Version: 01-2021

Caddigo: BPF-002

Etapa de control Parametros Rango Frecuencia Responsable
Aturdimiento Tiempo 20-35 Segundos 1 vez por ganado
Deguello y Temperatura de agua | 85-95°C 2 veces
Sangrado para esterilizar
Escaldado Afilado de cuchillos Que presenten 2 veces
signos de Afiladas
Desuello Afilado de Ganchos Que presenten 2 veces
signos de Afiladas
Eviscerado Temperatura de agua | 85-95°C 2 veces
para esterilizar
Oreo Tiempo 45 minutos a mas 1 vez por ganado
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R-BPF-008 REGISTRO DE CONTROL DE FAENADO

MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE FAENAMIENTO DEL
MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

Fecha: 06/2021

Version: 01-2021

REGISTRO DE CONTROL DE FAENADO

Codigo: BPF-002

Tipo de Ganado (Mayor o menor): Fecha:
Turno de Faena | Usuario Origen-Destino Parametros Hora:
Supervisor

Etapa en el
Proceso

Parametros | Rango Datos
Medibles

Hora Responsable

Observaciones

Firma del responsable
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R-BPF-009 EVALUACION POST MORTEM

MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE FAENAMIENTO DEL MATADERO | Fécha:  06/2021
MUNICIPAL DE ZANA Versién: 01-2021

7 REGISTRO EXAMEN POST MORTEM Cédigo: BPF-002
Especie Fecha: Supervisor
Usuario
Procedencia Hora:

ftem a Verificar Caracteristica Peso Condicion (Apto — No apto)

Viseras
Organos Comestibles
Carcasas
Otros

Observaciones:

Firma del Veterinario
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R-BPF-010 PLANILLA DE COMISO

MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE FAENAMIENTO DEL Fecha: 06/2021

MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

Version: 01-2021

CARTILLA DE COMISO DE LA CARNE

Cédigo: BPF-002

Especie Fecha Supervisor
Usuario Hora
Producto Motivo o causa | N° de | Peso . - iy :
: . Incineracién/Separacion de Residuos
Decomisado de comiso Sello | (Kg)

Observaciones

Firma del Veterinario
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R-BPF-011 AUTORIZACION DE SALIDA DE LA CARNE Y SUB PRODUCTOS

MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE FAENAMIENTO DEL MATADERO
MUNICIPAL DE ZANA

AUTORIZACION DE SALIDA DE CARNE Y SUB PRODUCTOS

Fecha: 06/2021
Version: 01-2021

Cddigo: BPF-002

Especie Fecha Supervisor
Usuario Hora
Peso (Kg) Producto N° de sello Observaciones

Firma del Veterinario
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R-BPF-012 DIAGRAMA DE FLUJO DE FAENADO DEL GANADO MAYOR
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R-BPF-013 INSTRUCTIVO DE FAENA DE GANADO MAYOR

MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE
FAENAMIENTO DEL MATADERO
MUNICIPAL DE ZANA

Fecha: 06/2021

Version: 01-2021

INSTRUCTIVO DE FAENA DE GANADO o
MAYOR Caodigo: BPF-002

1. OBJETIVO
El objetivo principal de este instructivo es brindar al personal matarife y
operarios, los procedimientos adecuados de faenado de ganado mayor
(Bovinos).

2. ALCANCE
El presente documento tiene como alcance todo el proceso de faenado de
ganado mayor, desde la recepcion de animales hasta la distribucion de la carne
y derivados.

3. RESPONSABILIDADES
El principal responsable de la verificacion, cumplimiento y supervision de estos
procedimientos esté a cargo del médico veterinario.

4. EJECUTOR
Los responsables de ejecutar estos procedimientos son los matarifes y el
personal operario.

5. MATERIALES
Como materiales para todo el procedimiento tenemos:
Tecles y soporte con pintura anticorrosiva.
Ganchos
Puntillas
Cuchillos
Sierra
Bandejas
Mesas de Trabajo
Balanza

AN NN
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6. INSTRUCCIONES O PROCEDIMIENTOS

ILUSTRACION

Inspeccién, Transporte y Aturdimiento

v' Después de la evaluacion por parte del médico
veterinario y este determine que el animal esta apto para
el proceso de faenado, este pasa al corral de descanso,
donde permanecera hasta que ingrese a la playa de
proceso.

v' El animal al ingresar a la playa de sacrifico debe ser
bafiado, utilizando el método de baldeo o con la ayuda
de la mochila fumigadora. Este bafio debe eliminar
restos de tierra, excrementos u otro elemento
contaminante.

v" Cuando el animal ha sido duchado este pasa a la seccion
de aturdimiento, para lo cual se utiliza la pistola
neumatica o una puntilla.

v' Se traza una cruz imaginariamente en la frente del

animal.

Se dispara la pistola en el centro de la cruz.

Si el animal colapsa de inmediato, los 0jos permanecen
fijos y no hay respiracion ritmica, quiere decir que la
operacion se ha realizado con éxito, de no ser asi se
repite el disparo de inmediato.

AN

Imagen 1: Indicacion del
Punto de Disparo

Imagen 2: Pistola
Neumatica

Imagen 3: Disparo para
aturdimiento

Deguello y Sangrado

v" Inmediatamente después que el animal ha sido
derribado en el aturdimiento este debe ser izado en los
tecles para facilitar el sangrado.

v' El degollado y acuchillado debe realizarse de inmediato.

v' Con la ayuda de un cuchillo filudo se introduce en el
pecho, seccionando los vasos sanguineos con
proximidad al corazon.

v' Después del sangrado el matarife corta los cuernos,
orejas y los miembros anteriores.

v' El personal operario desprende la piel de los 2 lados del
animal (izquierdo y derecho)

Imagen 4: Deguello y
Sangrado
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Desollado

v

v

v

Terminada la operacion de sangrado, se realiza el
proceso de Desollado.

Se realiza la separacion de las extremidades (Patas).
Primero las patas traseras empezando por la derecha y
luego la izquierda. Se continua con las patas delanteras.
Suspendida la res en el tecle, se procede a deprender la
piel del rabo y te toda la res, se realiza con la ayuda de
un cuchillo.

El cuero es trasladado a la zona de desechos.

Imagen 5: Desollado

Separacién de las carcasas

v

v

Primero se retira la cabeza. Es lavada y llevada al area
de inspecciéon. Donde se evalla la lengua y ganglios.

El operario retira el es6fago separandolo de la tradquea, lo
tiene que atar con cuidado para evitar que el contenido
del estdmago salga al exterior y contamine la carne.

En cada operacion los operarios se lavan las manos
constantemente.

Con la ayuda de una sierra mecanica o eléctrica, se
divide la res en 2 partes.

Después de evaluar las menudencias y lo demas, por
parte del médico veterinario. Las carcasas se dividen en
4.

Las carcasas son lavadas con agua a presion para
eliminar restos de sangre, suciedad, pelo, etc.

Las carcasas pasan a la zona de Oreo pesadas y
selladas, donde permaneceran por un minimo de 6 horas,
antes de su distribucion.

Imagen 6: Zona de Oreo
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MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE Fecha: 06/2021
FAENADO DEL MATAE)ERO MUNICIPAL DE '
ZANA Version: 01-2021

Codigo: BPF-003

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE ZANA

BPF-003 - PROCEDIMIENTO DE MANEJO DE RECURSOS
1. OBJETIVO
Determinar los procedimientos de manejo y almacenamiento de todos los

Insumos que se utilizan para el funcionamiento del matadero.

2. ALCANCE
El presente tiene como alcance todos los insumos, desde la solicitud hasta el
ingreso y almacenamiento de los mismos. En ellos estan involucrados el médico

veterinario, personal operario, matarifes, encargado del establecimiento.

3. RESPONSABLE

El responsable de estos procedimientos es el encargado del establecimiento.

4. GENERALIDADES

v' El matadero municipal debe contar con una lista detallada de todos los
insumos necesarios para las labores de limpieza, desinfeccién y
mantenimiento en las instalaciones, asi como también para realizar las
labores de faenado, tomando en cuenta la cantidad necesaria que necesita
ser adquirida.

v' El encargado debe de identificar a todos los proveedores que abastecen los
insumos solicitados, todos estos insumos deben contar con la aprobacion
para su uso en la industria alimentaria, llevar un control y registro en una

lista de proveedores
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5. PROCEDIMIENTOS

5.1. Recepcion y manejo de Insumos

Cuando se recepcionan los insumos y requerimientos solicitados, se debe

verificar:

v

v
v
v

Lo que se pidi6é corresponde a lo que esta ingresando.
Que lo ingresa no tiene indicios de manipulacion (Abiertos).
Que los envases y embalajes no se encuentren rotos.

Que no presenten anomalias.

Si no se encontraron anomalias, se acepta y se registra su ingreso en el

registro de recepcién de Insumos

Cuando la mercaderia ha sido aceptada, es llevada al depésito y se

almacena de acuerdo a sus caracteristicas.

5.2. Almacenamiento

v

Las puertas del almacén deben mantenerse cerradas para evitar que
personal no autorizado ingrese.

Se almacena todos los productos en su lugar correspondiente,
ordenado por fecha de ingreso, fecha de caducidad.

El orden para su almacenamiento sera por las cantidades actuales y
teniendo en cuenta la fecha de vencimiento.

Todos los productos deben ser identificados con letra legible, por
nombre y fechas de ingreso — vencimiento.

Solo y cuando sea necesario se reubicaran los productos que estan
proximos a vencerse, para cumplir con el principio: El que vence
primero es el primero que sale.

Se lleva un registro de todos los productos que ingresan y salen.

Los productos se mantienen ordenados y organizados de tal manera
que facilita su conteo.

Todos los productos que ingresan deben ser limpiados.
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6. DOCUMENTOS Y REGISTROS
R-BPF-013 REGISTRO DE REQUERIMIENTOS DE INSUMOS

R-BPF-014 REGISTRO LISTADO DE INSUMOS
R-BPF-015 REGISTRO DE RECEPCION
R-BPF-016 REGISTRO DE ALMACENAMIENTO
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R-BPF-013 REGISTRO DE REQUERIMIENTOS DE INSUMOS

MUNICIPAL DE ZANA

MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE
FAENAMIENTO DEL MATADERO Fecha: 06/2021

Version: 01-2021

LISTADO DE INSUMOS

Cddigo: BPF-003

AREA Fecha
Solicitante
N° Insumos requeridos Cantidad | Observaciones

FIRMA DEL RESPONSABLE
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R-BPF-014 REGISTRO LISTADO DE INSUMOS

MANUAL DE BUENAS PRACTICAS
DE FAENAMIENTO DEL MATADERO

MUNICIPAL DE ZANA

Fecha: 06/2021
Versiéon: 01-2021

LISTADO DE PROVEEDORES

Caodigo: BPF-003

NO

PROVEEDOR

PRODUCTO

CANTIDAD

APROBADO

FECHA:
/ /

Sl

NO OBSERVACIONES

FIRMA DEL RESPONSABLE
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R-BPF-015 REGISTRO DE RECEPCION

MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE FAENAMIENTO
DEL MATADERO MUNICIPAL DE ZANA Fecha: 06/2021

Version: 01-2021

Caodigo: BPF-003

REGISTRO DE RECEPCION

AREA
INSUMO/ ACEPTADO
FECHA REQUERIMIENTO PROVEEDOR | CANTIDAD | CADUCIDAD (SI/NO) DES‘ENO

FIRMA DEL RESPONSABLE
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R-BPF-016 REGISTRO DE ALMACENAMIENTO

MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE FAENAMIENTO
DEL MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

REGISTRO DE RECEPCION

Fecha: 06/2021
Versiéon: 01-2021
Caodigo: BPF-003

ESTADO AREA DE
FECHA | PRODUCTO | CANTIDAD | PROVEEDOR | Entrada | Salida | Sobrante
DESTINO
(KG) | (k) (kg)

Observaciones:

FIRMA DEL RESPONSABLE
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ANEXO 7 .

Manual de Procedimientos Operacionales Estandarizados de Saneamiento

MANUAL DE PROCEDIMIENTOS OPERACIONALES ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENTO

PARA EL MATADERO MUNICIPAL DE

ZANA — LAMBAYEQUE.

Preparado por

Lopez Cordova Jose Renato

Santisteban Vargas Valeria Massiel
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MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE
SANEAMIENTO (POES)

Fecha: 06/2021 Versién: 01-2021

MANUAL DE PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE
SANEAMIENTO (M-POES)

OBJETIVOS
v' Realizar la limpieza y desinfeccién del matadero de cada area mediante un
procedimiento escrito y validado.

v" Prevenir los riesgos de contaminacion para lograr un producto inocuo.

CAMPO DE APLICACION

Las POES son un requisito fundamental para el funcionamiento del
establecimiento segun el DS 015-2012 AG, estas son aplicadas en las
instalaciones, maquinaria y equipos, personal, debe ser de conocimiento del
encargado de matadero (Médico Veterinario) y todo aquel que intervenga en las

labores de saneamiento en el matadero.

NORMAS DE REFERENCIA
El presente Manual esta basado en el Decreto Supremo N° 015-2012-AG,

Reglamento Sanitario de Faenado de Animales de Abasto.

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENTO
EN EL MATADERO MUNICIPAL DE ZANA
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MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE
SANEAMIENTO (POES)

Fecha: 06/2021 Version: 01-2021 Caddigo: POES-001

POES-001: PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE AREAS

1. OBJETIVO
El presente manual pretende perseverar una eficiente limpieza y desinfeccion
de las areas con las que cuenta el matadero municipal, evitando todo tipo de

contaminacion.

2. ALCANCE

El procedimiento abarca toda la zona del Matadero del matadero municipal.
Area de corrales: Corral de Recepcion, Descanso, Encierro y Aislamiento.
Area de Faenado (Playa de Sacrificio)
Area de Oreo y Embarque
Area de Lavado de Viseras
Oficina del Médico Veterinario

Area de Residuos Solidos

AN N N N N

Area de Servicios Generales y Asistenciales

3. RESPONSABILIDADES
Este actual manual se elaboro para su cumplimiento y supervision. Ademas, se
esta involucrando a los encargados de area, los cuales seran inspeccionados

por el director del matadero.

4. EJECUTORES
El personal de limpieza estara a cargo de la ejecucion del procedimiento
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5. FRECUENCIA
. MATERIALES (Ver cuadro 1)
. PROCEDIMIENTOS

. REGISTROS

R-POES-001 “Control diario de Limpieza y Desinfeccion de Las areas del

matadero municipal de Zafa.”
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MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENTO (POES)

Fecha: 06/2021

Version: 01-2021

Cddigo: POES-001

CUADRO 1. LIMPIEZA Y DESINFECCION DE AREAS

N° Areay Periodicidad Recursos Procedimientos Registro
responsable
Area de | Diaria: Ly D, | - Escoba Limpieza Diaria: R-POES-
Corrales: de pisos, | - Escobillones | - Barrer los corrales, removiendo el excremento, | 001 “Control
Recepcion, paredes, - Recogedor basura, polvo, etc. de Limpieza
Descanso, techos y |- Tacho de Recoger todos los residuos y ponerlos en el |y
Encierro y | puertas. Basura. tacho de basura. Desinfeccion
Aislamiento. - Trapeador Cuando los corrales se encuentren sin residuos, | de las areas
Quincenal - Hipoclorito se baldea con agua y detergente posteriormente | del

El encargado | cuando se | de Sodio con la ayuda de escobillones se restriega hasta | matadero
del matadero | requerida: remover y eliminar todos los residuos. municipal de
sera Limpieza de Aplicar al hipoclorito diluido en agua a 200 ppm. | Zafia.”
responsable de | Pisos y Lavar todo el material usado durante la limpieza

1 efectuar el | paredes. y guardarlos en su area correspondiente.

procedimiento.

Limpieza Quincenal
- Utilizando una Escoba, limpiar el techo, paredes,

puertas y pisos.

Teniendo en cuenta que la limpieza se realice de
arriba hacia abajo.

Posteriormente sacar todo tipo de residuo al
tacho de basura

Se limpia las paredes con un trapo humedo con
detergente para remover manchas y particulas.
Se desinfecta el area utilizando Hipoclorito de
Sodio a 200ppm.
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Area de
Faenado
(Playa de
Sacrificio)

Los
responsables
de que el
procedimiento
se efectué
correctamente

sera el médico
veterinario vy
operarios de
limpieza.

Diaria: L y
D, de pisos,
puertas,
paredes,
canaletas,
ventanas y
techo.

Quincenal o
cuando sea
necesario:

Limpieza a
profundidad
de pisos,
paredes vy
canaletas.

- Escoba

- Escobillones
- Recogedor

- Tacho de
Basura.

- Trapeador

- Hipoclorito
de Sodio

- Espatula

Limpieza Diaria:

- Eliminar todos los residuos, particulas presentes
en el piso, restregando con un escobillon, con la
ayuda de agua a presion.

- Para las paredes restregar con un escobillon
removiendo todos los residuos que estén
impregnados

- Utilizando agua a presion se procede a remover
y eliminar los residuos de proceso de faenado
que estén impregnados en las canaletas,
ayudandose con escobas y escobillones.

- Para las puertas y ventanas utilizar un trapo
hamedo, restregando hasta remover la
suciedad.

- Aplicar una solucién con agua y detergente a los
pisos, paredes, canaletas para luego restregar
con la ayuda de escoba, escobillones y trapos,
removiendo toda la suciedad.

- Desinfectar el area utilizando una mochila con
solucion clorada a 200 ppm.

Limpieza Quincenal:

- Remover el polvo y la suciedad presente en las
superficies, con ayuda de escoba y escobillon.

- En el caso de encontrar residuos adheridos a las
superficies, con la ayuda de una espatula se
procede a removerlos.

- Aplicar solucion con detergente a las superficies
y restregar con la ayuda de un escobillon, para
remover la suciedad posteriormente enjuagar
con abundante agua.

R-POES-
001 “Control
de Limpieza
y
Desinfeccion
de las areas
del
matadero
municipal de
Zana.”
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Area de Oreo y | Diaria: Ly D, | - Escoba Limpieza Diaria: R-POES-
Embarque de pisos, | - Escobillones | - Realizar un barrido al techo y paredes de arriba | 001 “Control
paredes y | - Recogedor hacia abajo. de Limpieza
Los techos. - Tacho de |- Aplicar solucién con detergente a las paredes y |y
responsables Basura. pisos para luego restregar con escobillones, | Desinfeccion
de que el |Quincenal o |- Trapeador trapeadores, hasta remover la suciedad vy |de las areas
procedimiento | cuando sea |- Hipoclorito particulas adheridas a las superficies. del
se efectué | necesario: de Sodio - Aplicar abundante agua hasta eliminar los restos | matadero
correctamente | Limpieza vy de detergente. municipal de
serd el médico | desinfeccion - Desinfectar el area utilizando una solucién | Zafa.”
veterinario y | a profundidad clorada a 200 ppm.
operarios de | de pisos,
limpieza. paredes y
techos.
Area de | Diaria: Ly D, | - Escoba Limpieza Diaria: R-POES-
Lavado de | de paredes, | - Escobillones | - Realizar un barrido empezando por el techo y | 001 “Control
Viseras pisos y | - Recogedor paredes continuando con el piso, utilizando una | diario de
techos. - Tacho de escoba. Limpieza vy
Los Quincenal: Basura. - Aplicar solucién con detergente para las paredes | Desinfeccion
responsables | Limpieza vy |- Trapeador y piso, restregando con escobas y trapos, hasta | de las areas
de que el |desinfeccibn |- Hipoclorito remover todo rastro de suciedad. del
procedimiento | profunda de | de Sodio - Desinfectar el area utilizando una mochila con | matadero
se efectué | paredes, - Escobilla o solucion clorada a 200 ppm. municipal de
correctamente | pisos y | Cepillo. Zana.”
sera el médico | techos. Limpieza Quincenal:

veterinario vy
operarios de
limpieza.

Con la ayuda de un cepillo o escobilla y solucion
con detergente, cepillar las intersecciones de las
losetas y otras hendiduras en las que puede
guedar adheridos restos de viseras, sangre, etc.
Desinfectar utilizando una solucion clorada a 200

ppm.
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Oficina del | Diaria: - Escoba Limpieza Diaria: R-POES-
Médico L y D, de|-Escobillones |- Barrer el piso con la ayuda de una escoba que | 001 “Control
Veterinario pisos, - Recogedor luego son recogidos y arrojados al tacho de | diario de
paredes, - Tacho de basura. Limpieza vy
El encargado | techo, Basura. - Se utiliza Agua con detergente para trapear el | Desinfeccion
de los | ventana, - Trapeador piso y luego se trapea solo con agua para | de las areas
procedimientos | mobiliario. - Hipoclorito remover el detergente. del
sera el de Sodio - Se desinfecta el piso utilizando Hipoclorito a | matadero
personal de | Quincenal: 150ppm. municipal de
Limpieza. L y D, de Zana.”
pisos, Limpieza Quincenal:
paredes, - Se realiza una limpieza a profundidad
techo, removiendo todos los muebles, para eliminar
ventana, cualquier rastro de polvo presente en la oficina.
mobiliario.
Area de | Diaria: - Escoba Limpieza Diaria: R-POES-
Residuos L y D, de|-Escobillones |- Barrer el piso con la ayuda de una escoba que | 001 “Control
Solidos pisos, - Recogedor luego son recogidos y arrojados al tacho de | de Limpieza
paredes y |- Tacho de basura. y
El encargado | techos. Basura. - Aplicar solucién con detergente para las paredes | Desinfeccion
de los - Trapeador y piso, restregando con escobas y trapos, hasta | de las areas
procedimientos - Hipoclorito remover todo rastro de suciedad. del
sera el de Sodio - Desinfectar el area utilizando una solucién | matadero
personal de clorada a 200 ppm. municipal de
Limpieza. Zana.”
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Area de
Servicios
Generales vy

Asistenciales

El encargado
de los
procedimientos

sera el
personal de
Limpieza.

Diaria:
Ly D,
pisos,
paredes
techos,
inodoros,
urinarios,
duchas
lavamanos.

de

y

- Escoba

- Escobillones
- Recogedor

- Tacho de
Basura.

- Trapeador

- Hipoclorito
de Sodio

- Acido
Muriatico.

- Desinfectar el

Pisos, paredes y techos.
- Aplicar un barrido de arriba hacia abajo (Techos,
paredes, Piso), se recoge los residuos vy

arrojados al tacho de basura.

- Utilizando una solucion de agua y detergente se

limpia las paredes con un trapo, también se
trapea el piso.

- Se enjuaga con abundante agua hasta eliminar

rastros de detergente.
area utilizando una solucién
clorada a 400 ppm.

Inodoros, urinarios, duchas y lavamanos.

- Se limpia con un trapo humedo (Solucién con

detergente) por los inodoros, urinarios, duchas y
lavamanos.

- Se enjuaga con un trapo humedecido con agua.
- Se desinfecta con un pafio humedecido en una

solucion de hipoclorito de sodio a 400 ppm.

- Se aplica acido muridtico a los inodoros,

urinarios.

R-POES-
001 “Control
de Limpieza
y
Desinfeccion
de las areas
del
matadero
municipal de
Zana.”
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MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE
SANEAMIENTO (POES)

Fecha: 06/2021 Version: 01-2021 Caodigo: POES-002

POES — 002: PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE

MAQUINARIAS, EQUIPOS Y UTENSILIOS EN EL PROCESO DE FAENADO

1. OBJETIVO

Establecer la correcta limpieza y desinfeccion de los equipos, maquinaria y
enseres, que participan en las labores de faenado, con la finalidad de evitar

todo tipo de contaminacién y asegurar la higiene de los productos.

. ALCANCE

Este documento tiene aplicacion a todos los equipos, utensilios y maquinaria
del matadero municipal de Zafa.

v Tecles v' Ganchos

v" Aturdidor v Bateas

v" Magquina cortadora de Pecho v Balanza

v Sierra eléctrica v' Mesas de trabajo
v Cuchillos v' Tachos de Basura
v' Limas

. RESPONSABILIDADES

El responsable de que el procedimiento de limpieza y desinfeccién tenga éxito
sera por parte del médico veterinario, en caso de no estar presente, este debe

designar a un responsable del desarrollo de las POES.

. REGISTRO

R-POES-002 “Control de Limpieza y desinfeccion de maquinaria, equipos y

utensilios en el proceso de faenado
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MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENTO (POES)

Fecha: 06/2021

Version: 01-2021

Cadigo: POES-002

CUADRO 2. LIMPIEZA Y DESINFECCION DE MAQUINARIA, EQUIPOS Y UTENSILIOS EN EL PROCESO DE

FAENADO
Ne° | Area y | Periodicidad Recursos Procedimientos Registro
responsable
TECLES Diaria: - Escobillon. | Limpieza R-POES-002”
Retiro del polvo al | - Trapos - Remover el polvo del exterior del tecle, | Control de
Personal de | terminar cada | - Detergente con la ayuda de un trapo. limpieza y
Limpieza proceso de | - Hipoclorito | - En el caso de que se haya adherido | desinfeccidn
faenado. de Sodio suciedad, se puede restregar con un | de
1 trapo humedo. maquinaria,
Quincenal cuando equipos y
se requiera: Desinfeccion utensilios en
Lavado con - Desinfectar el é&rea utlizando wuna | el proceso de
detergente. solucion clorada a 200 ppm. faenado.”
ATURDIDOR, | Diaria: -Cepillo o | Parte externa R-POES-002”
MAQUINA Limpieza y | escobilla - Apagar y desconectar la maquinaria. Control de
CORTADORA | desinfeccion de la | - Esponja - Destapar y desmontar aquellas piezas | limpieza y
DE PECHO maquinaria. - Trapos removibles. desinfeccion
- Detergente | - Retirar los residuos de las superficies. | de
5 Personal de | Quincenal o | - Hipoclorito | - Utilizando una solucion con detergente | maquinaria,
Limpieza cuando sea | de Sodio y una esponja se procede a restregar | equipos y
necesario: todas las superficies. utensilios en
Lavado con agua y - Pasar la esponja humedecida con agua, | el proceso de
detergente, hasta remover todos los residuos de | faenado.”
desinfeccion. detergente.
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Parte interna

- Utilizar solucibn con detergente vy
restregar con cuidado ayudandose con la
esponja para remover las particulas de
suciedad.

- Pasar la esponja humedecida con agua,
hasta remover todos los residuos de
detergente

Desinfeccién
Preparar la solucion del desinfectante
basandose en las instrucciones de fabrica.

RESTO

DE

UTENSILIOS:

- Balanza
- Ganchos
- Bateas

- Mesas
trabajo

- Otros

Personal
Limpieza

de

de

Diaria:

L y D, de
Utensilios.
Semanal:

L y D, de
Utensilios.

los

los

-Cepillo 0
escobilla

- Esponja

- Trapos

- Detergente
- Hipoclorito
de Sodio

Limpieza

- Preparar
detergente
- Aplicar la solucién detergente a los
utensilios

- Restregar los utensilios con la ayuda de
una esponja o trapo

- Aplicar agua para eliminar los restos de
la solucion detergente.

solucion de agua con

Desinfeccion

Preparar una solucién desinfectante a 150
ppm utilizando hipoclorito de Sodio

Dejar reposar la solucion por 10 — 15 min.
Utilizando un trapo, secar todos los
utensilios.

R-POES-002”
Control de
limpieza y
desinfeccion
de
maquinaria,
equipos y
utensilios en
el proceso de
faenado.”
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MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE
SANEAMIENTO (POES)

Caodigo: POES-

Fecha: 06/2021 Version: 01-2021 003

POES - 003: PROCEDIMIENTOS DE HIGIENE PARA EL TODO EL PERSONAL Y
DE LAS VISITAS
1. OBJETIVO
El objetivo de estos procedimientos es que todas las personas que estén en
contacto directo o indirecto en el proceso de faenado no sean un medio de

contaminacion de agentes patdégenos.

2. ALCANCE
Este procedimiento tendra aplicacidon sobre todos aquellos que ingresen antes,
durante y después a las areas de faenado o que tengan participacion
indirectamente en el proceso.
v Matarifes
v" Médico Veterinario

v" Visitantes

3. RESPONSABILIDADES
El encargado del matadero es el responsable de aplicar, revisar y gestionar con
éxito el presente manual, teniendo siempre una constante coordinacién con el

médico veterinario.

4. PROCEDIMIENTO
4.1. VIGILANCIA DE ENFERMEDADES
v El personal matarife, como el médico veterinario deben contar con

carnet de salubridad.
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v El responsable de este procedimiento guardara todos los carnets de
salubridad.

v El responsable programa la renovacion del carnet, asi como la
planificacion de realizar un control médico integral para todo el
personal como minimo una vez al afio.

v' Todos los operarios tienen que tramitar el carnet de salubridad en
coordinacion con el encargado del matadero.

v Si el personal manifiesta sintomas de infeccion, herida abierta o
alguna enfermedad. Este no debe participar en el proceso de faenado
y debe de comunicarse con prontitud con el médico veterinario. Esto
debe quedar registrado en el Formato R-POES-003: Vigilancia del
estado de salud en los operarios.

4.2. HIGIENE DEL PERSONAL OPERARIO Y VISITANTES
Todos los operarios que participan en el proceso de faenado, deben de
ser entrenados en aspectos de higiene.
a. Mantener la patilla afeitada y el cabello recortado.
Mantener el cabello recogido, utilizando una malla que cubra toda la
cabeza.
b. Todas las personas deben de lavar y desinfectar sus manos (Personal
y visitantes):
v' Al ingresar al area de faenado
v' Después de utilizar los SS.HH.
v" Después de manipular instrumentos ajenos al proceso (Teléfono,
llaves, dinero, etc.)
v' Después de estornudar, toser.

v' Luego de utilizar elementos de limpieza.

c. Hacer uso de pediluvios para desinfectar el calzado al de ingresar a

la zona de proceso.
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Las ufias deben ser cortas, debido a que son portadoras de bacterias
y pueden contaminar el producto.

No fumar, comer ni escupir en la zona de proceso.

Evitar acciones cotidianas como:

Tocar o rascarse la cabeza.

Introducir los dedos a la nariz, boca u oreja.

Estornudar cerca a los utensilios, maquinaria o productos.

Pasar la mano o brazos por la frente secando el sudor.

Utilizar el uniforme para limpiarse.

RN NN R

Estar apoyado sobre las paredes o0 maquinarias.

Todos los productos que entren en contacto con el suelo deben ser
eliminados.
No se puede ingresar al area de produccion con anillos, relojes,

collares, cadenas, etc.

4.3. PROCEDIMIENTO: LAVADO Y DESINFECCION DE LAS MANOS

v

AN N N N N N

Mojar las manos con abundante agua.

Aplicar jabén en las manos, dedos, antebrazo.

Frotar las manos, dedo por dedo, espacio entre dedos.
Lavar las ufias contra las palmas.

Sobar bien el antebrazo.

Enjuagar con abundante agua.

Secar con un papel toalla.

Aplicar alcohol en gel y dejar secar.

4.4. INDUMENTARIA

Operarios

a.
b.

C.

Utilizar el uniforme antes de iniciar las labores de faenado.
No utilizar otro tipo de ropa sobre el uniforme (Casaca, chompa, etc.)

Mantener el uniforme integro durante toda la etapa de proceso.
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d. En caso de algun corte, rotura, del uniforme este debe ser cambiado
inmediatamente.

e. Se llevara un control de este procedimiento.

Visitantes

El encargado del matadero, es el que proveera de indumentaria para los

visitantes:

a. Todos los visitantes deben cumplir con el lavado de manos.

b. Paraingresar al area de produccién, lo haran con un delantal, calzado
con proteccion, mascarilla y un gorro.
Se evaluara el ingreso de los visitantes. R-POES-004.

d. Si el encargado del matadero detecta que algun visitante no cumple
con los procedimientos establecidos, no se le permitira el ingreso al

area de proceso.

5. FORMATOS
R-POES-003: Vigilancia del estado de salud en los operarios.
R-POES-004. Control de la Higiene del personal.
R-POES-005. Control de Visitas.
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MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE
SANEAMIENTO (POES)

Fecha: 06/2021 | Version: 01-2021 Cédigo: POES-004

POES — 004: PROCEDIMIENTOS PARA LA INSPECCION Y VIGILANCIA DEL
AGUA Y EFLUENTES

1. OBJETIVO
El principal objetivo de este procedimiento es la inspeccion, vigilancia del agua
y efluentes que se utiliza para el proceso de faenado y otros como la limpieza

dentro de las instalaciones del matadero.

2. ALCANCE
Aplicado a toda el agua utilizada en el matadero municipal destinada al
consumo humano, higiene del establecimiento y proceso productivo.
v' Reservorio de agua para el proceso de Faenado

v' Tanques de Agua

3. RESPONSABILIDADES
Director de servicios publicos: Es responsable de que se cumplan con este
procedimiento.
Médico Veterinario: Tiene a cargo la responsabilidad de monitorear y efectuar

medidas correctivas referentes a este procedimiento.

4. PROCEDIMIENTOS
Limpieza de los reservorios y tanques de agua.
Tanque de agua.
v' El proceso de limpieza del tanque de agua se realiza cada 30 dias o
cuando sea necesario.

v El tanque tiene que estar completamente vacio.
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v

v
v

Utilizar una solucion de detergente al 5% y con la ayuda de una escobilla
pasar por todo el interior del tanque.

Retirar toda el agua con detergente.

Enjuagar con abundante agua y retirar los restos de agua.

Reservorio de agua para la zona de proceso.

v

v

v
v

Este procedimiento se debe realizar mensualmente o cuando muestre
sefiales de contaminacion.

Para la limpieza y desinfeccion del reservorio, este debe estar
completamente vacio.

Se utiliza una malla metdlica para restregar las paredes, con una solucion
de detergente al 10%

Se aplica hipoclorito de sodio a 300 ppm.

Se deja llenar el tanque y esté listo para su uso.

Clorado del agua

v

v

Dejando un dia se tomaran muestras del agua utilizada para el proceso de
faenado.

Para determinar el contenido de cloro en el agua se utiliza un kit, al cual
se agrega el reactivo DPD.

Posteriormente se agita y transcurridos 10 segundos se obtiene el
contenido de cloro en el agua. Esto se denomina cloro residual.

El cloro residual debe estar en un promedio de 4-6 ppm.

De no cumplir con este parametro se debe aplicar las correspondientes

medidas correctivas.

Acciones correctivas de clorado en los reservorios de agua.

v
v

Introducir una manguera hasta el fondo del reservorio/tanque.

Agregar 83 g de hipoclorito de calcio para todo el reservorio. (16.69/1m3
de agua)

Con la ayuda de un tubo mezclar todo el tanque.

La concentracion debe permanecer como minimo 12 horas.
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v' Cuando la soluciéon clorada este dentro de los limites permitidos

(5ppm/litro) estara lista para su uso.

Tratamiento de efluentes
v Identificar y extraer las sustancias reutilizables de las canaletas, asi como
las de mayor volumen que obstruyen las tuberias.
v Las visceras e intestinos deben ser prensadas, trituradas e incineradas,
para luego descargarlas al desague.
v’ Las aguas que tengan una temperatura superior a 30°C deben ser
enfriadas previo a la descarga.

v' Se aplica el tratamiento fisico o quimico segun se necesite.

5. MONITOREO
a) Evaluacién microbioldgica
v Se realiza una evaluacion del agua, donde se determina la presencia
de Coliformes totales, coliformes fecales, Escherichia coli y Salmonella.
v’ Estas evaluaciones tienen que realizarse semestralmente en un

laboratorio acreditado.

b) Evaluacién quimica
v' Para la evaluacion quimica se utilizara cintas de PH, para medir la
acidez del agua.
v' También re realizara una prueba como el indicador de DPD utilizando

un kit de comparacion.

6. REGISTROS
R-POES-006 CONTROL DE CALIDAD DEL AGUA
R-POES-007 LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL RESERVORIO Y TANQUE
DE AGUA
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MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE
SANEAMIENTO (POES)

Fecha: 06/2021 Version: 01-2021 Caodigo: POES-005

POES - 005: PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS PARA EL CONTROL DE
PLAGAS

1. OBJETIVO

Establecer procedimientos que garanticen el control de todo tipo de plagas que
esté presente en el matadero para evitar todo tipo de contaminacion hacia el

producto.

. ALCANCE

El presente manual involucra a todas las areas del matadero municipal de Zafia

(Faenado, oreo, inspeccion, oficinas, etc.)

. RESPONSABLES

Personal de Limpieza: El personal de limpieza esta encargado de efectuar el
tratamiento para el control de plagas, seré el responsable de llevar a cabo esta
labor.

Médico Veterinario: Sera el responsable de supervisar, inspeccionar ademas

de llevar los registros del control de plagas.

. PROCEDIMIENTO

Prevencion
v' Como medida de prevencion es fundamental la implementacion del
presente manual de POES dentro de las instalaciones.
v El personal de limpieza tiene que inspeccionar diariamente las zonas de
proceso y alrededores para ver si hay indicio de infestacion (Cucarachas,

aranas, excrementos de Roedores u otros).
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v" En caso se encuentran indicios de infestacion estos deben ser reportados

con brevedad al médico veterinario y este aplicara una medida de control

oportuna.

v Cada 3 meses se efectuara una fumigacion general en la planta

contratando servicios de terceros.

Medidas de Control
1. Al encontrar muestras de infestacion dentro del matadero, se tomaran

medidas para eliminarlas, estas seran efectuadas por empresas que

brinden el servicio de fumigacién, para ello se solicitara documentos y

caracteristicas que se utilizaron en el proceso.

v

v
v
v
v

Métodos de Control utilizados.

Nombre comercial del producto utilizado.
Fecha en que se realizo el servicio.
Responsable del servicio.

Datos generales de la empresa.

2. Para evitar la contaminacién por roedores se cuenta con un plano

estratégico de distribucion de cebadores, en los cuales establece de manera

clara el lugar de instalacion de los mismos. (Ver plano 1)

3. Se revisara diariamente todos las trampas o cebadores del matadero, si se

encuentra un roedor este debe ser recogido e incinerado, el cebador es

limpiado y desinfectado.

5. REGISTROS
R-POES-008 PLANO DE CEBADORES
R-POES-009 INDICIOS DE INFESTACION
R-POES-010 REGISTRO DE MANEJO DE DESRATIZACION
R-POES-011 MANEJO DE CEBADORAS
R-POES-012 REGISTRO DE FUMIGACION
R-POES-013 REGISTRO DE MANEJO Y ERRADICACION DE PLAGAS
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R-POES-001 “Control diario de limpieza y desinfeccidn de las areas del matadero municipal de Zaha”

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE ZANA

MATADERO MUNICIPAL DE ZARA
PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENTO(POES)

CONTROL DIARIO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE LAS AREAS DEL MATADERO MUNICIPAL DE

ZANA
AMBIENTE DE APLICACION | SEMANA DEL MES DE DEL ANO
Area de Corrales Domingo Lunes Martes Miercoles Jueves Viernes Sabado
I D |F | D | D | D |F I D | D | D

Corral de Descanse

C. Encierro

C. Aislamiento

Area de Faenado (Playa de Sacrificio)

Area de Oreo y Embarque

Area de Lavado de Viseras

Oficina del Médico Veterinario

Area de Residuos Solidos

Area de Servicios Generales y Asistenciales

OBSERVACIONES

Firma del responsable
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R-POES-002 “Control de limpieza y desinfeccion de maquinaria, equipos y utensilios en el proceso de

faenado”

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE ZLANA
MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

Caodigo:

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE
SANEAMIENTO (POES)
MAQUINARIA, EQUIPOS Y UTENSILIOS

Version:
Fecha:

AREA

Estructuras / INSUMos a
Equipos / Tratamiento Frecuencia

o emplear
Utensilios

Responsable
de
saneamiento

Supervisor

Firma del responsable
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R-POES-003: “Vigilancia del estado de salud en los operarios”

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE ZANA
MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENTO (POES)
VIGILANCIA DEL ESTADO DE SALUD EN LOS OPERARIOS

Nombre:

Fecha: / /

Ficha medica

Centro de Salud

Diagnostico Observaciones

Firma del responsable
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R-POES-004. Control de la higiene del personal

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE ZANA

MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENTO(POES)
CONTROL DE LA HIGIENE DEL PERSONAL

Evaluacion de los operarios antes de ingresar a laborar.

N° Operario Condiciones del Lavado
personal de manos OBSERVACIONES
Ho |Cs |IND |A I F
1
2
3
4
5
6
7

Firma del responsable
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R-POES-005. Control de visitas

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE ZLANA
MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENTO(POES)
CONTROL DE LAS VISITAS

Fecha: / / Evaluacion . .
general Motivos de la Visita OBSERVACIONES

N° | Nombre H Cs IND

1

2

3

4

5
\: Conforme  X: No conforme

H: Higiene (Ufias, cabello, joyas, etc.)
Cs: Condiciones de Salud Firma del responsable

IND: Indumentaria (Uniforme completo y en buenas condiciones)
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Desinfectante: HIPOCLORITO DE CALCIO

Parametros: 0.4 — 0.6 ppm

R-POES-006 “CONTROL DE CALIDAD DEL AGUA”

CLORINACION DEL AGUA

Dosis: 16.6 de hipoclorito de calcio/m3 de agua

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE ZANA
MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENTO (POES)

CONTROL DE CALIDAD DE AGUA

HORA

FECHA

TEST (Cloro
residual)

Tanque

Reservorio

RESPONSABLE

OBSERVACIONES

Firma del responsable
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R-POES-007 “LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL RESERVORIO Y TANQUE DE AGUA”

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE ZANA
MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENTO (POES)
LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL RESERVORIO Y TANQUE DE AGUA

RESPONSABLE

INSUMOS

CANTIDAD

DESCRIPCION OBSERVACIONES

Firma del responsable
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R-POES-008 “PLANO DE CEBADORES”
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R-POES-009 “INDICIOS DE INFESTACION”

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE ZANA

MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENTO(POES)

INDICIOS DE INFESTACION

EJECUTOR

AREA DE
INSPECCION

Indicios de Plagas

Roedores

Insectos otros

OBSERVACIONES

Firma del responsable
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R-POES-010 “REGISTRO DE MANEJO DE DESRATIZACION”

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE ZLANA
MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENTO (POES)
REGISTRO DE MANEJO DE DESRATIZACION

Fecha: / / Hora:

EMPRESA ENCARGADA

PERSONAL RESPONSABLE

AREA DE APLICACION

PRODUCTO QUIMICO UTILIZADO

DOSIS

OTROS

OBSERVACIONES

Firma del responsable
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R-POES-011 “MANEJO DE CEBADORAS”

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE ZANA

MATADERO MUNICIPAL DE ZANA

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENTO(POES)

MANEJO DE CEBADORAS

Indicadores Concepto
X Cebo Intacto
/ Carencia de Cebo

Reposicién de Cebo

Fecha

Numeracion de la Cebadora

Responsable

Observaciones

1

2

3

a4

5

6

7

8

9

10

11

12 13 14 15

Firma del Responsable
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R-POES-012 REGISTRO DE FUMIGACION

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE E.P.ITIA
MATADERO MUNICIPAL DE ZANA
PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE
SANEAMIENTO{POES)

REGISTRO DE FUMIGACION

Fecha: / / Hora:

AREA DE APLICACION

EMPRESA ENCARGADA

PERSONAL RESPONSABLE

PRODUCTO QUIMICO UTILIZADO

DOSIS

OTROS

OBSERVACIONES

Firma del responsable
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE Ef;ﬁ.ﬁ
MATADERO MUNICIPAL DE ZANA
PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENTO(POES)
REGISTRO DE MANEJO ¥ ERRADICACION DE PLAGAS

AMBIENTE DE

SEMANA DEL MES DE DEL ANO
APLICACION Producto Dosis Plaga Responsable Observaciones
C. Descanso
C. Encierro

C. Aislamiento

Area de Faenado
(Playa de Sacrificio)

Area de Oreo y
Embarque

Area de Lavado de
Viseras

Oficina del Médico
Veterinario

Area de Residuos
Solidos

Area de Servicios
Generales y
Asistenciales

Firma del responsable




ANEXO 8
PLAN DE ACCION

PLAN DE ACCION PARA DESARROLLAR EL MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE FAENADO

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE ZANA -

Responsables:

1. Lopez Cordova Jose Renato

Lugar: Matadero Municipal

LAMBAYEQUE : ' : i :
QU 2. Santisteban Vargas Valeria Massiel Director: Segura Clavo Marco
Ta(eas Plazo Fecha Metas R¢§ponsa Programa{ p Inversion | Observaciones
/Acciones bilidades | Documentacion
Se dara una
. - Manual de ; !
Induccion Que todo el personal BUENas induccion general
General del Semana gue labore en el Director - del Manual de BPF
' Practicas de
Manual de 1 1 del matadero municipal de a todo el personal,
p i faenado S/ 200
Buenas semana | Mes1 de Zafia conozca el Servicios . resaltando la
. ) 58 - Registro de . :
Practicas de manual y su debida Plblicos | . = . importancia y
: . induccién/capacit o
Faenado importancia. . beneficios de su
aplicacion.
Implementacién de
Mejora de las Mejorar las Director : todas las areas del
. Semana i Registro de
Instalaciones 2 Instalaciones para de : matadero
2 del p = Mejora en las S/ 13 387 -
del Matadero | semana cumplir con la Servicios : municipal, para
. Mes 1 . ) A Instalaciones .
Municipal normativa nacional. Publicos mejorar las
actividades.
Contar con todos los , ; Se implementaran
., ) £ Director Guia de .
Implementacion 1 Semana | equipos y utensilios equipos y
. ' de Compras de o
de equipos y semana 3 del necesarios para F ) S/ 3880 | utensilios, para
I ) Servicios equipos y .
utensilios mes 1 realizar las labores e o mejorar el proceso
Publicos utensilios o
de faenado. de Sacrificio.
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Capacitacion e
induccion del
procedimiento
BPF-001 -
procedimientos
de recepcion de
ganado

Capacitacion e
induccion del
procedimiento
BPF-002 —
Procedimiento
de faenado

Que todo el personal,
matarifes y médico
veterinario, tengan

- Registro de

Participacion  del

Capacitacion e
Induccion del
procedimiento
BPF-003 —
Manejo de
recursos

Induccion y
capacitacion
general de los
procedimientos
operativos
estandarizados
de saneamiento

conocimiento de los Médico capacitacion e Médico
Semana - L . L .
procedimientos Veterinario | induccion en los Veterinario,
4 del ) - S/ 200
mes 1 adecuac_ios para Capacitad procedlml'entos encargado del
recepcionar el o] de recepcion de matadero y
ganado, asi como el Ganado vigilante.
trafico interno de los
MisSMos.
Perso_nal operario, - Registro de Participacion  del
matarifes y medico . -
o g capacitacion e médico
veterinario tengan | Médico , " o
Semana . o induccion en los Veterinario,
conocimiento de los | Veterinario - :
1 del . procedimientos S/ 200 matarifes,
correctos Capacitad .
Mes 2 o de Faenado de operarios,
procedimientos de | o
Ganado menor y personal de
Faenado para los mavor hiciene
animales de abasto. yor. 9 '
Personal sea capaz - Registro de
de realizar las : o
. Director capacitacion e .,
Semana | labores de solicitar, . i Participacion  del
: de induccion en los
2 del recepcionar y - - S/ 200 Encargado del
: Servicios procedimientos
mes 2 manejar todos los S . matadero.
Publicos de Manejo de
recursos dentro de la
L Recursos
organizacion.
- Procedimientos Participacion  de
1 Personal capacitado | Director Operativos los operarios,
semana en los de Estandarizados meédico veterinario,
- - . S/ 200 :
del mes procedimientos de | Servicios de Saneamiento matarifes y
ly6 higiene Puablicos - Registro de personal de
Capacitacion. limpieza.
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CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES PARA EL MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE FAENADO

PLAN DE ACCION PARA DESARROLLAR EL MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE

FAENADO
) Septiembre | Octubre Noviembre | Diciembre | Enero Febrero
Tareas /Acciones
1123|4123 1123|4123 [4]1]2 1234

Induccion general del Manual de
Buenas Préacticas de Faenado

Playa de
sacrificio
Mejora de las | Corrales
instalaciones del | Oficina médico
matadero veterinario
municipal Administracion
SS/HH
Almacén
Implementacion | Playa de
de equipos Yy | sacrificio
utensilios Médico
veterinario
Capacitacion e induccion del
procedimiento BPF-001 -

procedimientos de recepcién de

ganado
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Capacitacion e induccion del
procedimiento BPF-002 -
PROCEDIMIENTO DE
FAENADO

Capacitacion e Induccién del
procedimiento BPF-003 — Manejo
de recursos

Induccién y capacitacion general
de los Procedimiento Operativos
Estandarizados de Saneamiento

Verificacion del Cumplimiento y
Acciones Correctivas de los
manuales de BPF Y POES
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